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济南已有40家食品小作坊拿到合格通知单

自自制制蛋蛋糕糕上上网网卖卖也也可可申申领领证证了了
近日，济南市食品药品监督管理局官网公示了获得《食品生产加工小作坊

生产报告审查合格通知单》的首批40家食品生产加工小作坊。这是济南市食药
监管部门创新对小作坊监管的一种方式。不只是传统小作坊店，在家里自制糕
点、馒头等低风险食品上网销售也可以小作坊的形式向食药监管部门提出审查
申请。

本报7月20日讯（记者 蒋龙龙）
随着近期降雨的增多，趵突泉和黑虎泉
的水位在最近一周双双回升15厘米左
右。虽然目前仍在红色警戒线下，但是
经过多日的降雨，黑虎泉的三个兽头恢
复了齐喷状态，趵突泉的水轮又能看见
了。

20日上午，记者来到趵突泉公园看
到，原先快要干涸的月溪，池内的积水
也达到了几十厘米。在趵突泉主泉池，
市民可以看到趵突泉喷出的三个水轮。
虽然三个水轮水势较弱，但是在14日和
15日，趵突泉已经在视觉上看不到有喷
涌的迹象。

在14日和15日，黑虎泉西侧兽头一
度暂停喷涌，东侧和中间的兽头的出水
量也大大减弱。20日下午，记者在黑虎
泉看到，黑虎泉的三个兽头全部恢复了
喷涌状态，而且西侧兽头的出水量明显
变大，也不是前几天只能滴水的状态。

虽然黑虎泉的喷涌形势已经有了
较大改观，但是水量仍然较少，黑虎泉
的接水点目前仍没有开放。不少市民排
队在兽头处接水。

根据记者查询的水利数据发现，
趵突泉水位已经从1 5日的2 7 . 4 0米
升到20日的27 . 55米。黑虎泉水位也
从15日的27 . 34米升到20日的27 . 48
米。据济南市水利局相关工作人员介
绍，最近泉水水位的不断止跌回升主
要得益于降水的增多，尤其是泉域补
给区的降水。

根据济南市水文局数据，14日至
15日，泉域的补给区的降水量为8 . 4
毫米，7月17日至18日为8毫米，18日
至19日为7毫米。这些降水有效补给
了省城的地下水，而且随着降水量的
增多，气温稍有下降，用水量也进一
步减少，这些都有利于泉水水位的止
跌回升。

根据气象预报，济南在本周内将有
多次雷阵雨过程。虽然这周雷阵雨的增
多，还不意味着省城雨季的到来，但多
次雷阵雨无疑将不断推动泉水水位的
止跌回升。济南市区内各大泉群越来越
有希望摆脱这场今年4月份以来的停喷
危机。

食品小作坊多数是家庭生产，而检
测一种食品的费用高达两三千元，不少
食品小作坊虽然获得了《登记证》，但也
不舍得多花钱进行检测、提高生产条
件。今年济南市食药监局则专门为提出
审查申请的已登记食品小作坊免费做
食品检测。

“登记的小作坊升级为合格小作
坊，需要进行现场审核和产品检验。企
业获证的食品检验都是需要自己出钱
到有资质的监测机构检测，但今年，为
了鼓励食品小作坊提升改造，市局特别
安排了200万元的食品作坊发证检测专项
资金，专门为食品小作坊申请合格通知单
做食品检测。”上述负责人说，食品小作坊
在提出申请时，将走一定的手续，能免
费在指定的检验中心进行发证检验。

而游离于法律边缘的外卖食品、朋

友圈食品等自制食品也可以通过登记
成为食品小作坊的形式，主动纳入监
管，自愿申请审查，合格之后也可以获
得合格通知单。“自制的低风险食品，比
如糕点、馒头等都可以小作坊的形式进
行登记之后，再申请审查。”相关负责人
说，不过小作坊主要针对食品生产加
工，糕点类更适合这种形式，快餐类则
还是属于餐饮。

值得注意的是，食品小作坊并不能
生产所有的食品，乳制品、酒类产品、饮
料（含饮用水）、罐头类产品、预包装肉
制品、果冻等是高风险产品，必须获得
食品生产许可证才能生产，小作坊并不
具备生产条件，不能生产。生产这些产
品的小作坊不仅不能进行登记，还将被
依法取缔。另外，非法使用添加剂等非
法生产的小作坊也不能进行登记。

济南市食品药品监督管理局官网
近日公示信息显示，济南全市已经有40
家食品生产加工小作坊获得了《食品生
产加工小作坊生产报告审查合格通知
单》（下称合格单）。公示内容包括小作
坊的名称、地址、生产加工产品和取得
通知单的时间。

这些获得了合格单的食品生产加
工小作坊的产品都是市民们几乎每天
都会购买的主食类、油类、豆制品等食
品。种类包括豆制品、面条、馒头、大米
面皮、普通挂面、烧饼、冰梅汁、糕点、食
用植物油、豆腐、水饺皮、馄饨皮、酥锅、
肉丸、酱腌菜、月饼等。

食品小作坊和市民日常饮食几乎
天天见，市民购买的馒头、挂面、豆制品
等不少并不来自有食品生产许可证的
厂家，而由家庭作坊生产。比如豆制品，
济南市获得生产许可证的豆制品厂家
只有4家，市场上的豆制品几乎一半来
自小作坊，批发市场、菜市场里的豆制
品销售者大部分都表示是自己生产。

不过食品生产加工小作坊也不全
是黑作坊。济南市食品药品监督管理局
相关负责人介绍，在几年前，多数小作
坊并未进行登记纳入监管，那时的食品
小作坊多数是食品安全不达标的黑作

坊。但近年济南市大部分小作坊都已经
在食药部门登记，获得了登记证，纳入
了监管，并承诺依法生产食品，已不是
黑作坊。

“监管人员通过定期巡查，对小作
坊生产环节不规范的地方进行纠正，不
断改进。”上述负责人介绍，获得了《登
记证》的小作坊也纳入了监管，但在生
产条件、卫生等方面还有待改进，还没
有达到发放《食品生产许可证》的要求。

而已经取得了《登记证》的食品小
作坊，自身有改进生产条件，完善管理
的追求，可以自愿向县级食品药品监管
部门提出审查申请，通过现场审核和产
品检验合格之后，就可以收回《登记证》
取得《食品生产加工小作坊生产报告审
查合格通知单》。

“审核食品小作坊产品有详细的标
准，最重要的是生产的食品要经检验合
格、同时生产的现场审核也要达标。”相
关负责人说，食品安全法规定，食品小
作坊的具体管理办法由省、自治区、直
辖市人民代表大会常务委员会依照本
法制定。但目前省里还没有食品小作坊
的明确法规，此次济南市食药监局推出
的《审查合格通知单》是一种创新管理
方式，在全国都属首次。

文/片 本报记者 王皇 实习生 刘瑞雪

40家食品小作坊有“合格证”了

自制食品网上卖也可申请核查

趵趵突突泉泉又又能能见见水水轮轮了了
水位一周涨15厘米，黑虎泉三兽头齐喷

通过审查并获得了《济南市食品生产加工小作坊生产报告审查合格通知单》的章丘市
食品小作坊，生产条件已经大大改善，让人比较放心。

黑虎泉的水量大些了。
本报记者 蒋龙龙 摄
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