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青岛抽检100批次烧烤仅6批次不合格

检检了了致致癌癌物物，，再再测测肉肉真真假假就就更更好好了了

实验室检测真假

大学生仅花百元

高寒

青岛市食药局为食品安全，近
来做了不少努力，相信市民都看在
眼里，但此次检测烧烤数据还是不
能让人完全打消疑虑。94%的合格

率，并没有解释老百姓最为关心的问题：“我吃的到底是不是真羊肉？”
此次抽检的有关铅、亚硝酸盐等化学物质并非不重要，个别不

合格餐馆的曝光也确实大有价值。但相比于这些高深的化学分子，
简单的羊肉牛肉为何不被列入检查范畴？检测单位固然也是按规章
制度办事，但解释老百姓的迫切疑问，应该放在更优先的位置上。

当然，在现阶段进行大规模类似检测也有难度。据了解，想
在山东检测一串羊肉是否是真的，还得跑到青岛即墨，花费数周
时间。仅靠这一家检测单位，显然难以应付山东地面上数以千万
计的烤串。其实在去年，安徽一大学生在实验室中就检测了66串
羊肉。当然他的结果也不乐观——— 只有不到两成是真羊肉。

为了辨别羊肉串，老百姓已经用尽了各种土办法，这足以体
现他们对真羊肉的渴望。对此，监管部门是不是应该再加把劲，
用及时便捷的常规检测来驱散百姓心中对假羊肉的疑惑呢！

相关报道29日，青岛市食药局发布了《烧烤食品抽检结果分析报
告》。在抽检的100批次烧烤制品中，有6批次不合格，合格率
为94%。据了解，此次检测主要针对铅、亚硝酸盐等化学物
质，而老百姓最为关注的“真假羊肉”问题，并未涉及。

“这次对抽检的烧烤食品进
行了六大项目的检测。”青岛市
食药局有关负责人说，依据国
家的熟肉制品卫生标准等，检
验项目设定为铅、总砷、苯并
(α)芘、亚硝酸盐、糖精钠、合
成着色剂等项目。除此之外，
菌 落总数、大肠菌群、沙门氏
菌、金黄色葡萄球菌等指标也在
检测之列。

本次抽检的100批次烧烤
肉制品中，合格94批次，不合格

6批次，合格率94%。不合格项目
包括铅、苯并(α)芘，其他各项指
标均符合国家标准，检测中也未
发现致病菌。总的来看，烧烤食
品合格率较高。

青岛市食药局表示，烧烤肉
制品是否是“真肉”并不在此次
检测范围之内。据了解，此次检
测是按照国家相关标准来进行，
主要针对有可能对人体产生副
作用的化学物质，而肉的种类则
要经过DNA检验。

主要检测化学物质，4批次铅超标

本次抽检的6批次不合格产
品分别是4批次铅超标，2批次苯
并(α)芘超标；不合格产品包含烤
猪肉、烤羊肉和其他烧烤制品。不
合格产品主要来源于中小型餐馆。

铅超标的4批次产品分别为：
崂山区青岛平娃三宝餐饮有限公
司的烤羊肉和烤牛板筋、胶州市三
里河盛德私房菜馆的烤脆骨、即墨
市金叶子大酒店的熟烤猪肉。

苯并(α)芘超标的2批次产
品为：城阳区农富村饭店熟烤牛
肉、即墨市管叙亚美食烧烤店的
熟烤猪肉。

对于发现的不合格问题，青岛
市食药局已均由相关区市局立案
查处。其中，青岛平娃三宝餐饮有

限公司、城阳区农富村饭店和胶州
市三里河盛德私房菜馆已被各处
以2000元罚款。即墨市管叙亚美食
烧烤店和金叶子大酒店，均已被立
案，正在办理过程中。

算上这次，青岛已在今年进
行了多次大规模食品检测。日
前，青岛市食药局启动了史上最
大规模的“问计于民”食品安全
调查活动。

相对于以往，本次专项抽检
活动，最大的变化就是全民参
与。青岛市食药局从全市选取了
100名市民代表参与，每次抽样
都邀请市民代表参加，抽样场所
和抽样品种的确定都听市民代
表的意见。

名店竟也不合格，已立案查处

本报记者 吕璐

接地气的检测才能更让人放心

食药部门执法人员对烧烤制品进行抽检。 (青岛市食药局供图)

2014年，安徽大学学生薛
纯曾通过DNA检测的方式，对
合肥 66个摊点的肉串进行了
肉类成分检测，结果出乎意料，
在采集的 66个样品中羊肉只
占大约两成。

薛纯进行此次检测的初衷
原本是担心无良商家虐杀小动
物。他用了两个月的时间，从遍
布合肥4个主城区的66个摊点
买了66串烤肉串回来，作为样
本。

检测结果让薛纯大跌眼
镜，这些所谓羊肉串中，只有
1 9 . 7 % 是羊肉的，像猪肉占
69%，其他的有鸡肉、鸭肉，还
有个别的羊肉串出现牛肉。

薛纯说，这种基因检测技
术目前已很成熟，检测得出的
结论是100%准确的。“因为不
管是人还是动物，它的DNA是
不会说谎的，是谁的就是谁
的。”

薛纯介绍，如果把所有的
成本总的考虑下来，一次实验
应该是上百元。薛纯表示，如果
可以得到官方授权，下一步打
算开个检测肉类真伪的机构，
让老百姓都吃上放心肉。而对
于这种实验的难度，薛纯则表
示：“太简单了”。 （宗禾）
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