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1、老金烧烤

推荐：烤翅中、小龙虾、
烤千叶豆腐、烤鸡脆骨、烤
鱼、烤骨髓

评价：低矮的小板凳，
诱人的烤串，畅爽的啤酒，
精彩的足球赛。这就是老
金，除了口味有些偏咸以外
其余的都挺赞。推荐肥牛和
翅中。有大串羊肉和小串羊
肉，千叶豆腐很好吃，还有
马步鱼，是一家自行车主题
的烧烤，一进门就可以看
到一辆山地车挂在门口，
好霸气，7 点以后就几乎没
有位子了，夏天到了，人非
常非常多，朋友聚会的好
地方。

地址：历下区山大路
195 号(山大路与和平路交叉
口往南 50 米路西)

2、牛阵烧烤

推荐：羊肉串、翅中、红
腰、马步鱼、豆腐卷、牛板筋

评价：牛阵在济南算是
烧烤界的“老儿”了。每一次
去吃都不失望。串很大，烤
得也很好吃。以海鲜烧烤为
主，麻辣小龙虾、麻辣大闸
蟹、醉八仙是特色，醉八仙
就是 8 种海鲜，超级量大，很
值，才 88 元一份，要了青岛
啤酒 3 升 69 元，还要了烤
串，味道一般吧。还要了辣
炒花蛤 68 元，味道都很好。
下次来济南还会来的，有个
大屏幕看球喝酒超级爽，基
本都是本地人。超级推荐！

地址：历下区泺源大街
66 号银座商城三期 7 楼

3、磊磊烧烤

推荐：羊肉串、鸡翅、蒜
爆肉、心管、马步鱼、骨髓、
烤虾、白腰

评价：氛围超赞超火
爆，老济南的氛围恐怕别的
地方难以找到了，各种串类
小串一元的都是十串起买
的，想要的客人现叫现吃，
热乎随意。店里被老板的吆

喝声衬得格外火爆，客流络
绎不绝，被环境感染吃得相
当痛快！最喜欢羊肉和红
腰，红腰很嫩，完全没有腥
味，羊肉也烤得入味鲜嫩，
一口一串特别过瘾！马步鱼
是甜味的，薄薄的一片透明
色的，味道也很好！心管嫩
嫩脆脆的，有些像板筋的样
子但比板筋好吃。因为现吃
现要所以尝了比先前点菜
的时候多得多的肉串。特别
推荐烤烧饼！一定要尝一
下，酥酥的饼皮，孜然味浓
厚，棒棒哒！

地址：市中区回民小区
长春观街 2 号

4、马子全羊

推荐：羊肉串、翅中、马
步鱼、肥牛、烤虾、多春鱼、
蒜爆肉

评价：马子全羊地理位
置优越，交通便利，停车方
便，地处居民区周围，客流
量很大。马子全羊也是济南
比较有名的烧烤店了，一到
晚上人就爆满啦，他家的烤
羊肉串是一流的，很喜欢
吃，还有牛板筋、心管儿、羊
腰都很棒的。就是人太多，
有点乱糟糟。

地址：天桥区堤口路
163 号 1(近八里桥)

5、啤酒花园烤全羊

推荐：烤全羊、烤大串、
烤鲜羊白腰、烤海捕虾、烤
生蚝、瓦罐羊蹄、瓦罐大梁
骨、麻辣龙虾

评价：啤酒花园真不简
单，吃了这么多年的烧烤，
头一次见酒店管理模式来
经营的烧烤店。啤酒花园对
烧烤品质的要求极为苛刻，
羊肉选自长清山区放养的
黑白小山羊，每天现宰现
穿，保证新鲜。

地址：燕山店：济南市
浆水泉路 13-1 号(路西)；舜
耕店：济南市舜耕路南段土
屋路大桥北首(路东)；工业
南路店：工业南路义和宾馆
东 500 米路南
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济南烧烤一夏至
少赚五亿

烧烤是一门生意。按照目
前济南烧烤市场的行情，羊肉
串的利润为 30%，海鲜烧烤利
润更是高达 70%。目前羊肉进
价 30 元左右一斤，一斤羊肉能
穿大串 20 多串，每串 3-5 元；
小串能穿七十串，平均每串 1-
2 元。穿成串后至少能挣回 90
-120 元。如果是自己雇人穿串
利润还高些。如果是纯山羊做
羊肉串的话，利润最多三成。

目前济南本地的整头山羊
的价格为 14-15 元一斤， 绵
羊则 10 元一斤。如果羊贩子自
己杀羊，一套羊下货价值 40-
50 元，羊皮能卖 20-30 元，每
只羊纯利润就有五六十元。而
如果羊贩子把整头羊拉到市场
上卖给烧烤摊主，其售价则将
飙升至每斤 25 元，这一来一回
中间能赚上千元。据齐鲁晚报
此前的调查，济南人一天就能
吃掉 7 吨烤羊肉串。吃的羊肉
以波尔山羊居多，都是从周边
的繁育基地运过来的。

在所有的烧烤品里面，羊
肉串的利润其实是最低的，真
正利润高的是脆骨、红白腰、鱼
虾等，其中红白腰为 50% ，马
步鱼为 50% 以上，黄花鱼为
70% 以上。烧烤中销量最好的
是翅中、翅尖、马步鱼等。

烧烤是一条产业链，烧
烤摊仅仅是最下游的一环。
羊贩子、串工、烧烤师等，都
能从这条产业链上获利。请
人穿一个小串 8 分，一个大
串 1 毛。穿串多是两人搭配，
从上午干到傍晚。一天多的
时候，能穿三四千串，少的时
候，就穿几百串。一个烧烤季
有的人穿串能赚到 2 万元。
而烧烤师傅更吃香。目前济
南市的烧烤师月收入在 6000
元左右，带秘方到外地做烧
烤的烧烤师，月收入甚至能
达 8000 至 10000 元。

目前济南转让烧烤摊并
不便宜，动不动就二三十万。
单干烧烤，一年只有六七个

月挣钱。一般比较大的店年
入百万很正常，小店的话经
营一般的一个月三五千也是
常事。烧烤遍地都是，但是新
店很难干过老店。烧烤店要
么是忙死，要么是闲死。多位
烧烤摊主向记者透露，一个
小规模( 5 张桌子以下)的烧
烤摊日均利润 3000 元左右。
中等规模(5-10 张桌子)的烧
烤摊日均利润基本上为 5000
元。两三层的大型烧烤店，每
天 利 润 大 致 在 八 千 到 一 万
元。按照每个烧烤摊 3000 元
的日盈利能力，从 4 月干到
10 月，全市上千家烧烤摊半
年的保守利润为 5 . 4 亿。

地摊烧烤文化 20
余年不降温

尽管济南烧烤在环保方面
的弊端一直为人诟病，其卫生
状况也无法让人放心，但每到
夏天，街头的烧烤摊依然是人
满为患。这就不得不提到济南
人对烧烤的独特感情。其实这
种状况的产生，与济南的经济、
文化及自然环境均有关系。

早在上世纪 80 年代，烧烤
便在济南火了起来。当时第一批
烧烤集中出现在经一纬九附近，
那里的烧烤多以“一九”命名。那
时候的烧烤比现在的露天烧烤
条件还要简陋，价格也十分低
廉，基本上 2 毛钱一串。这奠定
了济南烧烤的一大灵魂——— 廉
价。最开始的露天烧烤和马扎都
是一种地摊形式，是一种低消
费。随着时代发展，其他城市纷
纷出现大量酒吧、夜总会的时
候，济南却由于种种原因在这方
面落后不少，最终获利的，自然
也是同样能消磨时间的烧烤摊。

烧烤其实不是济南人的发
明，但济南的烧烤却称得上是
味道最好、种类最全，全国出名
的好吃。每一种食材烤起来对
火的要求都不一样，知名学者
魏新曾说全国烧烤有名的地方
自己大都去过，辽宁锦州、新
疆、内蒙古的烧烤都不错。不
过，吃小串还是济南最好。

济南地处群山之中，夏季气
候非常闷热。直到上世纪八九十
年代，很多人家里仍未安装空
调，选择到院子里或门口摆个小
桌，配上甘甜的泉水，也是个消
暑降温的好办法。即使如今降温
早都不是什么难题，豪爽粗犷的
济南人也往往希望少些拘束，坐
在室外。室内毕竟是个密闭空
间，喧哗、走动甚至是吸烟、喝酒
都得顾忌他人的感受。

同时，近几年烧烤已然被塑
造成了济南的名片，这影响了很
多或许对烧烤本不感兴趣的济
南人。有专家认为，烧烤在济南
已形成了一种认同感和仪式感，
即很多人觉着夏天不来顿烧烤
不算济南人。

葛相关链接

济济南南经经典典““撸撸串串””地地推推荐荐

每到夏天，各地街头烧烤摊就开始出动。喝着啤酒吃烧烤已成市民夜生活的一部分，烧烤
摊比我们更早感知到了酷暑的味道。

在岛城，陪伴市民度过带着啤酒味儿的漫漫长夜的，除了海鲜就是烧烤。风靡大街小巷的
烧烤摊更是为泉城济南赢得了“串都”之名，整个济南一天能吃掉 7 吨羊肉。

盛夏未至，济南夜晚的街头早已热闹非凡，有人欢喜有人烦。不管承认与否，烧烤已成了济
南市井生活的一部分。只是你真的了解个中道道吗？
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