
A09身边·慈善2016年8月11日 星期四

编辑：王建伟 美编：罗强 组版：侯波

山东首家“造血式”公益餐厅落户淄博

患患儿儿父父母母当当员员工工，，盈盈利利全全部部做做慈慈善善
本报见习记者 王源露

为照顾自闭症儿童
志愿者筹钱建餐厅

2013年3月，淄博天使之翼
公益中心正式成立，至今已有
四个年头。天使之翼爱心素食
餐厅项目发起人之一郭卫介绍
说，“在2015年的一次公益活动
中，我们偶然遇到了自闭症这
样一个特殊儿童群体，他们表
面上看不出有任何问题，有的
孩子甚至特别聪明，但是他们
的情感体验是有一些问题的，
所以导致他们在人际交往、学
习能力、协调能力等方面都存
在着不少的问题。这帮孩子不
光在日常的学习、生活中有很
大障碍，以后走向社会同样会
非常困难。包括脑瘫、唐氏综合
征儿童在内，他们的父母每时
每刻都需要在他们身边照料。”

郭卫告诉齐鲁晚报记者，
从开始接触到这些特殊的残障
儿童开始，他时常会感到心酸。
他经常想，等到这些孩子的父
母们渐渐老去，将来还有谁能
来照顾他们？他说，正是为了解
决这个问题，他们才想出了筹
建爱心公益餐厅的想法。

“餐厅从今年1月份开始筹
建，历时七个多月，这其中离不
开我们300名志愿者的辛苦付
出。”提起餐厅筹建的过程，郭
卫深有体会。他说，“为了从根
本上带给这些特殊儿童家庭生
存的希望，我们考虑由过去传
统的输血式帮扶转向造血式帮
扶，让这些特殊的残障儿童家
庭能有一个长期的可持续的生
存空间。所以经过多方面的了
解和信息搜集，我们决定做公
益素食餐厅。”郭卫说。

郭卫和其他志愿者一拍即
合，接下来就是资金的问题。

“既然是公益事业，我们肯定是
不求回报地去做，所以我们志
愿者开始筹钱，不管是多是少，
只要投资了就是我们公益餐厅
的股东，至于能得到什么回报，
那就是爱心的无限传递吧！”郭
卫说，在筹备过程中，他们走遍

了全国的公益素食餐厅，学习
他们现有的成熟经验，结合淄
博本地的风土人情和帮扶对
象，最终打造出淄博乃至全省
唯一一家“造血式”公益餐厅。

残疾人就餐免费
账目每月都公开

装潢朴素雅静，菜品干净可
口。8月10日，这家凝集了上百位
爱心志愿者爱心的公益素食餐
厅面向市民开放，中午两个小时
的就餐时间，预存三天的大米就
全部吃完了。店里的志愿者翟丽
君说，“餐厅开业的前三天，都是
免费就餐的，今天中午这两个小
时来了200多位顾客，大家虽然
忙得都顾不上什么了，但这也是
我们做慈善做公益的一部分，忙
中带乐吧！”

“菜特别可口，因为是素食
又是公益行动，我也放心带着孩
子来吃，刚才拿餐的时候我数了
数，大概有60多种饭菜吧，免费
吃还能有这么多种类供大家选
择，能看出这家餐厅是实实在在
地为慈善事业做贡献，以后我也
会带朋友家人再来光顾，也算是
尽自己的一分薄力为贫困儿童、
特殊儿童提供一些帮助。”前来
就餐的霍女士说。

“因为餐厅开设的初衷就是
做公益，从开业起，残疾人员凭
残疾证、75岁以上老人凭身份
证、贫困户凭低保证来店内就餐
一律都是免费的。餐厅的盈利在
去除必要成本后将全部用于慈
善，一部分将捐给希望小学，另
一部分将用于精准扶贫和自闭
症儿童的救助，账目会通过政府
部门、媒体以及律师团体形成一
个监督群，每月在店内的醒目位
置进行公开，做到账目透明。”志
愿者翟丽君向记者详细介绍了
餐厅的运作模式。

在餐厅墙面上，志愿者们的
公益活动照片随处可见，翟丽君
介绍说，“挂上这些照片既是对
这些年我们献爱心留下的点滴
回忆，也是想通过照片向前来就
餐的顾客传达一种爱的理念吧。
希望大家都能投身于公益事业，
去帮帮那些孩子们。”

既解决家长就业
又方便孩子学习

餐厅进门处一排排带着标
签的多肉植物引起了记者的注
意。志愿者翟丽君说，“这些多肉
植物都是自闭症儿童亲手制作
的，放在店里销售，虽然原材料
都由餐厅提供，但是得来的报酬
就属于孩子们的个人财产了。”

随后，翟丽君带记者来到了
餐厅二楼。在这里，烘焙室、手工
制作室、多肉盆栽制作室……一
间间标有不同名称的房间排列
开来。记者在手工制作室看到，
有几位自闭症儿童正在进行手
工串珠的制作，桌面上还放置着
各式各样已经制作完成的串珠
手工艺品。据翟丽君介绍，“餐厅
的一楼用于就餐，而餐厅二楼则
是这些特殊儿童学习和工作的
地方。因为他们最缺乏的就是走
向社会的能力，通过学习一门技
能来获得报酬，也为他们将来的
成长做一个铺垫。”

将自闭症儿童的学习工作
室设在餐厅二楼，是否有特殊含
义？志愿者翟丽君告诉记者，“其
实，在我们餐厅工作的15名志愿
者中，有6名是自闭症孩子的家
长。餐厅运营稳定后，还会有一
部分家长和自闭症孩子来店内
工作。因为这些孩子的特殊性，
使得他们的家长很难找到一份
稳定的工作，让这些家长来餐厅
工作，既解决了他们的就业问
题，还能让他们随时与孩子交
流，形成了双向托管。”

外表清秀的小雯（化名）是
一名自闭症儿童，从今年五月份
开始，她跟随母亲来到餐厅。现
在她在二楼学习串珠。小雯的母
亲说，“这些年来为了照顾孩子，
根本找不到合适的工作，家里条
件不好，只能靠孩子的爸爸在工
地打零工赚钱，现在好了，来咱
们公益餐厅工作，能带着孩子，
工作空闲的时候能上去陪陪她，
看着她能够自己学习一些技能，
心里也是挺欣慰的。现在工作生
活都有了着落，我也希望自己能
加入到公益事业中来，把爱心继
续传递下去。”

淄博的这家爱心素食餐
厅，让不少关注自闭症儿童救
助的志愿者眼前一亮。这家餐
厅不仅解决了自闭症儿童父母
的工作问题，还能让自闭症儿
童在这里学习一定的技能，以
便他们将来更好地融入社会。

但是，在我们为这一创新
举措拍手叫好的同时，也应该
注意到，如果想要让这股爱心
的溪流生生不息，甚至进一步
汇聚成汪洋大海，餐厅的经营
者就必须对餐厅的成本进行更
加细致的核算，并对餐厅的定
位进行进一步细化，让经营部
分归经营，慈善的部分归慈善。

其实，开公益餐厅的做法
在国内不算少见。此前，在徐
州、杭州、重庆等地就先后出
现过数十家慈善餐厅。另外，
还有的慈善组织选择通过慈
善书店等方式试图完成公益
组织的“造血”。其中，能够长

期坚持下来，甚至做成品牌的
却不多见。有调查显示，能生
存两年以上的这类民间公益
组织不足三成。

其实，他们关门的大部分
原因是经营不善。以去年在郑
州曾轰动一时的公益主题餐厅

“一碗面”为例，开业之初，餐厅
老板袁海军承诺，店里的手擀
面免费，凉菜、热菜比同类饭店
便宜10%-20%，并且，每天为顾
客提供的“一碗面”永远免费，
结果导致饭店持续亏损，在苦
苦支撑七个月后无奈倒闭。

为避免类似的悲剧，也为
了将爱心更加持久地传递下
去，就必须对此前的案例有足
够的警醒，对餐厅的每一项成
本进行更加细致的核算，对于
餐厅经营过程中优惠的对象和
自身的承受能力进行理性比
对，以防止其反过来成为餐厅
经营沉重的负担。

只有这样，才能保证餐厅
为慈善事业提供源源不断的资
金“血液”，让更多的自闭症患
者感受到来自社会的关爱。

（王建伟）

算算好好经经济济账账，，慈慈善善方方能能长长久久

“淄博有上万名自闭症儿童，他们的生活无法自理，当父母老
去，他们该何去何从？”在淄博，不少爱心志愿者都为这个问题而伤
透了脑筋。不过，现在这一问题似乎有了解决的希望。10日，一家由
淄博爱心志愿者自发筹备的天使之翼爱心素食餐厅面向市民开
放，这家餐厅有近一半的员工都是自闭症儿童的父母，餐厅除保留
必要的开支外，所有的盈利都将用于慈善。

在爱心志愿者的帮助下，自闭症儿童在整理盆栽。 本报记者 李洋 摄

10日，山东首家“造血式”公益餐厅在淄博开业。 本报记者 李洋 摄
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