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本报济宁 5月 1 0日讯
(记者 汪泷) 10日，记者
从济宁市创建全国文明城
市攻坚冲刺动员会议上获
悉，自3月份开展“百日攻
坚行动”以来，创城工作取
得了很大的成效。今后将
继续依托济宁市的传统文
化资源，不断提升济宁的
城市形象。

创城工作已艰苦奋战

两年多，现在到了最为关键
的冲刺阶段。接下来全市将
依托传统文化丰厚的资源
优势，与培育践行社会主义
核心价值观有效结合，以特
色创建品牌凸显“孔孟之
乡、运河之都、文化济宁”城
市形象。

各县区要打造社会主
义核心价值观主题公园、主
题广场、主题大街，镇街则

要打造社会主义核心价值
观主题街巷，社区要打造社
会主义核心价值观主题小
广场或主题小区，让社会主
义核心价值观融入群众生
活、融入社会的方方面面。
同时，大力开展文明单位、
文明社区、文明家庭、身边
好人的评选宣传工作，深入
开展窗口行业的文明创建
竞赛活动，广泛组织市民文

明巡访评议活动。
与此同时，全市各级创

城办要认真履行统筹协调
和督促检查职责，迅速启动
全方位、立体式、无缝隙检
查，构建起创城办日常检
查、新闻媒体持续曝光、市
民群众监督评议、第三方模
拟测评相结合的整体联动
机制，推动创城管理工作长
效化常态化。

创城“百日攻坚行动”取得明显成效

传传统统文文化化入入心心，，城城市市更更文文明明

文/图 本报记者 康宇 通
讯员 张超

不愿整改店面
最怕见执法人员

9日上午，南池公园附近的
“荣记牛肉汤”店里坐满了人。
20来张桌子整齐地陈列，简单
而干净。在店内显眼处，张贴着
相关证照和食品安全管理制
度，保洁柜、灭蝇灯、油烟净化
等设施一应俱全。

径直往里走，是一个半开
放的加工间，硕大的排烟机呼
呼转着，纵然牛肉汤热气腾腾，
但一点都没散出来。工作人员
都穿着统一的工作服，带着口
罩。递碗时不小心撒下的汤汁，
顺手抄起抹布就擦干净了。不

锈钢的操作台，整洁明亮，甚至
能映出操作员的影儿来。

“价格没涨，环境却好了不
少，吃得更放心了。”老林是附
近的居民，也是小店的老顾客。
说起小餐馆的变化，他连连称
赞。而4年前，店里可不是这番
景象。

“原来的店面只有十几平
方米，厨房、餐厅全在一起，卫
生条件比较差，配菜间、清洗消
毒设施等根本达不到要求。”任
城食药南苑监管所所长孙永红
回忆，那时餐馆的大汤锅是放
在门口的，大晴天还好，一刮风
下雨，特别不卫生。也就是那时
起，孙永红就下决心“拿下”这
个小餐馆。

“你得把锅拉进室内来，并
且用隔板间隔开……”对于食
药监执法人员的意见，张淑德
连连点头，“嗯，都听你的”。虽
然应着，但是一直没有实施。乃
至后来，对执法人员很抵触，每
次有人来通知事情，他都避而
不见，和执法人员打起了“游
击”。

首次装修尝甜头
小餐馆越干越红火

面对食药监部门频繁的
“骚扰”，张淑德决定“应付”过
去，将店面进行简单整改。“我
还记得前年有一天突然刮风下
大雨，锅还在外面，没来得及拖

进来，一锅汤全毁了。”张淑德
想，整改也是方便自己的事儿，
就趁着这个“当口”装修一遍算
了。于是便进行了第一次整体
装修，墙面铺上了瓷砖，大锅拖
进了屋内，用钢架间隔开来，初
步实现了加工间和用餐场所的
分离。

让张淑德惊喜的是，经历
了第一次整改，店内环境变好
了，用餐的顾客明显的多了起
来，渐渐地，不到20平米的小店
已经容不下越来越多的顾客。
初尝甜头的他决定将小店扩
容，将隔壁也租下来，凿通墙
壁，扩大店内面积，最近一次改
造，按照食药监部门的指导，给
店里配上了消毒柜、储物柜，厨
房单独开辟空间，安装上油烟
分离排风扇，桌面全都换成了
不锈钢。

从最初的情绪对抗，到慢
慢的转变想法，小小的店面经
历了两次改造，已经成为附近
小有名气的餐馆，原本每日
1000元的营业额，涨到平均每
天7000元以上。目前，张淑德还
打算继续扩张，开连锁店。“其
实孙所长说的很有道理，这也
是我自己的亲身体会。虽然整
改增加了我们的成本，但是也
让用餐更安全，自然吸引更多
顾客。”

“这既是认可，也是责任。”
张淑德指着墙上的餐饮服务许
可证,一脸微笑地说。

之之前前““躲躲猫猫猫猫””，，现现在在追追着着整整改改
小店老板对创城态度变化，带来红火生意

“环境好了，客源也多了。”张淑德的牛肉汤店经历过两次整改，从一间十几平方米的小店
变成小有名气的餐馆。最初，面对频繁的卫生检查，他也曾和执法人员“斗智斗勇”，但后来，他
慢慢体会到整洁的用餐环境能吸引更多的客源，这让他受益匪浅。

改造后小店环境好了，客人也多了。
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