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美美食食配配美美景景 新新疆疆““哇哇””不不停停

“济南的夏天太热了，来此可以品茶聊
天交友，主要是买到诚信的良心茶叶。”在位
于历山路颐正大厦一楼的“张庆良品”茶馆，
正在买茶程的女士说。据了解，最近茶馆天
天有超值茶搞特卖，顾客也是络绎不绝。

诚信经营近四载
万余会员品出好口碑

据悉，作为媒体重点推荐有信誉的商
家，“张庆良品”茶馆自从进驻济南，日照
绿茶和广西横县茉莉花茶的每次活动，必定
抢购，优质保真的茶品赢得了万余个会员的
认可。

电话定购 异常火爆

茶馆里，众茶友齐聚茶馆，品茶、谈
茶、购茶，一派热闹的景象。茶馆外的配送
业务也没有闲着。“从早晨九点开门，到营
业结束，老顾客介绍新顾客，一个电话，好
茶到家了。”“张庆良品”茶馆的工作人员
告诉道，由于对“张庆良品”茶叶品质的放
心，回头客电话定购或者回头客身边亲朋好
友电话定购成为一种现象。

A、日照绿茶：特供：60元/斤(市场价110)
绿1号：90元/斤(市场价200)；绿2号：150

元/斤(市场价250)；
绿3号：220元/斤(市场价400)；绿4号：360

元/斤(市场价600)；
B花茶：6号茉：50元/斤；7号茉：60元/斤；

8号茉：龙珠150元/斤(市场价260，买,3斤送1
斤，买5斤送2斤)。9号茉：大白毫150，毛尖
200，毫峰160，三款买一斤送一斤。

真情提醒：报社订户持订报单据减免10
元(60特供直降10元/斤)，当日报纸也可减免5
元(不可累积，当天只能使用一次)可送货上门

电话：58663800、18264155338
地址：历山路108号颐正大厦一楼大堂内

张庆良品茶馆(历山路与和平路交叉口往北
100米路东)。市内可乘49、52、BRT2、3、70、
80、96、151、31、39、102、103、113、165路到颐
正大厦站或1、5、83、47、K91、119到解放桥或
者2、K59到解放桥南站

7月4日，泰山易商中央厨房自动售菜机
项目启动仪式在济南泰山国际大厦举行，来
自全省各地的经销商、驻济高校、新闻媒体共
同见证了这一创新时刻。

据山东泰山易商电子商务有限公司负责
人介绍，该项目由泰山易商运营，项目所使用
的国家级绿色蔬菜是泰山易商旗下的九州农
庄提供；中央厨房的生产线及售菜机等设备，
是由泰山易商旗下的佳佳乐电器有限公司生
产。中央厨房是一个集中把蔬菜、禽肉类，通
过自动化的洗、切、配分装的系统工程，这是
百姓生活方式的一种创新，不用再去市场花
时间去购买，也省去了炒菜前的洗、切、配等
准备工作和时间。自动售菜机是一台完全智
能化的售菜机器，通过中央厨房加工出的半
成品菜，由专车配送到城市社区、集贸市场、
商务办公区、大型汽车站、地铁口等人员较集
中的地方放置“自动售菜机”上，人们通过扫
取售卖机荧屏上的微信、支付宝的二维码去
购买半成品菜，或者通过办会员卡的形式，拿
会员卡直接在机器上刷卡购买半成品菜，大
大省却了人们传统买菜的时间。

该项目的建设目标是：改变传统的售菜
观念，创新建立售菜互联网平台；打破传统的
固定在蔬菜市场里售菜的观念，为社会增加
就业岗位。近期将以济南为中心，全省预计铺
设20万台。

品茗纳凉买保真茶 就去张庆良品茶馆

原原产产地地日日照照绿绿茶茶

横横县县花花茶茶天天天天直直供供

“从新疆回来已经三天了，由于每天都有带回来的馕和酸奶吃，因此没有
觉得离它很远。”济南姑娘小朱最近去了一趟新疆，被那里的美食和美景所陶
醉。“哇”这个字是她此行中使用频率最高的词，去了新疆才知道自己的词汇储
备有多匮乏，跟记者讲述新疆的美食之旅时，也是一直在“哇哇哇”。

本报记者 张頔

小朱到达乌鲁木齐之后的第一
顿晚饭，是在离住地不远的友谊商
场五楼的小尕子吃的，一行四人点
了奶茶、抓饭、清炖羊汤、红烧羊蹄、
酸奶以及土家鸡。

自从看了《舌尖上的中国》，抓
饭就在小朱脑海中挥之不去，隔一
段时间就要翻出纪录片来看两眼，

如今看到它端上桌来，小朱竟有点
不知所措。雪白油亮的米饭中夹杂
着桔红色和黄色的胡萝卜条，黑色
的葡萄干及核桃等其他干果点缀其
间，最上面还放了一大块牛排做招
牌，白色的大米经过加工后成了淡
黄色，一粒粒都显得尊贵起来，加之
胡萝卜的点缀，更显色泽鲜艳。

这几味食材混合焖制出的饭油
亮生辉，香气四溢，味道可口。吃完
后喝一碗浓香的奶茶或酸奶，便觉
肠道清润了。新疆的酸奶甜度较我

们平时喝的酸奶低，口感顺滑，呈拉
丝状，另外有一小包酥脆的花生和
芝麻粒，吃起来满口香脆，奶香浓
郁，一行人直呼再来十包又何妨。

新疆饭菜肉多大块，菜也是油
多料多，如果没有一个剽悍的胃，怕
是无福消受。尤其是烤肉，乌市处处
可见烤肉店，似乎每家店都全天供
应烤肉，全城都有一股烤羊肉串的
味道：肉香、孜然、辣椒和烧糊的盐。
羊肉色泽酱红，麻辣鲜香、油亮，不
腻不膻，外酥里嫩，肉质鲜美，油水
滋溢。金黄的烤肉冒着热气，透着油
亮，带着焦香，简直不像食物，像是
艺术品，但这艺术品还是要让人迫
不及待地放入嘴中。

随后小朱一行从乌鲁木齐前往
吐鲁番的葡萄沟，葡萄沟中泉水环
绕，林木葱茏，庐舍毗接，遍布葡萄
藤，不知道这些老藤是不是千年的葡
萄精，是否曾和唐僧师徒有过较量。

去的时候葡萄大部分已经下
架，只留下少数用来观赏，但仍可见
枝叶如盖，藤蔓蔽天，一串串、一片
片地挂满了棚架。走在葡萄棚架下，
阳光被茂盛的葡萄枝叶遮得严严实
实，阴凉宜人，微风吹过，清爽无比，
如饮甘醇。

城东南的苏公塔是当地一处古
迹，这座泥土建筑之所以能保存多
年就是因为吐鲁番的干燥气候。小
朱在该处亲自摘了一串无核白和红
提，葡萄看上去晶莹剔透，口感甜
脆，真的是她吃过最好吃的葡萄。

告别吐鲁番，在前往布尔津县
的路上，随处可见哈萨克人驱赶着

他们的牛羊、骆驼及马，这些牛羊格
外健硕，它们和草原组成一幅和谐
静谧的画卷。对于赶路的牧民及路
上的羊群，车主们都耐心地等候其
通过，想想也是，此时让它们一步也
无妨，时日不久总会餐桌上再见。

小朱到达布尔津时，正是午饭
时间，大盘鸡千呼万唤始出来！新疆
的饭菜平民色彩较浓烈，从杯盘器
皿就可看出，一律大碗大盘。像大盘
鸡，鸡肉是切成大块入锅的，加工后

显现出色、香、味的特点。番茄、青
椒、洋葱和土豆，应该是新疆菜最多
见的食材，这四种食物以四种色彩
及口感混合在一起，先用极具诱惑
力的色彩吸引你的眼睛，以扑鼻的
香气吊着你的胃口，然后再用美味
满足你的需求，让你大块朵颐，润肠
细无声般地就吃撑了。大盘鸡真的
很大盘，吃了这顿大盘鸡，小朱以为
这是今生最好吃的，事实证明，后面
的每一次大盘鸡比它还要好吃。

小朱一行走访
的白沙湖是沙漠中
的一个湿地湖泊，
滚滚沙山环抱一湖
碧水，湖面平滑如
镜，芦苇摇曳，湖
边桦挺杨秀。远处
的金色鸣沙山倒映
在碧绿的湖水中，
湖边各类混生林，
层层叠叠，交相辉
映。不远处是沙漠，而脚下却有
这么多绿色的植被，让一行人对
生命的坚韧折服的五体投地。

从白沙湖出来在附近的餐馆
就餐，路两边的民居外种满了各
种蔬菜，由于之前早就了解过新
疆的番茄产业，因此小朱特别想
尝一下真正的新疆番茄。在闲聊
中她获知种植这些番茄只是用来
当做景观，因此放开胆子采摘了
几个。回去的路上拿出来吃一
口，皮厚肉绵，酸甜分明，恰好
别人都没摘，那种感觉刺激又快
乐。“旅途中的风景大同小异，
同伴你来我往，最后能留在记忆
中的，应该就是这些只有自己知
道的滋味和快乐吧。”小朱这样
感慨到。

之后在哈萨克人家吃的拌
面，小朱原以为拌面就是以前吃

过的盖浇面，现在知道完全不一
回事，这里的拌面一定是面和菜
分开。种类也是林林总总，羊肉
拌面、鸡蛋拌面、酸菜拌面、过
油肉拌面、茄子拌面……只要你
能想出来，老板就能做出来。据
说在新疆，走到任何地方，都会
找到拌面馆。满满的一大盘拌面
端上来，浇上一碗泛着油光的蔬
菜与羊肉，一口下去，面条很有
韧劲，嚼在口中有些弹性，而碎
肉与青菜等炒出的鲜味也随着这
红色粘稠的汁浸到面条里，吃起
来酸甜辣香，味道非常可口。一
盘面不够吃，你还可以加面，直
到吃饱为止。

故事的结尾是，吃过这样美
味的拌面后，以后小朱再也不会
吃任何形式的盖浇面了。

(图片受访者提供)

哇，显出尊贵的炒米饭

哇，色彩缤纷的大盘鸡

哇，酸甜辣香回味无穷的拌面
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