
深深挖挖美美食食资资源源 扩扩大大旅旅游游传传统统美美食食影影响响力力
山东省旅游饭店业服务提升大赛暨“金牌小吃”评选即将开锣

家住泉城是一件幸福的事儿，山、
湖、泉都近在咫尺，每一次从黑虎泉一带
走过，我就记起陪儿子来黑虎泉护城河
一带划小船、捞鱼摸虾的故事。那时我买
不起车，有一辆大摩托，偶尔也到卧虎山
水库一带吃个蘑菇炖鸡啥的。但周末真
正抬脚就到的地方还是老泉城的护城
河。

和儿子带一个小网子，提一个小桶，
踏上晃荡的小铁板船。那时因为有水闸
提高水位，护城河水比现在深，清澈见
底，小鱼网在水深的地方是不会有收获
的，我必须把船靠边，把网子向靠岸的水
草捞去，小鱼小虾就落网了，我们俩一玩
就是一下午。

我的家乡也有一条大河，我小时候
逮的鱼要大些，很多时候我是跟在哥哥
们屁股后面，负责用剥皮的柳条把落网
的鱼串起来，带回家，剔除鱼的内脏用盐
腌一下，然后母亲会用一点点油煎熟，这
是我们的美食，再配上煎饼或饼子，就是
难得的美味。偶尔夏天大雨后，河水暴
涨，会有大鱼从库区里游出闸门，水位跌
落后，困在河道里。这时，我的哥哥们会
借大网来捉鱼，有一次我三哥竟然用铁
锹从浅滩上拍了一条大鱼，这个故事在
村里传了几天，就像城里人中了彩票。确
实，捉到大鱼的惊喜是无以言表的。

先是哥带弟弟见习捉鱼，后来哥哥

们离开家乡求学工作。我也长大了，这条
熟悉的大河长大以后变成了小河，眼界
宽了，河变小了，岭变矮了。我捉鱼的本
领也在增长，徒手摸鱼有几次也捉到好
几两重的大鱼。既想捉到鱼，又担心水草
里有水蛇之类的咬人。就像我每次买股
票一样，又想高收益，又怕套住。我每次
都是心里嘀咕别摸到乱七八糟的东西。
其实，故乡的河是河的上游，水是活水且
浅，一次次双手伸向目标终于有所收获
的时候，胆子就大了。记得有一次麦收的
时候，我偷偷到河边玩，从河道旁一排柳
树下，我和伙伴们找到一个鲶鱼窝，我抓
到两条，带回家给父亲下酒，哥哥们没有
因我脱离劳动而责备我，反而表扬我，徒
手捉鲶鱼可是不容易！

小时候，村里有句老话：捞鱼摸虾饿
死全家。说明这个活是养不起家的，就像
专职炒股的，专职玩游戏的，能混出饭来
并不容易。但也未必，父亲那一代人，勤
劳的父亲当了一辈子的农民，小时候打
鸟摸鱼的四叔后来最有出息。社会有分
工，每个人都有专长。但什么事情专职做
就没有了兴趣，不如当做爱好。就如现
在，看到一潭清水，我就有下去逮鱼摸虾
的欲望。

关于童年野生河鱼的美食记忆，挥
之不去，一直伴随着我长大。

(周爱宝)

本报讯(记者 周爱宝 张彬)记
者从有关方面获悉，山东省旅游发展
委和省旅游饭店协会将于1月31日开
始，举办“2017山东省饭店服务品质提
升技能大赛”总决赛，选拔“山东省旅
游饭店服务明星”。同时组织开展全省
第二届“金牌小吃评选”活动，评选将
产生全省名优金牌小吃，此举有利于
深入挖掘和宣传我省旅游饭店的美食
餐饮资源，扩大齐鲁旅游传统美食的
影响力。

中国旅游饭店协会副会长、山东
旅游饭店协会会长何庄龙告诉记者，
饭店业是旅游业发展的重要基础要
素，是旅游品质化、国际化、产业化的
重要载体。此次赛事有利于推动旅游
饭店的供给侧结构调整和新旧动能转
换，引导和促进全省旅游饭店提质增
效，从而带动全省饭店业质量水平的
全面提高。此前，山东省旅游发展委员
会和山东省旅游饭店协会联合组织实
施为期半年的“山东省旅游饭店质量
提升行动”。

据了解，赛事及评选活动只是日
常工作的集中展现。在山东省旅发委
的领导下，山东省旅游饭店协会做了
大量扎实卓有成效的工作：一是加强
质量宣传，优化质量标准，构建质量体
系，挖掘品质建设内涵，广泛开展多种
形式的提质创新活动，深化质量管理
和创新服务理念，夯实我省旅游饭店
质量基础。以推行和落实《旅游饭店星
级的划分与评定》标准及《山东省文化

主题饭店等级划分与评定标准 (试
行)》为抓手，力争通过半年的集中提
升行动，使旅游星级饭店和文化主题
饭店实现设施设备更新、服务质量提
升、经营效益改善和管理效能提高，在
食品安全、卫生管理和应急处置等方
面有较大提高，行业整体形象得到提
升，推动旅游饭店业持续健康发展。

二是各级旅游部门、旅游饭店协
会和企业注重通过组织丰富多彩的主
题活动强化此次质量提升行动的成
效。深入开展服务质量提升、文明行业
创建、文明旅游志愿服务活动，改善行
业风气。

三是积极组织开展了全省第二届
“金牌小吃评选”活动，深入挖掘和宣
传我省旅游饭店的美食餐饮资源，扩
大齐鲁旅游传统美食的影响力；组织
开展鲁菜文化研究和鲁菜宣传推广系
列活动，努力传承鲁菜文化，提升鲁菜
影响力，提高星级饭店鲁菜服务水平；
扎实开展全省诚信旅游示范单位创建
活动，引导旅游饭店依照法律法规和
星级标准，规范经营服务行为，诚信经
营；倡导各旅游饭店广泛开展争当工
匠型员工等各类主题活动，不断促进
员工业务技能的提升。

据悉，“景芝杯”服务品质提升技
能大赛、“潍坊滨海旅游杯”金牌小吃
评选活动圆满收官后，为进一步推广
山东名优小吃，同时启动2018年“鲁花
杯”山东省“一城一味”评选活动暨全
省金牌小吃推广巡回展活动。

捞捞鱼鱼摸摸虾虾话话童童年年
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进入深山老林采蜜，只为寻找蜂蜜本质

济济泉泉黄黄岩岩人人：：追追逐逐色色彩彩，，寻寻找找芬芬芳芳((上上))

用双手酿造甜蜜事业

他，一身正气立天地，满腔
热血投身养蜂事业，用良心打造
诚信企业，用爱心传递社会责
任；他，从一位地道的养蜂农民，
到一位成功的民营企业家，历经
数十年风雨，诚信创业，呕心沥
血，以良心做事，用拼搏、仁爱为
我们酿造着甜蜜的生活。他就是
济泉黄岩蜂产品开发有限公司
董事长——— 王依增。

王依增出生于黄岩的一个
养蜂世家，其父亲早在17岁时
就开始养蜂，新中国成立后逐
渐发展成黄岩县最大的养蜂专
业户。在家庭环境的熏陶和父
亲的言传身教下，幼年的王依
增渐渐爱上了蜜蜂这个小精
灵，聪颖好学的他很快便将父

亲养蜂的技艺绝活学到手，他
要用自己的双手来酿造未来的
甜蜜事业。

王依增说，每年立春一过，
家乡的枇杷花也凋谢了，他们
就离家远行：十多米长的卡车
装满了蜂箱、蜂蜜桶、帐篷……
就像吉普赛人坐车离开一样。

“人间四月芳菲尽，山寺桃花始
盛开”，从黄岩出发一路向着西
北，随着安徽春季的结束，他们
来 到 陕 西 、甘 肃 、青 海 、新
疆……有花海的地方就有他
们。“甚至那些人烟罕至的大山
深处也有我们的足迹，因为在
那些抬头望雪山、俯身见牛羊
的地方，有最好的花蜜。”王依
增说。

不仅天南海北地“采蜜”，
济泉黄岩蜂蜜还成立了专门的
蜜蜂养殖场，为流动养蜂做最

坚强的保障。作为山东省蜂业
协会副会长、济南营养协会理
事的王依增说，有好蜂，才能产
好蜜。优质的蜂蜜品质，在于原
料的把关和先进的生产工艺。

“我们的种蜂场在济南，但
是养蜂队伍是全国跑。”王依增
说，专职的养蜂队伍，根据气候
不同，会去往不同地区的地方
采蜜。

采蜜以后，回到公司基地
进入最重要的工序——— 检验。
蜂蜜进厂接受必须的三次检
验。“进库的时候，首先每个单
一包装的蜂蜜都要进行抽检，
包括对其微生物、药残农残等
检查，第二是分类检验，第三后
期出场的时候还要进行不同批
次的检查。”王依增说，食品安
全工作是他们一直以来最为重
视的环节。“我们主打山东市
场，更应让实实在在的山东市
民尝到实实在在的蜂蜜。”

■地址：英雄山路84号 鲁润名商广场一楼
■垂询电话：公司总部一店82861416 82717024

(为方便老年顾客冬季出行不方便，凡购买公司蜂产品满
200元，本公司市区内免费送货)

(大观园欧亚商城超市，银座，大润发，华联等超市卖场，宏
济堂：海州大药房都有销售。活动详情以卖场自行决定为准。)

春节临近 济泉优惠活动将于1月27日开始
届时优惠多多，好礼不断。

养蜂人和蜂儿一
样，一年四季极少在
窝里停，天南海北，哪
里花开就往哪里赶。
每年的11月份，终于
转回家乡，那里的枇
杷花开得白如春雪，
采来的蜜也和金子一
般。到四五月份，又要
跑到中国的大江南
北 ，追 寻 槐 花 的 芬
芳……
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