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本报记者 张彬 胡晓娟

寒冬腊月，最诱人的莫过于热气腾
腾的火锅了，本想和好友相约一场火锅
盛宴，可她却更倾心于烧烤和海鲜，恰
好，很多读者推荐了一家集火锅、海鲜、
烤肉于一身的自助餐厅——— 悦宴，满足
了我们对美食的所有期待。更让我们惊
喜的是，悦宴是银联与共享惠的指定餐
饮商户，使用银联二维码支付可享受力
度空前的优惠，先透露一下，这一顿丰
盛的大自助，我和好友两人共花了30元
零6角！简直惊掉下巴。快跟随我们的脚
步，来一场“狠减单”的美食之旅吧！

十大菜系，200余种美食
让众口不再难调

初来悦宴，感觉它“藏”得有点深，
在历山路101号家乐福负一层，鲁信影
城的旁边。刚从电梯旁的下坡走下去，
便看到一条排成了长龙的队伍，我还以
为是排队看电影的，可走近才发现，原
来是在悦宴自助餐厅排队等餐位的，看
来，真正的美味是藏不住的。牌子上“悦
宴火锅海鲜烤肉自助餐厅”几个大字，
闪耀着五颜六色的灯光，很是光彩夺
目，让我更想进去领略一下她的风采。

走进悦宴，便被它中西合璧的韵味
所吸引。餐厅全貌以暗色系为主，一排
排五颜六色的吊灯点亮了整个餐厅，在
各类美食的后面，都摆放着各种花束，
除了美观和更符合整个餐厅的基调之
外，更让人赏心悦目，毫无疑问也增加
了顾客来此吃饭聊天的雅兴。

悦宴以弘扬传统美食文化，引领时
尚美食潮流为己任，坚持精选优质食
材。正宗东北大串烤肉、生猛海鲜、法式
铁板烧、四川火锅、生食刺身、日式料
理、西点系列、北京果木烤鸭、中式炒
菜、凉菜系列、广东煲汤、广式卤煮等菜
系，200余种菜品，用琳琅满目来形容一

点也不为过。
海鲜区，包括阿根廷大虾、阿拉斯

蟹腿、大闸蟹、海鲜大咖等多种海鲜系
列；寿司刺身区，有三文鱼寿司、鳗鱼寿
司、肉松寿司、加州寿司，三文鱼刺身、
金枪鱼刺身、青花鱼片、甜虾刺身等。肉
松寿司，软嫩滑爽，光是从外观看就已
经让人垂涎欲滴，不过拿来的时候，有
些凉了，吃进嘴里竟然有些劲道，一点
也不妨碍入口的感觉。

蛋挞、披萨、提拉米苏、慕斯蛋糕、
布丁等各类高颜值西点挑逗着你的味
蕾。悦宴还有新晋网红脏脏包，在这个
看脸的世界，脏脏包以其锐不可挡的实
力让人爱不释手，一口下去，满满的巧

克力浓香四溢，外酥里嫩层次丰富的口
感，深受年轻人和小朋友的喜爱。

各种系列的花式铁板，铁板牛排、
铁板鱿鱼、蒜香生蚝等，散发着诱人的
香气，且不限量供应。烧烤师火候掌握
的恰到好处，做好后顾客直接拿到餐桌
上享用，既节省了时间，又减少了餐桌
上的油烟味，可谓一举两得。牛羊肉和
培根几乎是每个餐桌上必备的，我们经
过一番考究，首先可以肯定的是，这里
的肉质食材很新鲜，都是厨师现场切
制。近二十种小料供顾客依口味自行调
制，小料可以说是料正味浓，配合肥瘦
相间的肉质，待煮熟之后，蘸在小料里，
肉嫩汤饴，口感丰厚且有嚼劲。

悦宴餐厅小火锅分为清汤、麻辣几
种，汤汁浓、味道鲜，可依据个人口味随
意挑选。望着桌上一盘盘精致的美食，真
是秀色可餐，令人食指大动、胃口大开。

巨惠来袭 嗨翻全场
银联携手悦宴，畅享美食折上折

我们在自主挑选食材的同时，更有
花样繁多的酒水、饮料果汁、冰淇淋，全
部免费无限量供应。每位进店消费的顾
客均可享受法式铁板烧、海捕大红虾、
三文鱼刺身三选一。丰盛的美食，让我
和好友心满意足，倍感温暖，而意想不
到的惊爆优惠价更是让我们在寒冬里
热血沸腾，悦宴午餐原价68元/位，我和
好友共136元，我是光大信用卡用户，用
云闪付APP内的银联二维码付款，先打
75折也就是102元，再享折后3折，也就
是30元6角！两个人一共才花了30元6
角！说实话，这等美味这等实惠，若不是
亲自来店品尝，当真不敢相信。来悦宴
吃饭，吃出品味，吃出乐趣，毫无压力。

银银联联携携手手悦悦宴宴自自助助
220000余余种种美美食食，，巨巨惠惠震震撼撼来来袭袭！！

1 .银联与共享惠全新银联二维
码美食优惠活动现已上线，在指定
餐饮商户使用银联二维码支付即可
享受75折-95折的超值优惠，不限名
额、不限使用次数、活动长期有效；

2 .即日起至2018年3月31日每周
三，光大信用卡用户在悦宴使用云
闪付APP内银联二维码付款可先享
受共享惠75折优惠，折后再享三折
(最高优惠129元)优惠，每周活动名
额有限，先到先得；

备注：了解更多共享惠折扣信
息以及全部活动门店，请关注微信
公众号“银联山东”、“二维码共享
惠”获取详细信息。

扫银联二维码，可享以下优惠

本报记者 赵婉莹

在第二届山东金牌旅游
小吃竞赛活动现场，记者注
意到有一处摊位前围了许多
的人，也有许多厨师在摊前
询问，走近发现是咱们山东
的著名企业——— 鲁花集团。
鲁花是此次竞赛活动的赞助
商和唯一指定用油，现场192
道小吃均使用鲁花集团提供

的花生油及调料制作而成。
随着工作人员的介绍，大家
拿起台上的产品仔细观摩，
时不时打开盖子闻一闻、尝
一尝。好品质经得起考验，现
场的一款鲁花“石磨香油”成
为了明星产品，引得大家争
相上前“闻香”，闻完还忍不住
要赞叹“实在是太香了”。

鲁花集团是农业产业化
国家重点龙头企业，鲁花集
团一直把创建中国食用油第
一品牌作为奋斗目标，以质
量铸造品牌，以品牌引领企
业，逐步将鲁花打造成家喻
户晓的知名品牌。鲁花经过
多年的积累与发展，现已形
成科技、品牌、营销网络、规
模四大优势。在创建品牌的
征途中，鲁花始终把产品质

量放在首位，从原料选择、质
量控制、成品储存等各个环
节严格把关，在生产过程中
只榨取第一道花生原汁，投
巨资引进了世界最先进的黄
曲霉检测仪，自主研发了世
界领先的去除黄曲霉素的分
离装置，使油品更安全更健
康；建成了万吨恒温库，确保
花生原料一年四季保持新
鲜，保持了花生的营养成份
和内在质量，实现了产品合
格率100%，用户满意率100%
的质量目标，为铸就鲁花品
牌奠定了基础。除了生产高
品质花生油，现在的厨房调
味品系列也成为家庭厨房的
高端放心品牌。

在现场，鲁花集团的工
作人员向记者重点介绍了几

种鲁花的代表产品：
首先是高油酸花生油，

鲁花集团所生产的高油酸花
生油中油酸含量大于百分之
七十五。油酸能够降低心血
管疾病的发病率，降低血脂
胆固醇，好处多多。可以“煎
炒烹炸”，所以被称之为“可
以煎炒烹炸的橄榄油”。是高
品质油的典型代表。

再就是鲁花推出的“石磨
香油”，鲁花具有全国最大的
石磨生产基地，一个车间里一
百多台石磨，经盲评测试，鲁
花集团的“石磨香油”在所有
香油品种中是最香的，香度超
过了普通的压榨香油。打开盖
子，浓浓的香油香气便悠悠传
来，距离很远都能嗅到那股勾
引味蕾的香气。

真材实料很重要

鲁鲁花花开开启启食食用用油油调调味味品品新新时时代代
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