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本报济宁2月1日讯(记者 王
博文) 1月31日上午，济宁高新区
市场监管局执法人员来到太阳春
酒店，现场对酒店内食品及餐饮具
进行抽样，共计10个批次。“食安护
佳节”行动开展以来，市场监管局
先后对流通环节及餐饮服务环节
的多家单位开展现场检查抽样，保
障百姓“舌尖上的安全”。

位于洸河街道的太阳春酒店
内，市场监管局的工作人员先后

对酒店的许可资质、索证索票等
情况进行重点检查，并在现场严
格按照抽检程序，对瓜果蔬菜、生
鲜肉、豆制品、酒类、餐饮具等共
计10个批次的重点检查内容进行
现场随机抽样。据了解，抽检的样
品在经过分装、登记、封样等一系
列的操作流程过后，将会被送往
实验室进行详细的检测，预计两
到三周便可出检测结果。

对餐饮单位等餐饮服务环节

重点单位进行抽检的同时，市场
监管局还同步对辖区内的大中型
商超等流通环节的重点单位，进
行现场检查抽样，“对于大中型商
超，我们主要是对预包装食品、酒
类、速冻食品、瓜果蔬菜等节日消
费量比较大的食品进行重点抽
检。”市场监管二处副处长崔莹
说，通过对这些节日需求量大的
食品进行抽检，守护双节期间老
百姓“菜篮子”安全。

据了解，“食安护佳节”活动
将会在双节期间持续开展，此次
抽检活动对辖区内的流通环节重
点单位进行100个批次的抽检，对
餐饮服务环节的重点单位进行60
个批次的抽检。对于发现问题的
单位，将依法依规进行处罚，对不
合格产品依法采取停止生产经
营、下架、召回等措施，保障消费
者权益，提高老百姓的获得感和
安全感。

源头把控食材安全
让学校师生吃得放心

学校食堂的食品安全，关
系到广大师生的饮食安全和
身体健康。进货渠道作为食品
安全的第一道防线，是学校和
餐饮单位关注的焦点。在中泰
餐饮总经理孔祥海看来，食安
就要从甄选食品供应商开始
做起。

“我们会从食材供应商
的资质、规模、口碑等多个方
面考虑，选择固定的供货商，
统一进货渠道，把控食品进
货关。”孔祥海说，相比过去
学校食堂进货渠道散杂，如
今固定供货渠道为食堂提供
食材，并与供货商签订相关
的安全协议，能够明确责任
落实，有效规避食品安全隐
患，从源头把握采购食材的
质量安全。

为了确保供货商每日配
送食材的安全，学校食堂还会
要求供货商随货提供检测单
据，严格把控“准入关”。“对于
一些调料、食用油、米面等包
装好的食材，我们会检查它的
合格证；对于生鲜肉、瓜果蔬
菜等，我们则会检查随货提供
的检测报告。”孔祥海说，通过
食堂专人负责将每日索票、检
测报告整理记录，不仅对所有
食材实现了最终溯源，发现安
全问题也能够有据可依。

孔祥海介绍，为进一步保

障食品安全，考虑到成品或半
成品中可能存在食品添加剂
及色素，有危害师生饮食健康
的隐患，食堂只进原材料，自
行加工制作，确保学校师生的
饮食安全。

另外，学校也会定期对
食材进行检验。“每天早上，
我们都会和中泰餐饮共同
检 验 食 材 ，确 保 食 材 的 安
全。”济宁高新区黄屯中心
幼儿园副园长赵辉说，通过
学校和中泰餐饮的共同监
督 检 查 ，确 保 了 食 材 的 新
鲜、安全、营养、健康，从源
头上把学生的饮食风险降
到最低，真正让学校师生吃
得放心。

系统化专业管理
让食安问题无处遁形

走进济宁学院附中高新
区校区的食堂后厨，所有的厨
房设备都被擦得光亮整洁，仔
细观察不难发现，设备上面都
贴有负责人名字的卡片。中泰
餐饮运营经理董井坤介绍，每
台设备都会有一个专门的负
责人进行日常的使用、打扫和
保养，确保责任到人，做好自
己负责的领域，保障厨房的环
境卫生干净整洁。

厨房设备专人负责，只是
中泰餐饮对食堂系统化管理
的一个缩影。中泰餐饮在承接
两所学校食堂管理工作以来，
制订了精细的内部检查机制。

“我们成立了专门的领导小
组，每月都有一次例行检查，
还会不定期抽查。”董井坤说，
检查内容不仅包括对就餐区、
生产区、操作区、储藏区的卫
生进行检查，还会每天对员工
进行晨检，确保员工的健康状
况，防止操作过程中有交叉感
染的可能，切实保障师生饮食
安全。

“在加大教育宣传力度方
面，我们每周都会有食品安全
培训计划。”董井坤表示，对于
各类机器设备，都会将操作规
范通过培训的方式教授给员
工，让员工正确掌握操作方
法。除此之外，每天上午都会
拿出10分钟的时间，开展食品
安全知识培训。此外，在一天
的工作结束之后也会召开班
后会，对当天发生的问题进行
总结，提高食堂员工的食品安
全防范意识。

学校管理方面，成立了
由后勤工作人员、级部教师
代表等为成员的食品安全检
查小组，不定期对食堂内的
食品进行检查，让食品安全
问题无处遁形。“作为学校，
我们不但要为学生的饮食安
全负责，也要考虑到青少年
的菜品营养搭配的问题。”济
宁学院附中高新区校区教育
处主任邵前进说，学校会通
过每天检查，对菜品提出合
理化建议，确保学校师生吃
得安心、吃得放心、吃得健
康。

本报济宁2月1日讯
（记者 于伟 通讯员
冯程程） 从近日召开的
济宁高新区园区通信基
础设施规划沟通会上获
悉，济宁铁塔高新区办事
处与园区管理中心结成
战略合作伙伴，助力全区

“一区十园”通信基础设
施建设。

根据济宁市加快推进
新旧动能转换重大工程总
体方案，济宁高新区被列
为济宁东部新旧动能转换
先行区，为抢抓这一历史
性机遇，济宁高新区以发
展高科技、聚集新产业、培
育新动能为核心的“一区
十园”战略布局现已拉开
帷幕。

完善园区服务功能，
提升园区发展质量，建设
智慧化示范工业园区离不
开通信基础设施建设。为
加快推进济宁高新区通信
基础设施规划建设，济宁
铁塔高新区办事处已纳入
区规划建设项目联审会成
员单位，并与园区管理中
心结成战略合作伙伴，负
责牵头组织编制高新区通

信基础设施专项规划，统
筹推进区内通信基础设施
与市政、园林、交通、安监
等基础设施的共建共享，
深度融合。

作为信息基础设施建
设的主力军，铁塔公司将
发挥好通信基础设施统筹
者作用，牵头制定园区通
信基础设施规划方案，提
供给园区管理中心和规划
分局，纳入园区整体规划。
发挥好园区管理中心战略
合作伙伴的作用，积极申
请园区专项基础设施建设
资金，专项费用专项使用，
为建设先进、高质量的园
区通信基础设施提供坚实
保障。

同时，智慧服务园区
内各行各业，与市政、环
保、气象、公安等部门开展
共享合作，以园区智慧灯
杆的建设和应用，实现智
慧照明、无线通信、视频监
控、环保监测、定位告警、
公益广播、信息交互等功
能多杆合一，推进通信塔
与社会塔的相互转变和深
度融合，助力打造智慧化
示范工业园区。

济宁高新区市场监管局开展“食安护佳节”行动

现现场场抽抽样样，，保保障障居居民民““舌舌尖尖上上的的安安全全””

2017“食安山东”名单公布，高新区两学校食堂上榜

严严把把准准入入系系统统管管理理，，学学生生吃吃得得放放心心
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完完善善通通信信基基础础设设施施
济济宁宁铁铁塔塔助助力力““一一区区十十园园””

食堂员工正在给餐具消毒。

日前，省食品安全委员
会办公室公布了2017年“食
安山东”餐饮示范创建单位
名单，济宁学院附中高新区
校区食堂和济宁高新区黄
屯中心幼儿园食堂作为示
范食堂榜上有名。

近年来，在学校与济宁
中泰餐饮管理有限公司的
努力下，通过系统化的管
理、高频次的检查督查，食
堂食品安全卫生得到保障，
为学校学生提供安全、放心
的餐饮服务。
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