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本报8月30日讯（记者
王皇） 近日，济南市食药监
局公布了上半年食品安全监
督抽检结果，抽检了28大类
食用农产品及加工食品5508
批次，餐饮单位10个品种624
批次，有165批次样品检出了
不合格。不合格食品中，108
批次是食用农产品，有27批
次韭菜、34批次芹菜（包括山
芹）检出不合格，14批次豆芽

（包括黄豆芽、黑豆芽、绿豆
芽）检出不得添加物，13批次
鸡蛋检出不得检出的兽药残
留。

在去年山东省开始实行
韭菜“双证制”后，仍陆续有
不合格韭菜检出。此次抽检
检出278批次合格韭菜，合格
率为91 . 1%。芹菜有313批次
合格，合格率为90 . 2%。

记者此前探访省城多个
菜市场发现，郎茂山菜市场
能坚持“双证制”公示，但包
括棋盘街菜市场、吉祥苑菜
市场等在内的多个菜市场和
超市的韭菜产品销售者未坚
持索证索票和公示，不少商
贩公示的韭菜“双证”仍是去
年11月、12月间的。

本报记者 王皇

检出2批次问题豆芽

此次检查对象均为各区
网络订餐销售额前十的餐饮
单位。从抽检情况看，上述抽
检的各类食品240批次，共4批
次食品检验不合格，合格率为
98 . 33%。在食品安全抽检上，
合格率较高。

检查发现，部分餐饮单位
存在未在第三方平台公示量
化分级信息、未公示主要原料
名称、经营地址变更未及时更
新等情况，个别单位存在索证
索票不齐全、加工操作不规
范、食品储存不规范、经营场
所卫生不佳、培训记录不全等
问题，均要求限期整改。

抽检中还发现了问题豆
芽，从历城区齐润粥店（华龙
路1825号104）、历城区虾溜快
餐店（群康食品有限公司院内
东楼）抽取的各一批次黄豆

芽，均检出6-苄基腺嘌呤。《关
于豆芽生产过程中禁止使用6
-苄基腺嘌呤等物质的公告》
已明确生产者不得在豆芽生
产过程中使用6-苄基腺嘌呤。

未按规定网上公示

此次公示出来的餐饮单
位中，多数没有在网站进行量
化分级和食品原料信息公示。
2016年10月1日起施行的《网
络食品安全违法行为查处办
法》规定，通过第三方平台进
行交易的食品生产经营者，应
当在其经营活动主页面显著
位置公示其食品生产经营许
可证，餐饮服务提供者还应当
同时公示其餐饮服务食品安
全监督量化分级管理信息。

食品的量化分级是消费
者判断一家餐饮店食品安全
水平的直观依据，不进行公示
购买外卖的消费者很难判断
外卖店的食品安全情况。历下
区食药监局相关负责人表示，
美团、饿了么存在食品店量化
分级未公示的情况。

不少店设备不清洁

此次检查发现，不少叫座
的外卖店消毒、存储、冷藏设备
不清洁，其中不乏知名的餐饮
企业。此外，一次性餐具购进时，
没有尽到索证索票义务，这些
一次性餐具的来源有待监督。

历下区桃花源（和平路
店）、陕拾叁肉夹馍（历山路
店）存在清洗消毒设备不清洁

的问题，高第街56号港式餐厅
（文化东路）、小鲜肉烧烤（朝
山街18号永和豆浆隔壁夏日
酒店二楼）清洗消毒设备未清
洁。吉野家（优品汇店）、河风
精致寿司（名士豪庭配套公建
处）食品储存设备不清洁。市
中区齐状元粥（领秀城店）、金
春禧（鲁能领秀城店）、青阳炒
鸡、捌号食府、华莱士、城南往
事风味主题餐厅清洗消毒设
备不清洁，高第街56号餐厅

（领秀城店）食品储存设备不
清洁，青阳炒鸡、友达面馆冷
藏冷冻设备不清洁。

历下陕十三肉夹馍（环山
路店）、东北一家人小碗，章丘
百脉泉食府、就是6披萨、武汉
黑鸭、金达利快餐等多个店使
用的一次性餐具未索证索票。

上上半半年年济济南南食食品品抽抽检检

2277批批次次韭韭菜菜不不合合格格

不不靠靠谱谱““网网红红””外外卖卖被被限限期期整整改改
济南抽检147家网络餐饮单位，网络公示、设备清洁问题多

叫外卖已经成为不少济南
年轻人的习惯。近日，根据省市
有关要求，济南各区县食药监局
对辖区内网络外卖前十的餐饮
单位进行了专项检查，共检查网
络餐饮单位147家，抽样检测外
卖食品240批次。这些高人气外
卖店中，多数网络公示方面存问
题，同时卫生方面消毒、存储和
冷藏设备的清洁不到位。
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外卖骑手正等待取餐。(资料片)
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