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至精至诚 铸就卓越品牌
德德州州又又一一村村酿酿酒酒有有限限公公司司成成立立6600年年系系列列报报道道之之三三

“质量更好是我们永恒的追求，顾客满意是我们永远的承诺……”每天上午8点，质检员们掷地有声的质量誓言，和着悠悠酒香，飘荡在德州又一村酿
酒有限公司的上空。

又一村公司信守“做好酒，做良心酒”的质量承诺，坚持以质量管理体系和食品安全管理体系规范生产经营行为，向消消费者提供高质量产品，铸就信誉
品牌。“市场上销售的每瓶又一村酒都经过层层严格把关。60年来我们的产品未出现过一起因理化指标不合格引起的质量事故。”公司董事长董坤锁言语中
透着几许责任、几许自豪。

“做酒先做人，人品决定
酒品。”这是又一村人60年如
一日的坚守。在激烈的行业
竞争中，又一村公司能稳占
市场、稳中有升，究其缘由，
董坤锁一再谈到的“坚守品
质，恪守诚信”或许给出了
答案：“质量是企业的生命，
伴随消费者健康意识的增强
和 国 家 质 量 监 管 力度的加
大，白酒市场终将实现品质
回归。”

今年4月2日，公司生产
线正在灌装销往福建地区的
又一村57°高粱酒订单，第2
箱成品下线时，工人发现酒

箱上沿盖有轻微折角，随即
叫来质检员。随后，上述现象
又出现在第5箱、第7箱、第11
箱，质检员果断暂停当条灌
装线作业并进行汇报。包装
车间、供应处、质管处的负责
人赶到现场分析原因，确定
是酒箱的生产商模板出现问
题。当天，公司供应处副处长
郭浩与生产商沟通，建议更
新模板、弥补缺陷，生产商则
认为这种小瑕疵可以忽略不
计。郭浩动之以情晓之以理，
耐心说服生产商，最终生产
商 决 定 采 用 新 模 板 进 行 生
产。10天后，新产品经上线灌

装实验后合格使用，保证了
又一村公司如期交货。

营销上，他们同样坚持
诚信不动摇。“品牌影响力的
提升，让更多经销商愿意与
我们合作。选择经销商，我们
首先考察的就是诚信度。”于
洪波如是说。

以诚立业，以信兴企。目
前，又一村公司已发展经销
商300多家，市场遍及山东、
河北、福建、安徽、江苏等地。

“德州牌”德州59°特曲被评
为山东省优质产品标志，“德
州牌”“又一村”均被评为山
东省著名商标。

在又一村公司，打造精
品不仅在于对生产过程的精
益求精，更在于对科学管理
的持续追求。

他们从建章立制入手，
从原料购进、基酒酿造、原酒
勾调、检测包装再到产品的
出厂，制定了一套高于国家
标准的企业内控标准。结合
国家食品安全法、生产卫生
规范及产品标准等行业强制
要求，对现有工作流程进行
优化，所有过程体现风险预
防控制、对结果负责的理念。

在国家酒类质量安全法
规要求的基础上，结合本公
司实际，他们制定了一套完
整的质量管理制度：成立了
质量管理领导小组，建立了

厂、车间、班组的三级质量管
理网络，层层签订质量责任
书。从原辅料进厂到成品出
厂，质量管理制度的建立保
证了食品安全有制度可依、
有规章可循、依规章生产。

“每道工序的直接监督者就
是下道工序人员，上道工序
不达标，绝不能流入下一道
工序。我们对消费者的承诺
就是‘不合格产品绝不能出
厂’。”王泽明说。

2000年，又一村公司通
过了方圆标志认证集团的质
量管理体系审核，随后又通
过HACCP食品安全管理体
系认证。新的食品安全法施
行后，又一村公司自觉加入

“食安山东”创建行列，公司

对原料进购、成品酒出厂等
28个环节层层把控，专业质
检人员对生产全过程实行质
量跟踪监测。建立起一套完
整的生产记录，保证产品一
旦出现质量和消费瑕疵，能
够立即启动“追溯”机制，直
接查到当班当岗人员的生产
状态和产品流向，实现了食
品安全全程可追溯。

2015年以来，又一村公司
每年都会接受国家级、省级、
市级等共计30余次的抽检，每
次抽检合格率都达100%。因
在 食 品 安 全 领 域 的 突 出 表
现，该公司被评为“食安山
东”白酒生产示范企业、省级
守合同重信用企业、德州市食
品追溯体系示范企业。

“质量把控没有捷径，
严苛才能缔造精品！”又一
村人是这样说的，也是这
样做的。他们从源头入手，
把好原辅料选购入库使用
关，对高粱、小麦、玉米、大
曲等原辅料，从检验入库
管理到领用均建立了相应
的制度及标准，霉烂变质
的原材料一律不准入库。
已入库的原料由专人管
理，凭进货检验合格报告
办理入库和使用手续，原
始记录档案做到准确可
信、内容齐全。

在酿造车间，记者了
解到，窖池发酵、续糟配
料、混蒸混烧……每个岗
位都有作业指导书，确保
了各环节都有明确的执
行标准。

口感是白酒的核心，
勾调是酿酒的画龙点睛之
笔 。在 又 一 村 白 酒 勾 调
室，试验台上摆着20余杯
原酒小样，品酒员王瑞坤
正对这些小样进行品评。
她告诉记者，品评只是勾
调的第一步，品酒员根据
口感和理化指标将小样分
为一级酒、优级酒、特优
酒、调味酒、特调酒五大
类。随后按照统一标准和
质量要求进行检验、去除
杂质，进行酒体设计。接
下来再对微量香味成分进
行综合平衡，使酒的质量
完美、口感独特。从原酒

到半成品酒，再到生产线
最终进入仓储，整个过程
中，品酒员的反复取样反
复品评保证了出厂产品的
质量统一。

在又一村储酒车间采
访，丝毫找不到塑料管、塑
料桶、塑料薄膜等塑料制
品的踪影，看到的是不锈
钢软管、不锈钢罐、陶坛、
桑皮纸。“2008年搬迁到新
厂区时，我们就将储酒设
备全部更新。虽然成本上
升了，但事关食品安全，为
了消费者的健康，这个投
资值！”公司总经理于洪波
介绍说。

走进化验室，气相色
谱仪、分光光度计、超级恒
温水浴锅、恒温箱、电光天
平等精密仪器应有尽有。
专业质检人员利用这些设
备，对半成品、成品酒反复
进行抽样检查、精准检测、
层层把关，将问题消灭在
萌芽状态。检验合格的成
品酒实行挂牌管理，品种、
生产时间、数量等内容齐
全、一目了然。“很多人喝
酒后会‘上头’，是由白酒
中醛类、甲醇、杂醇油等物
质超标及酸脂比例不协调
等因素引起的。我们严控
工艺及发酵过程，严格检
测，又一村酒各项指标均
达到国家标准，消费者可
以放心品尝。”公司质管处
处长王泽明自豪地说。

源头把关，精准检测

“严苛才能缔造精品”

科学管理，生产全程可溯

守护消费者“舌尖上的安全”

以诚立业，以信兴企

在发展之路上行稳致远

又一村实验照。

又一村品酒。
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