
本报10月30日讯（记者
王皇） 近日，市中区食品药
品监督管理局通报了今年10
月份对辖区内大中型商场超
市进行公开评价检查的情
况。检查5家大中型商超，其
中有3家出现了部分冷冻食
品贮存温度未达到标签标示
温度的问题。

记者从市中区食药监局
了解到，10月15日至17日，该
局对全区５家大中型商超进
行公开评价检查，这是对大
中型超市日常监督管理的一
种方式。在这5家超市中有3
家部分冷冻食品贮存温度未
达到标签标示的温度。这3家
超市分别是华润万家阳光新
路店、北京华联生活超市领
秀城店、济南市中大润发超
市。

“冷冻食品的标签标明
要在-18℃贮存，我们去检查
时发现，有的超市可能是设
备老化，虽然冷柜设备设定
温度是-18℃，但测出来里面
比这个温度要高。”市中区食
药监局相关负责人强调，还
有的超市设备开启的温度就
高于-18℃。

冷冻食品的种类很多，
市民们比较熟知的有冻海
鲜、冻面食和冰激凌等，这些
冷冻食品的标签上都会注明
贮存温度，多数为-18℃，也
有其他温度要求的。“贮存温
度是食品达到保质期的前提
条件，这些食品的贮存都有
国家标准的规定，在这个条
件下，设置了保质期。贮存没
有达到这个标准，保质期就
会受一定影响。”上述负责人
解释。

《食品安全法》第三十三
条要求食品生产经营符合食
品安全标准，其中就要求贮
存、运输和装卸食品的容器、
工具和设备应当安全、无害，
保持清洁，防止食品污染，并
符合保证食品安全所需的温
度、湿度等特殊要求。第五十
四条规定，食品经营者应当
按照保证食品安全的要求贮
存食品。同时，在第一百三十
二条还规定了罚则，未按要求
进行食品贮存、运输和装卸
的，先责令改正、给予警告；拒
不改正的，责令停产停业，并
处一万元以上五万元以下罚
款；情节严重的，吊销许可证。

检检查查55家家超超市市，，33家家冷冷柜柜““不不够够冷冷””
市中区食药监局公布10月份冷冻食品销售检查结果

B02-03

2018年10月31日 星期三
编辑：孟燕 美编：许雁爽 组版：继红最抢眼

记者探访多家超市冷藏食品贮存情况发现

不不少少小小超超市市为为省省钱钱常常温温卖卖

市中区检查的超市发现了冷冻食品保存不够冷的问题，市内其他超市情况如何？30日，记者探访了市
内多家大中小型超市、便利店等，部分社区小超市冷藏食品在常温下售卖，部分大中型超市虽然有制冷设
备，但冷藏食品运输末端上架前仍难以保证规定温度。

文/片 本报记者 王皇

酸奶常温卖
活菌会死亡

近日，记者在唐冶片区多
家社区小超市发现，冷藏食品
直接在常温下售卖，部分冷藏
设备也感觉不到冷，疑似并未
开启。

30日，在唐冶片区绿地城
C区东门口一家小超市，店内
一款需要在2℃-6℃下保存的
蓝色包装君乐宝酸奶被直接
放在进门处的一个纸盒内售
卖，并没有放入冷藏设备。“没
有关系，这样放不影响喝。”当
记者提醒店员酸奶该冷藏保
存时，店员这样回答。

记者注意到，一般像活
菌型的酸奶、乳酸菌饮料保
质期都在一个月以内，需要
冷藏保存才能保证菌种成
活，保证营养价值。如果在常
温下贮存，会导致活菌死亡，
营养价值流失。

在绿地城B区南门旁的
另一家商店，虽然需要冷藏
的酸奶都已经放入了冷柜，
冷柜也亮着灯，但酸奶摸起
来和手温差不多，冷柜也没
有明显冷风，疑似未启用。该
小区另一家便民超市内，多
款需要冷藏的酸奶直接与其
他食品一同放在普通货架
上。而靠近A区的另一家商
店，酸奶放在收银柜台前直
接卖，没有冷藏。

“酸奶卖得一般，店里有
冷藏设备和冷冻设备，但除了
卖生肉会有冷冻和冷藏外，其
他销量较少的冷藏食品有的
就不冷藏。”一家小超市店主
介绍，24小时开冷藏，电费成
本要算进去太高。“这边的店
一个上下层的一年租金是20
万，能省一点是一点。”

冷藏设备虽开着
运输末端难保“低温”

记者又走访了几家知名
超市，这些超市的冷冻、冷藏
设备都开启了，不过，冷藏食
品上架时的温度却难以保证，
在销售时，部分品牌的冷藏食
品会在单独的展示柜销售，而
为了使产品更显眼，部分需要
冷藏的食品也很难一直保证
在冷藏状态。

30日上午8时左右，在统

一银座七里河店内，冷藏设备
主要存放酸奶、鲜奶、火腿、奶
油和饮料等。记者到达店内
时，正赶上酸奶上架，工作人
员蹲在冷藏柜前，将旁边成箱
的酸奶拆开放到分货筐内，再
一一摆放到冷藏柜的货架上。

记者摸了摸分货筐内的
一款咖啡色的袋装酸奶，奶的
温度略凉，但并不冰手，奶的
包装上写着需要在2℃—6℃
冷藏。旁边直接从地上垒起的
未开箱酸奶，记者手放在纸箱
上，感觉不到明显的凉意。而

一旁冷藏柜上的袋装奶，手刚
接触到奶的包装就能感觉到
冷。“这些酸奶是从冷藏车运
到店里来的，有一个上架的过
程，冷藏柜外温度确实难保证
在6℃以下，不过，现在这个天
气对品质不会有多大影响。”
超市工作人员强调，不少消费
者在购买这些冷藏的酸奶或
鲜奶后，也会放一放等温度上
升一些再喝。

上午9时20分，在解放桥
家乐福超市，各品牌酸奶正
在上架，其中伊利展示柜前，
销售人员把酸奶放在超市手
推车里上架，为了让这些酸
奶能有更好的位置，她把六
七瓶酸奶放在了冷藏柜外的
一个小桌子上，并向记者推
销。同时，在展示柜的玻璃盖

上，几十瓶各种品类的
促销酸奶则和手温差
不多。“这个上面的
直接喝就行，不凉
了。”销售人员说。

该超市内还
有多个品牌的鲜
奶、酸奶正在上冷
藏柜，一款待上架
的蒙牛酸奶已经开

箱，记者摸了摸，酸奶
温度只比手温略低，比

冷藏柜内的酸奶“体温”高
了不少。而旁边还未上架的

几瓶得益鲜牛奶摸起来和手
温差不多，它的包装上同样要
求在2—6℃冷藏保存。

“现在这个温度还好些。
夏天室温动辄35℃以上，需要
冷藏的酸奶从冷藏车里下来
再到冷藏柜里，中间肯定有
一段时间是暴露在室温下
的，很难保证这个过程中的
品质。”市民荆先生提出了自
己的质疑，像一些要求全程
冷链的冷藏冷冻食品，在运
输末端很难保证完全在规定
温度下保存。

酸奶在上架前被放在地上，上架过程不

能保证冷藏条件。

▲一家超市内，部分应冷藏保存的酸奶

放在展示柜的玻璃盖上，相当于在室温下。
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