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两两家家快快餐餐店店开开水水烫烫碗碗来来消消毒毒
监管部门表示仅烫一烫无法彻底杀灭大肠菌群

本报11月13日讯（记者 王皇）
13日，优品汇地下美食街超意兴店负
责人称，店内就餐区的两个消毒柜并
不起消毒作用，后厨设有一个高温消
毒柜。而记者探访的另外两家餐饮店
盛面的大碗则仅靠开水烫来消毒。

13日，记者再次来到超意兴优品
汇店，店长谢女士说，店内就餐区域的
两个消毒柜最高只能到达60℃，根据
超意兴总部的抽检，这两个消毒柜达
不到安全标准的要求，所以店里一直
仅把这两个消毒柜当作碗柜使用。店
里靠放在后厨的高温消毒柜消毒，能
到达120℃高温，每天消毒两餐，晚餐
前需要分两次消毒，每次消毒30分钟。

“完成消毒后，我们把餐具放到餐
厅的两个消毒柜里。”谢女士坦言，前
厅的消毒柜上贴着消毒柜和已消毒的
标识，确实容易让人误解，不过，两个标
识是监管部门要求张贴的，以提醒消费
者餐具已经消毒。记者跟随谢女士到后
厨看到了一个高温消毒碗柜，柜内摆放
的餐具有七成满，刚完成一次消毒。

随后，记者来到历山路和平路东
南口的重庆小面店。店员说，店内的餐
具主要靠每天用开水煮来消毒。而中
银广场下的张亮麻辣烫店主则坦言，
店里的大碗太大不方便放入消毒柜，
消毒主要通过开水烫一烫。“多数人不
直接吃大碗，用小碗吃，小碗消毒了。”
店主认为，大碗并不一定要严格消毒。

历下区食药监局餐饮科相关负责
人介绍，餐饮具消毒可以有物理和化

学两种方式，推荐使用物理方式，也就
是高温消毒方式。“高温消毒要求餐具
在高温下至少15分钟。”该负责人说，
有餐饮店餐具出现大肠菌群的原因可
能是消毒不彻底，也可能是没有消毒，
还有可能是消毒后又被感染，而仅靠
烫一烫无法彻底杀灭大肠菌群。

“能提供消毒后的安全餐饮具是
餐饮店申请食品经营许可证必须达到
的要求，不一定要设置消毒柜，可以高
温消毒，只要消毒后的餐具达到安全
标准就行。”该负责人说，最有力的监
督是抽检。“检出不合格后，第一次是
责令整改，之后我们会继续追踪再次
抽检，再次不合格是警告，抽检第三次
不合格会处五千元以上五万元以下罚
款，情节严重的，责令停产停业，直至
吊销许可证。”

济济南南1122 .. 66万万老老年年人人
领领到到高高龄龄津津贴贴

本报11月13日讯（记者 刘雅菲）
13日，济南市老龄办主任庞涛到12345接
听市民来电。记者了解到，济南今年开始
发放80-89周岁高龄津贴，并被列入十八
件2018年政府为民办实事之一，仅在第
三季度就有12 . 6万人领到了津贴。

据庞涛介绍，截至2017年底，济南市60
岁以上户籍老年人口已达134万人，占户籍
总人口的20 . 72%。济南已进入中度老龄化
社会，预计到2020年，老年人口数将达160万
人，占全市总人口的25%。“可以说，济南人
口老龄化的形势非常严峻，应对人口老龄
化的任务非常艰巨。”庞涛说。

近年来，济南老年民生保障水平不
断提高，惠老政策制度也更加完善。2017
年济南提高了全市90周岁以上老年人高
龄津贴标准，百岁老年人长寿补贴提高
到500元/人/月，90-99周岁老年人高龄
补贴提高到200元/人/月，受益老年人近
2万人。今年又继续扩大发放范围，建立
了80-89周岁高龄津贴制度，自2018年1月
1日起，为具有本市户籍、年龄80—89周
岁、无离退休金的老人每人每月发放100
元，列入了今年市政府为民办的十八件
实事。据统计，第三季度共发放人数为
12 . 6万人，累计发放金额1 . 48亿元。高龄
老年人得到了实惠。

符合条件的老年人，本人或家属可以
带上户口本、身份证和本人银行卡，到老人
户籍所在的村（居）委员会提出申请，公示
后报乡镇（街道）、县（区）老龄办审核，由乡
镇（街道）统一按季度发放到老年人的银行
卡上。每季度末月月底前发放。
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