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太白湖新区将“食安新区”建设列入“一把手”工程

百百姓姓吃吃得得健健康康，，他他们们用用心心护护航航
本报记者 褚思雨
通讯员 苏亚东

“民以食为天,食以安为
先。”食品安全是一座城市
幸福感的重要源泉。自济宁
创建国家食品安全城市以
来，太白湖新区将“食安新
区”建设列入“一把手”工
程，以保障人民群众的饮食
安全为目标，不断构建和完
善校园食品监管、食品安全
追溯、检验检测、监督管理
体系，创建工作取得显著成
果。

向市民发放食品安全

“明白纸”。

食品安全进景区。

创新校园食品监管
保障师生食品安全

走进济宁市北湖第一小
学的食堂，明亮整洁、井井有
条是给人的第一印象。记者
注意到，食堂主食加工间的
操作台全部盖上了罩布，鱼、
肉、蔬菜加工间的工具分类
摆放整齐，厨房下水道也被
打扫的十分干净。“厨师做得
干净，孩子吃得卫生，我们也
就放心了。”前来参观食堂的
学生家长林女士感叹道。

“食堂经营之初管理水
平较差，存在‘三防’设施不
全、索证索票制度不到位、食
品留样不规范等问题。”太白
湖新区市场监管局相关负责
人介绍，引入“明厨亮灶”工
程后，学校进一步优化食堂
硬件建设。在厨房和餐厅安
装摄像头，通过电子显示屏
就能看到学校食堂操作加工
过程，后厨环境卫生一目了
然。利用“现场直播”的方式，
使后厨操作走到了广大师生
面前，这是“明厨亮灶”工程
实施后给学校食堂管理带来
的新变化。

“将信息化技术与手段
应用在教育管理上，对于管

理的提升是快速而明显的。”
对此，北湖第一小学负责人
表示，很多食物中毒事件的
发生往往不是因为食材不
好，而是因加工过程中各种
食材的交叉污染所引起。为
此，学校专门设置了鱼、肉、
蔬菜加工间，防止不同食材
之间的交叉污染。与此同时，
学校每一个加工间的工具也
按照相关标准分类、分颜色
设置，让一切井井有条。

在做好食堂季度检查和
飞行检查的同时，区市场监
管局组织骨干人员对学校食
堂食品安全管理人员和从业
者进行了专门培训，并对食
堂卫生管理、规范操作、索证
索票和档案管理工作进行了
一对一的指导。通过规范提
升，食堂在制度化和规范化
上有了显著提升。做到了环
境整洁、制度全面、操作规
范、培训到位、票证齐全的要
求，先后获得了省级“清洁厨
房”和“食安山东”餐饮服务
示范单位荣誉称号。

设立食品快检室
把好安全源头关

在京杭佳苑便民疏导点，
每天从早到晚车水马龙。为了

更好地把好居民食品安全源
头关，保障菜品的安全，太白
湖新区设置了是农产品快速
快检室，并在LED屏上滚动播
放着一条条食品快检结果，摊
位号、经营户名字、菜品、检测
结果等信息都一目了然。

“这些快检结果公示，就
像是医院里的体检报告，哪些
瓜果蔬菜合格、哪些有问题，
写得清清楚楚，我们买着也放
心。”22日一大早，前来买菜的
李莲梅看到屏幕上播放的快
检结果，赞不绝口。

“为了保障居民舌尖上
的安全，我们会定期通过快
检室对各个摊位的瓜果蔬菜
以及肉类食品进行快检，并
将快检结果及时地公示出
来。”太白湖新区市场监管局
相关负责人说，老百姓购买
产品后如果不放心，同样可
以拿到检测室进行免费检
测，以此不断提升百姓餐桌
食品安全水平，为创建食品
安全城市添砖加瓦。

不仅在食材源头下功夫，
区市场监管局还花大力气实
施小餐饮规范提升工程。

“京杭佳苑便民疏导点设
立之初，食品摊点多，经营不
规范，不少经营业户因环境卫
生脏乱差和食品安全等问题
被多次投诉。”负责人表示，便
民疏导点是城市的窗口，也是

“食安新区”创建的重点和难
点之一。为推进“食安新区”建
设，区市场监管局不断加大巡
查力度，对疏导点业户耐心指
导其按照“六项标准”规范经
营，并编写食品安全知识培训
教材和培训记录，发放到每个
个体经营户和“三小”业户手
中。截至目前已开展各类专题
培训12场次，培训食品安全管
理及从业人员800余人，印刷
和发放各类食品安全知识培
训教材和记录2000余册。

食品安全监督抽检
专项整治消除隐患

“为实现超前监管、精准

监管，围绕市民关注的食品
安全热点难点问题，特在年
初制定了年度抽检计划，以
确保抽检均衡有序开展。”太
白湖新区食品监督管理科工
作人员介绍，在全年抽检计
划中，既明确了抽检品种和
任务，又突出了重点环节和
重点品种，抽样范围覆盖食
用农产品、食品生产企业、食
品经营企业，尤其是食品小
作坊、小餐饮、食品摊点等

“三小”行业。截至目前，共开
展食品及食用农产品监督抽
检1149批次，达到7 . 18份/千
人检测样本量，远远超过了
省级食品安全先进市4份/千
人的标准。

为充实基层监管执法队
伍，加强基层和基础能力建
设，提高一线监管执法人员
履职能力，区市场监管局积
极组织系统培训，确保执法
人员现场协助食品抽检公司
对其样品采集、贮存和采样
记录填写等操作严格规范，
确保抽样过程的合法性、科
学性及抽取样品的代表性。

同时，加大对监督抽检
不合格的后处置力度，提高
监管效能。截至目前共检测
发现不合格产品14批次，均
及时依法进行了后处置，处
置率100%。抽检结果和案件
处罚信息全部及时通过网站
向社会公布，切实维护了消
费者的饮食安全。对于抽检
不合格产品的生产经营单位
加大检查力度，市场监管局
增加检查频次和抽检频次，
并开展针对性专项整治，及
时发现问题，消除风险隐患。

目前，太白湖新区建立
了健全品牌创建标准体系，
已培育推出一批食品生产经
营示范单位和农产品知名品
牌。全区已创建“食安山东”
食品流通示范单位2家，餐饮
服务示范单位6家，省级“清
洁厨房”2家。认证“三品一
标”产品11个，打造了南阳湖
面粉、蔬菜、猪肉等山东省农
产品知名品牌。

提升食品治理水平
保障舌尖上的安全

今年以来，太白湖新区将
“食安新区”建设列入“一把
手”工程，先后制定了《实施方
案》、《网格化包保管理制度》
等9个文件，深入镇街市场监
管所、商超、农贸市场、生产基
地、养殖场、屠宰场等进行检
查、督导，对发现的不规范、不
达标问题，及时指出，力求检
查一家、整改一家、达标一家。
截至目前，已检查500余家次，
整改200余家次，各类监管业
态均得到有效规范提升。

为了培养市民食品安全
意识，普及食品安全知识，营
造良好的食品安全宣传氛围，
新区建立了区、镇街、村居三
级宣传体系，通过发布食品安
全科普知识信息、食品安全知
识手册、“明白纸”等多种方
式，引导市民积极参与“食品
安全”宣传、监管、问效等工
作，使食品安全共治理念深入
人心。

目前，全区共发布食品
安全科普信息、消费指南和
各类消费警示200余条，悬挂
宣传横幅200幅，印制《食品
安全知识手册》3 0 0 0 0份，

“明白纸”30000余份，张贴
宣 传 海 报 4 0 0 张 、宣 传 贴
1500张，制作食品安全科普
宣传展板600余块，公交站广
告牌10处，安装大型户外广
告牌9处。开展食品安全科普
宣传进企业、进学校、进景区
等宣传活动15场次。

“自开展食品安全市创建
工作以来，一系列的变化折射
出食品安全治理水平上的提
升，接下来需要做的还更多。”
太白湖新区市场监管局负责
人表示，在下一步创建过程
中，全区将严格按照创建标
准，督促餐饮业户对标达标，
按照“六项规范”的要求，全力
全速提高餐饮食品安全保障
水平，进一步提升新区百姓的
食品安全幸福感、获得感。
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