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卫生、风味高标准
生产线上产出好泡菜

2月26日，记者来到位于青岛平
度市经济开发区内的一家泡菜生产
企业——— 青岛农一食品有限公司。
更换雨鞋、穿上工作服、佩戴好帽
子、口罩，经过消毒、风淋等严格的
流程后，记者来到企业泡菜生产车
间内，只见车间内一派繁忙景象，工
人们正紧张有序地进行着泡菜生产
的各项工序。生产厂长刘云峰介绍，
他们始终将食品安全与卫生放在首
位，进入生产车间前，所有员工必须
经过严格的消毒程序，确保个人卫
生符合高标准，以防止任何可能的
污染。

从农家小菜到国际餐桌，记者
在企业生产车间里见证了一棵白菜
的“逆袭之路”。白菜从田间地头收
购后，首先，工人会去除白菜外层的
坏叶和根部，确保只留下健康、干净
的部分，白菜处理好后会进入到腌
制程序。记者看到，在腌渍车间内，
一个个特制的金属容器中盛满了正
在腌制的白菜。“白菜经过20个小时
腌制后，还要进行4次清洗。”刘云峰
说，多次清洗的目的是去除白菜内
的泥土等异物和表层盐分，确保白
菜的清洁和口感。清洗干净的白菜，
通过自动化系统传输到沥水车间，
在这里，清洗后的白菜还要经过6个
小时的控水。

经过沥水后，白菜进入“逆袭之
路”最重要的一环——— 抹酱，抹酱不
仅决定了泡菜的最终风味，还直接
影响其口感和保存时间。记者看到，
生产线上工人戴着手套在每一片白
菜叶上均匀地涂抹上特制酱料，他
们手法娴熟，动作流畅，确保每一片
菜叶都能充分吸收调味，白菜抹好
酱料后再经过称重，只有达到标准
才能进行包装。“抹酱全凭经验，最
终确保抹酱率达到26%±1的标准。”
刘云峰解释，抹酱工人都是具备多
年工作经验的熟练工，他们操作起
来全凭手感，确保涂抹的酱料占整
个白菜重量的26%。如果酱料涂抹多
了，制作出来的泡菜口感咸辣，反
之，就会有生白菜味，口感大打折
扣。

至此，白菜就完成了到泡菜的
蝶变。从原料筛选到成品包装，泡菜
每一个生产环节都经过精细化管
理，泡菜包装好后，每一箱还要经过
X光机的全身“体检”。“如果经过检
测，泡菜内有异物，机器就会发出声
光报警。”刘云峰说，经过严谨的操
作流程后，生产好的泡菜走出国门，
端上海外消费市场的餐桌。

激烈竞争中不断壮大
年出口韩国泡菜20多万吨

“韩国市场对泡菜的需求非常
旺盛，尤其是对高品质、健康化泡菜
的需求逐年增加。我们看中了这块
蛋糕，并希望通过持续创新和品质
提升，进一步扩大市场份额。”青岛
农一食品有限公司董事长、总经理
金哲雄说。近年来，他们公司泡菜出
口韩国量持续增长，成为韩国泡菜
市场的重要供应商。2024年出口量同
比增长30%，预计2025年还将继续保

一棵普通的农家白菜，经过腌制、拌料等多道工序后变成泡菜，
漂洋过海成了韩国人餐桌上的美食。与韩国隔海相望的青岛，凭借地
缘、技术、产品等优势，多年来一直是韩国泡菜市场的重要供应来源。
据了解，青岛有20多家规模以上泡菜生产企业，年出口韩国泡菜20多
万吨，约占全国输韩泡菜出口量的70%，而平度市又是青岛泡菜主产
区，连日来，记者探访平度市泡菜生产企业、白菜产区，了解青岛泡菜
如何抢占韩国餐桌。

持两位数增长。
在青岛众多供应韩国市场的

泡菜企业中，这只是一个代表。据
统计，青岛有20多家规模以上泡菜
生产企业，年出口韩国泡菜20多万
吨，货值十多亿元，约占全国输韩
泡菜出口量的70%。

青岛泡菜企业为何能占据韩
国泡菜市场如此大的进口份额？对
于深耕韩国泡菜市场20多年的金
哲雄而言，他见证了青岛泡菜初入
韩国，到如今占据重要市场份额的
全过程。得益于青岛得天独厚的地
理优势和底蕴深厚的食品加工经
验，早在20多年前，金哲雄就开始
向韩国出口泡菜。当时，韩国市场
对进口泡菜的需求刚刚起步，而青
岛泡菜凭借地缘优势和成本竞争
力，逐渐打开了海外市场。

“韩国消费群体对泡菜的口味
要求非常高，市场竞争也非常激
烈。”金哲雄回忆，要赢得韩国客户
的青睐，必须在口味和品质上不断
改进。为此，企业成立专门的研发
团队，针对韩国消费者的口味偏好
进行产品调整。

提起泡菜，大多数人可能只
会想到传统的白菜泡菜。但在青
岛农一食品有限公司的产品陈列
室，记者看到，除了白菜泡菜，萝
卜泡菜、樱菜泡菜、葱泡菜、芥菜
泡菜等创新产品让人眼前一亮，
这些产品包装方便快捷，口味独
特，更好地满足了韩国市场的多
元化需求。

通过工艺改进和产品出新，金
哲雄逐渐赢得韩国客户的信赖，许
多韩国大型商超和餐饮企业纷纷
与他建立长期合作关系，订单纷至
沓来。“今年我们韩国客户的订单
已经排到了4月初，企业正全力投
入生产以满足市场需求。”

好水、好土、好白菜
优质原料助力产品胜出

泡菜的美味不仅取决于精湛
的工艺，更离不开优质的原材料。

作为青岛蔬菜之乡的平度市
仁兆镇，凭借优越的地理自然条
件，正逐渐发展成为全国知名的泡
菜原料种植基地。2月25日，在青岛
沽河果蔬专业合作社内，偌大的冷
库内整齐码放着包装好的白菜，一
包包白菜通过叉车装入冷链运输
车后，第一时间运送到泡菜生产企
业，确保每一棵白菜的新鲜度。“我
们合作社与周边农户签订了长期
合作协议，从源头上加强对于白菜
的生产把控。同时，我们还为农户
提供优质的种子和种植技术，保证
白菜的品质。”合作社负责人张利
远说，当地出产的白菜，品质优良，
成为青岛众多泡菜生产企业的首
选原料。

好水好土才能出好菜。优越的
水土自然条件，是平度仁兆镇出产
高品质蔬菜的密钥。仁兆镇紧邻大
沽河，清澈的河水富含多种矿物质
和微量元素，为仁兆镇的农业生产
提供了优质的水源，使得仁兆镇生
产的白菜具有独特的品质。另外，
仁兆镇的土壤属于典型的砂质土
壤，富含丰富的矿物质和有机质，
为白菜的生长提供了充足的养分。
仁兆镇的气候条件也十分适宜蔬
菜的生长。这里四季分明，光照充
足，昼夜温差较大，有利于蔬菜中
养分的积累。“在这样的气候条件
下，仁兆镇生产的白菜不仅个头
大、产量高，而且品质优良。”张利
远介绍。

记者从仁兆镇政府了解到，
仁兆镇蔬菜种植面积10 . 5万亩，
年总产量62万吨，蔬菜和加工产
品出口到日本、韩国、东南亚等十
几个国家和地区，占整个青岛市
蔬菜出口的三分之一，成为青岛
市蔬菜出口的重要基地。

近水楼台、物流给力
优质泡菜不断积累优势

仁兆镇资源丰富，当地泡菜
企业依托“近水楼台先得月”的优
势纷纷抢占市场先机。

青岛翔龙食品有限公司是位
于平度市仁兆镇的一家专业生产
泡菜20多年的企业，最近几天，企
业负责人徐悦东正陪着国外客户
参观考察。“仁兆镇的地理优势，为
仁兆镇泡菜的出口提供了极大的
便利。”徐悦东介绍，以海运为例，
从仁兆镇出口的泡菜产品，能够通
过附近的港口迅速运往韩国、日本
等国家，大大缩短了运输时间，降
低了物流成本。这种高效的运输通
道，使得仁兆镇的泡菜能够以最新
鲜的状态抵达国际市场，满足消费
者对于品质的需求。

“仁兆泡菜之所以能走出国
门，端上国际餐桌，除了区位优势，
还得益于企业严格的选材和精益
求精的管理。”平度市仁兆镇政府
相关负责人介绍。目前，仁兆泡菜
已成功进入韩国、日本、东南亚等
国家和地区，并逐步向欧美市场拓
展。企业通过参加国际食品展会、
开展跨境电商合作等方式，进一步
扩大了仁兆泡菜的国际影响力。

仁兆镇泡菜产业的蓬勃发展，
也离不开平度市、仁兆镇两级政府
在优化营商环境方面做出的努力。
记者了解到，平度市、仁兆镇两级
政府出台了一系列优惠政策，鼓励
泡菜企业的发展，降低了企业的生
产成本，提高了企业的盈利能力。
政府大力支持泡菜企业的技术研
发、品牌建设和市场拓展等方面，
为企业的发展提供了有力支撑。

此外，政府部门还积极推动泡
菜企业与科研机构、青岛农业大学
等高校的合作，促进产学研结合。
组织泡菜企业参加各类科技成果
转化活动，为企业引进先进的技术
和设备提供了平台。通过产学研结
合，泡菜企业的技术水平和创新能
力得到了显著提高，产品的质量和
竞争力也得到了提升。有了政策和
科技的保驾护航，企业发展乘势而
上。目前，仁兆镇的7家泡菜企业年
总产值达1 .5亿元。

企业搭上智能化列车
绿色化生产水平越来越高

近年来，随着全球食品工业向
绿色化、智能化方向快速发展，平
度泡菜企业紧跟时代潮流，大力推
动工艺创新和绿色智能化发展。

“我们始终将工艺创新作为产
业发展的核心动力。”金哲雄介绍。
通过引入先进技术、优化生产流
程、提升资源利用效率，企业正逐
步实现从传统制造向绿色智能制
造的转型升级，为平度泡菜产业的
高质量发展注入新动能。在企业生
产车间内，刚刚引进的速冻隧道技
术仅用20分钟就能完成泡菜的快
速冷冻，大幅提高了生产效率和产
品品质。

在绿色发展理念指导下，平度
泡菜企业正加快推进生产自动化
和智能化进程。通过引入智能化生
产线和机器人技术，企业实现了从
原料清洗、切割、发酵到包装的全
流程自动化生产，大幅提高了生产
效率，降低了人工成本。

在青岛农一食品有限公司的
生产线末端，两台码垛机器人正在
快速精准地将一箱箱泡菜整齐堆
放，“机器人1小时能码垛10吨泡
菜，是人工的十几倍。”工作人员介
绍，码垛机器人的应用不仅大幅提
升生产效率，还进一步降低人工成
本和操作误差。此外，他们还采用
了智能传感器和物联网技术，实时
监控生产过程中的温度、湿度和发
酵状态，确保每一批产品的质量稳
定。同时，通过大数据分析和人工
智能算法，企业能够优化生产参
数，减少资源浪费，进一步提升生
产的绿色化水平。

当泡菜和乡村游碰撞，会擦出
怎样的火花？在平度市仁兆镇，到
了蔬菜收获时节，蔬菜采摘、农事
体验、农家乐等乡村旅游项目每天
都在上演。当地积极推动泡菜产业
与乡村旅游的融合发展，打造绿色
生态旅游品牌，依托丰富的蔬菜种
质资源和优美的自然环境，打造独
具特色的农旅体验项目，不仅促进
了泡菜产业的发展，也带动了乡村
旅游的繁荣，实现了经济、社会和
环境的协调发展。
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抹酱不仅决定了泡菜的最终风味，还直接影响其口感和保存时间。
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