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记者 张志恒 尹睿

从鸭苗到餐桌的产业链，既支撑着
万千养殖户生计，也面临着种种挑战。为
此，记者专访了山东农业大学动物科技
学院院长姜世金教授(以下简称姜教授)。

问：我省肉鸭产业的整体发展情
况如何？目前主要养殖的肉鸭品种有
哪些？主要养殖区域在哪里？

姜教授：山东肉鸭产业规模庞大，是
全国肉鸭养殖生产第一大省，在整个产
业链中占据重要地位。从养殖规模看，年
出栏量在全国名列前茅，带动了饲料、养
殖、屠宰、加工等一系列产业发展。

在品种方面，樱桃谷鸭是主要养殖
品种，占比达80%左右。这种鸭子生长速
度快，通常28天左右体重就能长到3斤；饲
料转化率高，大约1 .5斤饲料可使鸭子增
重1斤，适合规模化养殖。除樱桃谷鸭外，
还有奥白星鸭、枫叶鸭、南特鸭等品种。
山东的肉鸭养殖区域较为集中，聊城是
重要产区之一，像阳谷、茌平、临清等地
养殖规模较大。滨州市的惠民、阳信、博
兴、无棣等县区也是养鸭集中地。沂南县
也是中国较大的肉鸭养殖基地之一。

问：在肉鸭养殖产业链中，如何提
高种鸭的繁殖效率和雏鸭的成活率？

姜教授：肉鸭养殖的种源管理，包
括曾祖代、祖代、父母代的繁育与选育。
曾祖代种鸭是繁育体系的基础，其基因
质量直接影响后代商品鸭的性能。种鸭
的繁育需要严格控制父系和母系的杂
交，以确保后代具有优良的生产性能。

目前，种鸭繁育方面面临的主要
挑战，包括种源退化、垂直传播性病源
等问题。这些问题不仅影响种鸭的繁
殖效率，还可能导致雏鸭成活率下降。

为了提高种鸭的繁殖效率和雏鸭
的成活率，可以采取多种措施。比如目前我们联合一些
种鸭场，给种鸭注射抗体疫苗，从种源上阻断病毒的垂
直传播。其次，加强种鸭的选育工作，选择生长速度快、
饲料转化率高、抗病能力强的种鸭进行繁殖。最后，优
化种鸭的饲养管理，提供良好的饲养环境和营养均衡
的饲料，确保种鸭健康和繁殖性能。

问：在疾病防控方面，如何平衡药物使用与食品安
全的关系？

姜教授：在肉鸭养殖疾病防控中，平衡药物使用与
食品安全至关重要。一方面，肉鸭养殖面临多种疫病威
胁，像高致病性禽流感等，合理使用药物，能有效预防
和控制疫病，减少经济损失。但另一方面，药物滥用会
导致鸭肉药物残留超标，危害消费者健康。

所以，要推广绿色防控技术，尽量减少化学药物的
使用。通过改善养殖环境、加强通风换气、定期消毒等
措施，降低鸭群的发病率。其次，规范药物的使用，严格
执行药物停药期制度，确保药物在鸭体内的残留量符
合食品安全标准。最后，加强监管和检测，确保养殖企
业规范用药，保障肉鸭产品质量安全。

问：在山东肉鸭产业链升级方面，您认为最需要解
决的问题是什么？

姜教授：首先是要做好种源净化，从根本上解决遗
传性疾病问题，可以大大提高鸭苗孵化率和成活率。

同时，山东的肉鸭养殖量虽然很大，但在深加工和
品牌化方面还存在不足。许多企业仍停留在初级加工
阶段，产品附加值较低。

此外，山东的肉鸭品牌在全国范围内的知名度和
影响力还不够大，在一定程度上限制了产业发展。所以
要加强深加工技术的研发和应用，开发出更多高附加
值的肉鸭产品，如即食鸭肉制品、鸭肉休闲食品等。其
次，加强品牌建设，培育一批具有全国影响力的肉鸭品
牌，提升市场竞争力。最后，推动产业向规模化、标准化
方向发展，提高整体效益和质量水平。

编者按

街 头 烤
鸭 ，以 其 亲 民
价格和诱人香
气 ，成 为 不 少
人餐桌上的美
味 选 择 。一 只
烤鸭价格往往
在 二 十 几 元 ，
与农贸市场上
二十元左右一
斤 的 活 鸭 相
比，价格悬殊，
这背后究竟隐
藏着怎样的奥
秘？

齐 鲁 晚
报·齐 鲁 壹 点
记者深入鸭产
业 链 ，从 鸭 苗
孵 化 、养 殖 基
地 、屠 宰 加 工
到 市 场 销 售 ，
层层探寻低价
烤鸭背后的真
相 。在 这 个 过
程 中 ，我 们 将
揭开樱桃谷鸭
等鸭种快速生
长 的 秘 密 ，了
解规模化养殖
如 何 降 低 成
本 ，认 识 从 白
条鸭到烤鸭的
加 工 流 程 ，以
及产业链各环
节是如何相互
协 作 ，又 各 自
盈利的 ,以期让
读者对整个鸭
产业有更全面
深入的了解。
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清晨6点，在临沂市沂南县华鸭食品集团的屠宰车间里，机器已经开始
运转，一只只樱桃谷肉鸭被吊在钩索上，等待着处理，割鸭掌机规律的“咔
嚓”声、传送履带的摩擦声、车间内的水流声，谱成一曲生动的鸭肉加工产
业链“交响曲”。在这个年产值突破200亿元的“中国肉鸭养殖第一县”，记
者深入产业链各环节，探寻25元一只低价烤鸭背后的财富逻辑。

小小一只鸭，“分解”出200亿元大产业
鸭子浑身都是宝，鸭肉并非“最值钱”的那一个

记者 张志恒 尹睿 临沂报道

白条鸭的变身之道

山东华鸭食品集团品牌创始人武
磊带领记者参观屠宰车间，一只樱桃
谷鸭，要经历宰前检疫、浸烫脱毛、切
爪、取内脏、净小毛等近20个加工流
程，才能变为市面上常见的白条鸭。

“‘切鸭掌’环节已实现自动化，但
其他部位仍需人工切割分拣。”武磊介
绍。净膛车间里，工人手持特制弯刀，
划开鸭胸腔，取出鸭肠、鸭胗。鸭子随
即被传送带送至下一车间“净小毛”。
最终，工人依据重量和规格，在分装车
间将白条鸭分级包装，送入冷库储存。

据武磊介绍，目前集团拥有六条
屠宰线，白条鸭日屠宰量可达60万至
80万只。“大鸭子一般用于分割，其各
部位更适合加工成不同产品，比如鸭
胸、鸭腿等。”武磊说，“小白条鸭肉质

鲜嫩，主要用于
整只销售，制成
烤鸭、酱鸭等。”

沂南肉鸭初
加工行业主要以
樱桃谷白羽肉鸭
为原料。这种鸭
子在全国肉鸭养
殖中占比超60%，
是当之无愧的

“主力军”。

据悉，华鸭集团的屠宰产业已从
最初的作坊式屠宰，发展到如今的
高标准化加工。“以前人们只是想吃
饱，现在不仅要吃饱，还要吃好，吃出
健康。”武磊说，“这就要求我们在生
产过程中，不断提高自动化程度和
标准化水平，以满足市场需求。”

一只鸭子，十余种“卖法”

在屠宰车间，记者注意到，鸭掌、鸭
脖、鸭舌等部位都被单独分拣出来，由
专门的班组进行处理。武磊告诉记者，
这些部位的附加值非常高，是企业利润
的重要来源。“鸭掌做成脱骨鸭掌、泡椒
鸭掌后，价格可以增长好几倍。”武磊
说，鸭脖、鸭舌和鸭胗也是如此。

记者了解到，一只小白条鸭，可以
拆分出鸭毛、鸭血、鸭舌、鸭胗、鸭心、
鸭食管、鸭肠、鸭掌、白条共9种产品，
对大白条鸭来说，鸭头、鸭脖、鸭翅、鸭
腿等部位，也可以切下来单独售卖。同
时，由于羽绒的需求增加，鸭毛价格在
高峰时已超过鸭子本身的胴体价格。

“这些高附加值部位的存在，让整个鸭
产业链的价值得到充分体现。”武磊
说，“行情最高时，单鸭毛的回收价格

就达4元/只，目前维持在2.7元左右。”
为什么市面上的烤鸭如此便宜？

答案就藏在鸭子分割的经济账中。
以小白条鸭为例，通过分割销售

鸭毛、鸭胗、鸭掌等高附加值部位，屠宰
加工企业可获得不菲收入。据沂南县
禽业健康发展商会提供的《关于2025年
5月份禽副产品价格的通知》显示，5月
份小鸭毛价格为2.71元/只，鸭肠价格
为0.1元/只，再加上鸭胗、鸭舌等，仅鸭
附件的价格，就已远超毛鸭的收购价。

“肉鸭初加工的利润来源主要是鸭附
件，白条鸭其实占肉鸭产业链的一小部
分，也就是20%-30%的比例。”武磊介绍，
这种高效的分割和销售模式，使得街头
烤鸭能在保持低价的同时，仍然为产业
链上的每个环节带来可观利润。

烤鸭加工链效率还在提升

采访中，记者了解到，鸭肉制品市
场竞争加剧，如绝味、周黑鸭等品牌业
绩下滑对行业造成冲击。然而，华鸭集
团认为自身所受影响有限。

“绝味、周黑鸭等业绩下滑，主因
在于产品风味同质化，难以满足年轻
消费者多元化需求。”武磊分析道，“我

们的客户主要是下游加工商、批发商
和大型商超，产品用于加工包装零食、
板鸭、酱鸭等品类。这也正是我们发力
深加工的原因——— 唯有如此，才能将
肉鸭价值最大化。纯屠宰环节竞争激
烈且利润微薄，各企业纷纷转向深加
工。目前华鸭的调理鸭坯已获尚普咨
询‘全国销量第一’认证，公司也正细
化烤鸭加工链，提升整体效率。”

政策托举的产业集群

在产业升级过程中，沂南县政府
也给予大力支持。沂南县行政审批服
务局党组成员、沂南县农村产权交易
中心主任冯强介绍：“沂南是畜牧食品
产业大县，肉鸭产量全国第一，我们从
肉鸭产业发展需求出发，推出‘肉鸭产
业一件事’，打通从拿地到准营一条龙
审批，让企业早投产快见效。”

2023年以来，沂南县已有14个畜
禽食品产业项目投入运营，通过政务
服务审批“提速”，其中10个项目实现
当年建设、当年投产，新增就业岗位
18000多个，今年全县食品加工产业产
值力争突破400亿元。

沂南县行政审批服务局工程许
可科科长刘洪伟说：“比如在为山东
华鸭食品科技有限公司‘烤德上’供
应链一期项目的手续办理过程中，
通过事项整合，13个工作日内就完
成了手续办理，最大限度保证项目
快落地、快开工。”

一斤活鸭20元，一只烤鸭仅卖25！
街头低价烤鸭背后，藏着哪些门道

记者 张志恒 尹睿 济南报道

对于街头低价烤鸭，喜欢吃鸭肉
的济南市民张先生表示：“只要冷冻保
存没问题，质检合格就没事，我家附近
那家店每天都有很多人买。”市民郑女
士则表示：“街头烤鸭只是偶尔吃，更
多时候还是选择品牌门店更放心。”

记者注意到，在醉仙鸭店里，墙
上写着采用的是“樱桃谷瘦肉型鲜
鸭”。这种价格较低的熟鸭，用的并
不是市场上售卖的活鸭或刚被宰杀
的鲜鸭，而是经处理的白条鸭——— 这
类去除鸭毛、角质及肢体的净膛成
品，因可通过副产品(鸭毛、内脏等)
分摊成本，批发价非常低。

据了解，绝大部分白条鸭都是
樱桃谷鸭这个品种。据中国畜牧业
协会出具的《关于樱桃谷鸭在国内
白羽肉鸭市场占有率的情况说明》
显示，2022年，樱桃谷鸭出栏量在我
国白羽肉鸭中已占60 . 50%的份额。

这类品种的鸭子主要应用于两大
场景：其一是作为大白条鸭或分割产
品，化身盐水鸭、酱鸭等传统美食，或
是变身鸭脖、鸭爪等休闲零食；其二
是作为重量约2斤的小白条鸭，成为
平价快餐的宠儿——— 这正是街头巷
尾那些低价烤鸭的“真身”。

记者在济南维尔康肉类水产批
发市场走访发现，市场内贩卖白条
鸭的商户并不多，很多贩售家禽制
品的商户，多以分割好的鸡翅、鸭
翅、鸭腿、鸭胗等为主。一位商户告诉
记者，目前店里的白条鸭有多种规格，
以二斤二两为例，一箱售价为75元，10
只装，平均一只也就7 . 5元。其他几家
商户报价在68元—85元不等。在1688

批发网站上，二斤二两白条鸭10只/箱
规格的报价在95元-170元不等。

综合算下来，一只售价25元的香
酥鸭，鸭坯成本大概在8元上下，加上
人工、房租、腌制调料、包装等费用，一
只烤鸭的总成本约16元，单只利润在9
元左右。尽管单只利润看似不高，但算
利润率的话，大约为36%，凭借庞大的
销量，盈利情况还是可以的。

从事冷冻鸭货批发20余年的李
先生向记者透露，市面上常见的白
条鸭主要以二斤多和四斤多的为
主，小规格的用于烤鸭，大规格的则
会被分割，将内脏及值钱部位单独
售卖。这种规格化的分工，为批发商
带来了稳定利润。

“小规格的烤鸭专用鸭，批发给烤
鸭店，大规格的就拆分内脏卖给卤味
店、火锅店。”李先生介绍，农贸市场上
出售的整只活鸭，大多属于麻鸭这个
品种，一般是农户小规模养殖，饲养周
期比较长，肉质口感和大规模养殖的
白羽肉鸭相比有所差异，所以零售价
格要比白条鸭高出不少。

据批发市场上的业户介绍，一
只鸭子早已衍生出一条产业链，不
仅鸡翅、鸭翅、鸭腿、鸭胗可以被分
割之后单独售卖，连鸭毛、鸭血、鸭
肠这些看似不起眼的部件，都能得
到很好利用。因为“鸭子浑身都是
宝”，所以用来做烤鸭的白条鸭，鸭
身价格并不太高，只占一只肉鸭总
体价值的25%左右。

那一只鸭余下75%的价值是如
何实现的呢？因为目前市场上的白
条鸭多数来自临沂市沂南县，记者
专门来到这个产业集聚地，继续探
访肉鸭产业链里的奥秘。

“鸭子25元一只，每天现做现卖，高峰期一天能卖200多只。”济南李与
英醉仙鸭店的店员向记者如此介绍；大观园的一家手撕鸭店，半只烤鸭+
半斤油饼的组合，仅需23 . 8元。然而农贸市场上，农户养殖自售的整只活
鸭，每斤却要20元左右。记者调查发现，在这一价格差背后，隐藏着从养殖
到售卖的完整经济链条。

记者 张志恒 尹睿 临沂报道

“智能管家”悉心照顾
小鸭子吃好喝好玩好

走进鸭棚，记者看到的不是忙碌
的人群，而是一排排整齐的鸭笼，里面
惬意生活着成千上万只小鸭子，四层

“楼房”，冬季供暖，夏季水帘降温。小鸭
们或在啄食，或在喝水，完全不知道自
己正享受着高科技的“呵护”。“这个棚
里目前饲养的是刚孵化四五天的小鸭
子，一共有53000多只。”饲养员介绍。

“这就是我们的‘智慧大脑’——— 智
能化环控系统。”养鸭场刘经理一边指
着墙上的控制面板，一边向我们介绍。
这套系统就像一个“智能管家”，24小时
不间断地照顾着鸭子。它能自动调节鸭
棚内的温度、湿度和通风，确保鸭子们
始终生活在最舒适的环境中。

“以前，我们养这么多鸭子，一个
棚至少需要六七名工人，每天不停地
跑来跑去，手动调节温度、湿度，还要
时刻注意通风情况。”刘经理回忆道，

“现在，有了这个智能系统，一切都变
得简单了。只要设定好参数，系统就
会自动运行，不仅节省了人力，鸭子
的生长环境也更加稳定了。”

记者看到，控制面板上实时显示
着当前鸭棚内的各项环境数据，“这
些数字都是经过精心计算的，最适合
小鸭子的生长。随着鸭子逐渐长大，
系统还会自动调整参数，确保它们在
每个阶段都能享受到最适宜的环
境。”刘经理介绍。

在采访中，记者了解到，樱桃谷
鸭起源于英国樱桃谷农场，该农场于
1958年由英国人创立。樱桃谷鸭的前
身是北京鸭，这种鸭子在中国有着悠
久的历史。北京鸭因肉质鲜美、口感
独特，一直备受宫廷与民间的推崇。
1873年，北京鸭的鸭蛋被引入美国，
1874年又传入英国。其培育基础是中
国的北京鸭，通过对北京鸭进行系统
选育和杂交改良，形成了具有优良生

产性能的肉鸭品种。20世纪80年代，
樱桃谷鸭引入中国，经过本土化培育
和推广，成为中国乃至全球广泛养殖
的肉鸭品种之一。

樱桃谷鸭是“综合性选手”，具有
生长速度快，繁殖能力强，适应性广，
肉质优良的特点，且养殖成本相对较
低，羽毛、鸭蛋等副产品可综合利用，整
体经济效益显著，是养殖业的重要品种
之一。根据中国畜牧业协会出具的《关
于樱桃谷鸭在国内白羽肉鸭市场占有
率的情况说明》，2022年和2023年1—6
月，樱桃谷鸭商品代鸭出栏量，在我国
白羽肉鸭中的占有率分别为60.50%和
61.71%，白羽肉鸭商品代鸭出栏量已占
我国肉鸭总产量的80%以上。

从孵化到出栏
养殖效益进一步提高

临沂市农丰食品有限公司不仅
仅有养鸭场，其背后也是一个全系统
的产业链。公司成立于2004年，从种

鸭养殖、孵化，到肉鸭养殖、屠宰，再
到深加工，形成了一个完整的闭环。
而智能化环控系统，正是这个闭环中
不可或缺的一环。

“我们这个养鸭场是2020年新建
的，当时就决定引入最先进的设备。”
财务经理朱政锦介绍，“之前沂南县
的肉鸭养殖户规模普遍较小，产品质
量和数量很难保证。我们有了这套智
能系统，就能更好地控制养殖过程，
提高鸭子的品质和产量。”

朱经理介绍，目前公司拥有三处
种鸭场和一处孵化场，其中有39个高
标准养殖大棚。通过该项目，将肉鸭
养殖效率提高了4倍，一名饲养员负
责1间棚，可同时养殖6万只鸭子。“按
照传统养殖方式，从孵化到出栏，一
只樱桃谷白羽鸭需要50多天，每年可
以出栏7批，而通过智能化养殖方式，
每年可出栏10批次，而且环境更可
控，肉鸭发病率降低，养殖效益也进
一步提高。原本设计的产能为3万吨/
年，2024年的产量已达到3 . 1万吨，年
出栏肉鸭2600万只左右。”

小鸭子大市场：
从县城卖到国外

记者了解到，临沂市农丰食品有
限公司的鸭子，主要销往长三角、珠
三角等区域，在福建、广州、上海、苏
州等地均有销售，朱经理说：“可能相
对湿热的地方，人们对鸭肉这种性凉
的食物更喜爱，目前合作的也多为南
方客户。”为了进一步拓展市场，公司
正在考虑深加工和出口两条路。

“现在单纯屠宰鸭子，利润太薄
了，甚至有些企业还在赔钱。”朱经理
说，“所以我们必须拓宽思路，做深加
工，把鸭子变成盐水鸭、酱板鸭等熟
食产品；同时要做出口，把我们的鸭
子卖到国外去。目前已有白条鸭出口
到东南亚地区，在中亚五国和朝鲜也
有意向客户正在洽谈。希望通过多元
化产品结构和市场布局，在激烈的市
场竞争中脱颖而出。”

1个人就能管6万只鸭
“速成鸭”背后的科技“魔法”
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想象一下，一个人要同时管理6
万只鸭子，这听起来是不是像天方
夜谭？但在临沂市农丰食品有限公
司的养鸭场，这已经成为现实。在沂
南县一处山腰上，星罗棋布着一座
座大棚，这里不是传统意义上的养
殖场，也没有想象中尘土飞扬、遍地
脏臭的场景，而是一个高效、充满科
技感的现代化养殖基地。
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