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探探
虾虾

在大众认知中，小龙
虾养殖似乎是南方水域
的“专属赛道”，但山东济
宁鱼台却以破局者之姿，
打破地域限制，书写出北
方水乡的“虾”路突围记。

从阡陌稻田到智能
养殖基地，从单一捕捞到
全产业链布局，鱼台凭借
创新模式、科学规划，从
虾苗到成虾，全产业链协
同发力，让小龙虾在北方
沃土上蓬勃生长，实现年
产值25亿元的跨越，书写
出属于北方的“虾”经济
传奇。

这场“逆袭”不仅展
现了县域经济的无限潜
力，更揭示出只要敢于突
破传统、深耕产业，就能
在特色农业领域开辟出
一片新天地。

编者按

最近一段时间，每到凌晨时分，
济南海鲜大市场外都会灯火通明。一
辆辆装满小龙虾的厢式货车停靠，搬
运工卸下一筐筐新鲜的小龙虾，前来
市场批发、进货的商贩们一拥而上，
让宽敞的道路拥堵起来。

商户陈大哥的摊位上，小龙虾按
大小、颜色等不同规格整齐码放。“一
两以上的大规格虾，基本上都直供给
餐厅了，一般家庭购买4—6钱的比较
多。”陈大哥一边给小龙虾增氧换水，
一边和记者唠着家常。他的声音在一
片嘈杂中显得格外沉稳，“自 6月份
起，进入小龙虾大量上市的季节，我
家摊位主要卖的是省内养殖的小龙
虾，多为4—9钱的规格，售价每斤在
15—25元不等。”

在市场的一角，仅有一家商户售
卖1两以上规格的小龙虾，30元/斤的
标价显得格外醒目。“湖北虾产量大，
4月底一上市，价格就降下来了。”一
位商户招呼着客人，顺手捞起一把小
龙虾展示，“现在济南市场上既有江
苏和湖北产的小龙虾，又有省内的小
龙虾，竞争还是比较激烈的。”

当城市的喧嚣逐渐散去，鱼台县
的清晨才刚刚开始。早上8点，济宁市
鱼台县的收虾商户刘大哥正在熟练
地打包小龙虾。他要让这些小龙虾赶
上早班车，送到济南客户手中。中午
12点，它们就会出现在济南食客的餐
桌上。

“每天早上两三点就得起床去养
殖户那里收虾。”刘大哥一边麻利地

打包装箱，一边给记者讲他的日常，
“有些客户偏好4—6钱的小规格，有
的餐饮客户只要1两以上的大规格，
我们是根据客户的预订情况收虾。”

刘大哥介绍，当天早上，他先发
了四百多斤小龙虾，大多是1两以上
的，是济南的餐饮商户预订的。下午，
他还要再发一批较小规格的小龙虾。
在小龙虾的消费旺季里，他一天基本
上要发两三千斤的货。

据 了 解 ，截 至 目 前 ，鱼 台 县 稻
(藕)虾生态种养面积13 . 5万亩，2024
年度小龙虾产量达3万余吨。

鱼台小龙虾是如何养出来的？用
上了哪些黑科技？齐鲁晚报·齐鲁壹
点记者专程赶到当地养殖户的虾池
探访。

龙虾销售旺季，早班车变身“鲜味专列”

鱼台小龙虾抢“鲜”入济

“藕”遇小龙虾，亩赚过万元
池塘上搭起保温棚，冬养小龙虾赚翻了

在鱼台县的荷塘里，莲叶田田，荷
花争艳。

源绿生态农业科技有限公司负责
人金凯向我们介绍，目前公司共管理着
稻虾共作田、菜藕虾共作田、太空莲虾
共作田300余亩，莲藕的茎叶为小龙虾
提供了遮荫和栖息之所，其根系还能净
化水质；而小龙虾的排泄物则成为莲藕
的天然肥料。这种生态化养殖模式，不
仅保护了环境，还提升了农产品的品
质，形成良好的生态循环。

藕虾共生的致富经

金凯为我们算了一笔账：“藕塘里
养虾，每亩地的藕产量在3000-3200斤，
小龙虾的产量在300余斤。按照菜藕批
发价2元/斤，小龙虾批发价18元/斤来
计算，每亩田的综合收益可达1 . 2万元
左右。而太空莲莲蓬亩产在400斤左右，
以鲜食为主，目前价格在10元/斤，里面
的小龙虾产量略低，也有200多斤，算下
来每亩收益在8000多元。”

目前，鱼台全县稻(藕)虾生态种养
面积13 . 5万亩，龙虾产量3万余吨，总产
值超过25亿元。稻(藕)虾生态种养技术
被省农业农村厅作为2023年全省淡水
渔业主推技术。

小龙虾的“破冰之举”

鱼台县并未止步于此，他们还开创
性地发展了冬季温棚养殖小龙虾，目前
已试点成功。“以前，冬天对养殖户来说
就是个‘猫冬’的季节，哪能想到现在冬
天还能靠养虾赚钱呢！”金凯感慨道。而
这种转变，源于鱼台县在养殖技术上的
大胆探索。

露天养殖的小龙虾一般在4月中下
旬才能大规模上市，而金凯养殖的小龙
虾利用温室大棚进行反季节养殖，在池
塘上搭建起保温棚，利用太阳能，把水
温稳稳控制在12℃以上。

别小瞧这事儿，鱼台县的冬季气温
常跌至零下，池塘水面都能结冰。可在
保温棚里，温暖如春，小龙虾们依旧能
自在生长。

每年11月中旬放苗，养殖周期两个

多月，次年1月中旬，小龙虾就开始上
市，因为品相好、新鲜度高，春节前后会
迎来销售旺季，供不应求。

金凯自豪地分享：“我们这里冬天
养的虾，个头大、肉质紧实，每斤能卖到
80元，价格比夏天高出好几倍呢！”

金凯介绍，“温棚冬季养殖前期，要
注意先把水草种好，之后才能放苗，苗
种要尽量选用青壳苗，一斤在80—100
尾最好，放完苗以后要精心管理，水温
要控制在15℃左右，才能保证小龙虾好
好进食和生长。”

冬季养殖的小龙虾目前已销售完
毕，金凯又往塘里试着投放了一批罗氏
沼虾的虾苗，“养沼虾试试，看看能养成
什么样儿。接下来想在这几个棚里做做
实验，看能不能让小龙虾在棚里自繁自
育，以后可以卖虾苗”。

问及为何要试点冬季温棚养殖小
龙虾，鱼台县渔业发展服务中心副主任
闫行介绍，一般来讲，小龙虾的消费旺
季在6月—10月，在冬季和春节前后，市
面上的小龙虾多以“暂养”模式为主，小
龙虾的品质并不是特别好，而在冬季采
用温棚养殖小龙虾，算好时间投放虾

苗，正好养到春节前后上市，利润可观，
也能填补小龙虾养殖周期中的空白。

“养好虾，早出虾”

“跟南方的一些知名小龙虾产地相
比，在价格和总产量上，鱼台的小龙虾
其实没有多少优势。”闫行介绍，“养好
虾、早出虾的核心在于提前抢占市场，
错峰上市。”养殖户们通过控制养殖环
境，使小龙虾提前进入生长旺季，抢占
市场空白期。

反季节养殖和“一季多茬”模式
的推广，使鱼台小龙虾在冬季和春季
也能上市，不仅满足了消费者对新鲜
小龙虾的需求，还因稀缺性获得更高
的市场价格。

闫行说：“我们鱼台也被称为‘中国
生态龙虾之乡’，一直走的是高品质生
态养殖路子，小龙虾的虾鳃和虾腹都比
较干净，烹饪前也不用过多刷洗，而且
肉质鲜嫩有弹性、品质好，非常受欢
迎。”如今，鱼台县的小龙虾产业正蓬勃
发展，从凌晨的海鲜市场到午夜的荷
塘，小龙虾的旅程还在继续。
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清晨，薄雾笼罩着虾塘，技术员施广
立与工人们正忙碌地打捞着新繁育的虾
苗。这些小龙虾苗体态流畅、颜色红亮，被
轻轻倒入筐中，准备运往养虾户的虾塘。
池塘边，8个壮观的冬养大棚正在建设中，
即将用于小龙虾的养殖。施广立本是被邀
请来鱼台担任技术指导的，如今却选择留
在这里养虾。

他预计，即将投入使用的温棚小龙虾，
亩产可达200-400公斤。

凭借得天独厚的自然条件和稻(藕)虾
生态种养模式，鱼台县孕育出了高品质的小
龙虾。鱼台小龙虾已成为国家地理标志保护
产品。如今，鱼台县稻(藕)虾生态种养面积
达13 . 5万亩，龙虾产量3万余吨，总产值达
到25亿元。

“我在盱眙养了十年虾，没想到鱼台的
水土也适合出精品虾。”来自江苏盱眙的技
术员施广立蹲在育苗池边，手里捧着刚孵化
的虾苗。他是盱眙的资深养虾户，在养虾领

域积累了十年的丰富经验。
命运的转折发生在2023年。那一年，他

应鱼台县的邀请，前来担任技术指导。当他
蹲在育苗池边，捧起那些刚孵化的虾苗时，
突然意识到，鱼台的水土条件竟然如此适合
小龙虾的生长。

施广立介绍，鱼台自然条件非常好，尤
其是土壤中的矿物质含量丰富，为小龙虾提
供了优质的生长环境。

“这里的土壤肥沃，矿物质多，是小龙虾
最喜欢的‘大食堂’。与盱眙相比，鱼台的小
龙虾不仅产量高，而且品质更好。”看到鱼台
县得天独厚的自然条件和小龙虾产业的巨
大潜力后，施广立果断决定留下来。

他投资200万元建设育苗基地，引入了
先进的“育繁推一体化”养殖模式。这一模
式，实现了从虾苗培育到成虾养殖的全流程
覆盖，有望显著提升养殖效率和虾苗质量，
为鱼台县小龙虾产业的高质量发展筑牢
根基。

北方水乡让虾农“相见恨晚”

夜幕降临，济宁市鱼台县鱼稼里广场人
声鼎沸。为期两个月的2025鱼台龙虾消费
季正在火热进行。鲜香四溢的小龙虾、精彩
纷呈的歌舞、大快朵颐的食客，共同奏响了
一曲欢乐的交响乐。

在供给端夯实基础的同时，鱼台县积极
开拓市场，拉动小龙虾消费。自2017年起，
鱼台县已连续成功举办八届中国·鱼台龙虾
节。今年5月28日拉开帷幕的2025鱼台龙虾
消费季，更是将活动推向了新高潮。

“我们专门开车过来，这里的龙虾味道
太棒了！晚上还有表演，全家人玩得很开
心！”游客张硕笑着说。

在美食区，冒着红通通油光的鱼台龙虾
散发着诱人香气，吸引游客们纷纷驻足品
尝。蒜香、麻辣、十三香等多种口味的龙虾，
满足了不同食客的味蕾需求。“消费季卖的
龙虾价格很亲民，食材很新鲜，味道不错。”
游客李霞表示。

在游客们满足味蕾的同时，摆摊的商户
也获得了不错的收益。“我们今年准备了多
种口味的龙虾，有头牌秘制龙虾、蒜蓉龙虾、
冰镇柠檬龙虾等，回头客特别多。每天销量
在500斤左右，生意火爆的时候，销量一天
可过千斤。”龙虾消费季商户任中玲说。

鱼台县融媒体中心总编辑马鑫表示，龙
虾消费季的举办，不仅是一场舌尖上的盛
宴，更是推动小龙虾全产业链发展的重要契

机。通过举办各类活动，鱼台龙虾的品牌知
名度得到了极大提升，还带动了周边产品的
销售，促进了当地餐饮、旅游等产业的繁荣。
同时，龙虾节带动了龙虾养殖技术的提升，
提高了养殖户的收入，未来龙虾消费季将继
续优化升级，丰富活动形式，增加更多互动
环节，吸引更多游客参与。

在鱼台小龙虾产业蓬勃发展的进程中，
鱼台龙虾协会成为不可或缺的中坚力量。鱼
台县渔业发展服务中心主任朱广德在采访
中表示，政府在出台财政补贴、金融支持等
系列扶持政策的同时，高度重视行业组织建
设，通过政策引导，推动鱼台龙虾协会发展
壮大，为产业高质量发展保驾护航。

目前，鱼台龙虾协会已汇聚40多家会
员单位，覆盖养殖户、加工企业、销售商等全
产业链环节。“协会以行业自管为核心，是政
府政策落地的重要抓手。”朱广德介绍，政府
扶持育繁推一体化项目的同时，协会积极响
应，制定严格的养殖标准与操作流程，从虾
苗选择、饲料投放，到水质调控，每一个环节
都严格把控，确保龙虾品质。在销售环节，协
会严格监督会员遵守市场规则，杜绝以次充
好、恶性竞争等行为，维护市场秩序稳定。

朱广德表示，未来政府将继续加大对协
会的支持力度，进一步完善产业规范体系，
推动鱼台龙虾产业向着更高质量、更具竞争
力的方向迈进。

万人“虾宴”嗨翻天
鱼台龙虾消费季激活全产业链新动能

近年来，小龙虾消费
持续火爆，据《2025中国
小龙虾消费趋势报告》，全
国小龙虾年消费量已突破
100万吨，市场规模超3500
亿元，其中夏季(6-8月)销
量占比达65%。据上海市场
监管局统计，过去几年，上
海人每年能吃掉1.5万吨小
龙虾，至少3亿只。

一只小龙虾可食用部
分较少，大概只占整只虾
的20%。按此推算，大量小
龙虾被食用后，虾壳废弃
量惊人。以上海每年消费
1 . 5万吨小龙虾为例，产
生的虾壳大概有 1 . 2万
吨。若全国消费100万吨
小龙虾，产生的虾壳达80
万吨左右，如何处理废弃
物，成为亟待解决的问题。

小龙虾壳价值多多

小龙虾壳其实是一座
潜在的“宝藏”。虾头和虾
壳含有约20%的甲壳质，
经过加工处理，能制成可
溶性甲壳素。甲壳素及其
衍生物，在食品、化工、医
药等领域具有重要的应用
价值。

比如，甲壳素可作为
食品添加剂，起到保鲜、增
稠等作用；在医药领域，它
具有抗癌、提高人体免疫
力及护肝解毒作用，还可
用于制作缝合线、人工透析
膜等；在化妆品领域，其衍
生物可用于护肤，具有保
湿、修复等功效；在农业领
域，可加工成抗病毒制剂，用于农作物保护。

此外，小龙虾壳还可以打粉做成饲料、肥
料。小龙虾壳的多元利用价值，让其回收利用
具备了巨大的潜力和前景。

回收利用如何破局

然而，小龙虾壳的回收利用面临诸多难
题，食客吃剩的虾壳几乎都直接扔进垃圾桶，
分拣难度大，且虾壳混杂多种调料，清洗成本
不菲。从运输角度来说，湿的龙虾壳价格低，
运费成本却高昂。

尽管困难重重，仍有地方和科研团队积
极探索破局之路。据媒体报道，2024年9月，华
中农业大学工学院刘培文研究员创立生材智
造科技公司，搭建900平方米的实验室，利用
绿色环保零污染的提取技术，将虾壳转化为
高性能甲壳素纳米晶。整个反应过程在常温
常压条件下完成，实现了绿色环保零污染。

2024年4月，盐城工学院官网发布，该校
海洋与生物工程学院的师生，用小龙虾壳、秸
秆等废弃物，生产出全生物可降解保鲜膜。而
武汉大学科研团队则制备出三维多孔小龙虾
壳，可吸附水中微塑料。

记者在鱼台采访小龙虾产业时了解到，
在进行产业链布局时，当地也曾考虑过对废
弃小龙虾壳进行统一回收处理，但在餐饮端
回收难度比较大，处理设备也欠缺，因此目前
尚未对废弃小龙虾壳回收进行布局。

小龙虾壳回收利用虽面临挑战，但潜力
巨大。随着技术不断进步、人们环保意识增强
以及相关政策支持，未来有望实现小龙虾产
业从养殖、消费到废弃物回收利用的完整绿
色产业链，让小龙虾壳真正“变废为宝”，创造
更大的经济和环境效益。
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济济宁宁市市鱼鱼台台县县鱼鱼稼稼里里广广场场，，人人们们品品尝尝龙龙虾虾宴宴。。
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