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喜旺博士后科研工作站开题
课题方向致力突破行业技术瓶颈

文/片 刘桂斌 济南报道

情景科普笑声不断
“反诈奶奶团”讲反诈

在泉城济南，活跃着一支平均年龄超
67岁的“反诈奶奶团”，从受骗者到反诈“明
星”，她们个个身怀“绝活”，唱歌、跳舞、演
情景剧、拍短视频……这些老年人比很多
年轻人还有活力。

社区文化节现场，“反诈奶奶团”率先
登台，风趣的情景表演把常见的保健品推
销、冒充亲友来电等套路一一还原。几位
奶奶你一句、我一句，台下居民笑得前仰
后合，也在笑声中把“不轻信、不转账”六
个字牢牢记在心里。

表演结束后，济南市公安局历下分局
龙洞派出所民警趁热打铁，用近期发生的
真实案例提醒大家提高警惕，并在现场为
居民讲解各类反诈知识。不到半小时，宣
传折页、清凉扇被领取一空，大家边摇扇
子边讨论剧情，纷纷表示“这样的反诈课

生动又管用”。

魔术小丑齐上阵
夏日舞台热闹非常

欢乐是每场社区文化节不变的主题。
下午五点半，文艺演出环节正式开始，小
丑表演带动了全场的气氛，赢得了现场居
民的阵阵掌声。紧接着，魔术师亮相，空袋
子里忽然抖出一把红包，又瞬间变出五彩
丝巾，观众还来不及眨眼，他已把掌声和
惊叹声收入囊中。

社区文艺骨干轮番献艺：舒缓的太极
扇与音乐喷泉交相辉映，青年合唱团的改
编歌曲把现场气氛推向高潮，压轴的集体
舞更是带动全场观众一起挥动手机闪光
灯，广场瞬间化作一片星海。居民宋女士
抱着孙子感慨：“不用出小区就能看演出，
比在家看电视热闹多了！”

义诊＋流动办公桌
便民服务送到家门口

舞台东侧的蓝色帐篷同样人气高涨。

漱玉平民大药房把“微型体检站”搬到现
场，血压、血糖、骨密度检测全部免费。专
业工作人员一边操作仪器，一边叮嘱老人
夏季饮食起居注意事项。

“大爷，您的血压稍微偏高，平常少吃
油腻的食物，尽量控制一下就可以。”工作
人员向社区居民提供着健康意见，并叮嘱
居民日常生活中要多留意血压情况。

“工作人员刚刚给我量了量血糖，最
近这段时间一直吃药，血糖还可以，他们
提醒我要继续坚持吃药。”社区居民范先
生说，他上了年纪，有点小毛病也不愿意
去医院，今天家门口就有义诊，正好检查
一下。

活动现场，漱玉平民大药房还为现场
市民提供试饮试吃、试贴膏药等服务，为
社区居民带来便利与福利。

“社区举办这种活动真是方便了我们
这些老年人，有些小毛病在家门口就能解
决了。”社区居民王女士对活动很满意，在
活动现场，专家医生解答了不少关于骨质
疏松的相关问题，让她得到了不少健康建
议。

不仅如此，活动现场，财富花园社
区还举办剪纸风采展，一件件精美的剪
纸作品让居民大开眼界。另一侧的“流
动办公桌”把社区服务大厅搬到广场，
各类政策咨询一站解决，赢得居民的一
致好评。

夜色渐深，居民仍不舍离去，围着工
作人员询问下一场时间。据悉，2025年，社
区文化节将走进山东省30家社区，与广大
市民一同见证和谐社区建设的新变化和
新成果。

喜旺和中国农业大学，攻克
品质安全控制关键技术

喜旺历来重视产学研合作，拥有一个由
专家教授、高级研究人员、工程技术人员组成
的团队，与中国肉类研究中心、南京农业大
学、中国农业大学等十余家科研院校、院所合
作，联合承担、参与了国家“十一五”“十二五”

“十三五”重点研发计划项目，以及科技部星
火计划、原农业部948项目等20余项省部级项
目，授权专利190余项。多项技术攻克行业共
性难题，对国内肉制品行业产生了深远影响。

喜旺和中国农业大学联合开展的“传统
肉制品食品安全与品质提升技术创新研究”
项目，创新了系列传统酱卤肉制品品质安全
控制关键技术，率先在国内发明了适合中式
传统酱卤制品加工的高温瞬时脱毛技术和装
备、酱卤肉制品连续卤煮标准化加工装置、连
续式隧道速冷装备等，解决了传统工艺装备
落后、产品质量不稳定等问题，对传统酱卤肉
制品的食品安全管控意义深远。

喜旺是国家级消费品标准化
试点项目单位

凭借深厚的科研实力和庞大的人才队
伍，喜旺在肉制品行业积累了丰富经验，主导
或参与了《酱卤肉制品质量通则》《中式香肠
质量通则》等近20项国家、行业标准，以及
ISO《肉与肉制品 术语》等4项国际标准的
制修订。

集团研发中心被五部委认定为“国家企
业技术中心”，被原农业部认定为“国家猪肉

反诈宣传真管用 夏日欢乐再升级
第十届社区文化节走进济南财富花园社区

加工技术研发专业分中心”，被山东省科技厅
认定为“山东省中式肉制品加工工程技术研
究中心”，早在2007年就被认定为国家认可实
验室，是“农业产业化国家重点龙头企业”，曾
获中国农业科学院“杰出科技创新奖”，并于
2024年通过第二批国家级消费品标准化试点
项目的验收。

喜旺火腿连续四年荣获国际
肉类展金奖

喜旺不仅在国内与科研院校、院所联合
攻关，还与北美、欧洲的顶尖食品科学家合
作，重点进行食品营养研究。双方共同研发出
的“植物天然蛋白”“天然香料”“低温高压灭
菌技术”等新技术，在国际上属于先进水平，
已成功转化到国内的生产加工上，助力喜旺
连续四年获中国国际肉类展金奖。

比如时下热销的喜旺老火腿系列产品，
就是产学研合作的产物。该系列精选优质原
材料，原料肉100%为猪肉；采用自然传统工
艺，搭配先进的FM专利技术及低温巴氏杀
菌工艺，将肉块均匀切割成5cm的大肉块，配
合烟台苹果木熏烤数小时，最大程度保留原
料的营养成分，肉质紧实、口感筋道、肉块大，
上市以来迅速赢得消费者的青睐。

本次开题报告会不仅是喜旺博士后科研
工作站的重要里程碑，更展示了其在促进产
学研深度合作、推动肉制品行业科技进步方
面的积极作用。未来，喜旺集团将继续为博士
后提供良好的研究环境，攻关中式肉制品智
慧加工与品质控制技术，推动传统肉制品产
业向数智化、高质量发展。

(贺冠敏）

近日，喜旺集团博士后科研
工作站召开博士后进站开题报
告会，来自北京工商大学、山东
师范大学、鲁东大学等科研院
校、院所的专家、博士齐聚一堂，
共同参加此次开题报告会。

本次课题以“肉与肉制品中
大肠菌群测试片开发及应用研
究”为题，旨在针对肉与肉制品全
产业链，构建高效溯源技术体系，
开发低成本测试片，并应用于肉
制品产业链微生物污染监测。一
旦研发成功，有望大幅提升出检
速度，显著降低快检成本。报告会
上，与会专家一致认为该选题紧
贴行业需求，具有前沿性、理论意
义和应用价值，同意开题。

与社区居民共度美好时光。7月18日，
齐鲁晚报·齐鲁壹点“漱玉平民杯”第十届
社区文化节走进济南历下区龙洞街道办事
处财富花园社区，为市民带来便民服务和
精彩演出。

“反诈奶奶团”率先登台，还原各种诈骗套路。

著著名名肉肉类类食食品品科科学学家家MMaarreekk GGiieerruuss与与喜喜旺旺科科

研研人人员员进进行行技技术术交交流流。。

喜喜旺旺集集团团博博士士后后进进站站开开题题报报告告会会现现场场。。


	A05-PDF 版面

