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“暂养系统”让帝王蟹放下“帝王架子”
75吨帝王蟹抵达威海，价格每斤下降百余元端上百姓餐桌

记者 陈晨 路董萌
济南报道

2月5日，齐鲁晚报·齐鲁
壹点报道了潍坊诸城一位走
失25年的老人，在多人合力
下帮其找到家一事。2月6日，
在此事中通
过方言锁定
老人家乡的
程序员“东
街饼老板”
郑森和帮助
老人寻亲的
公 益 组 织

“流浪者新
生活”志愿
者金建，获
评阿里公益
天天正能量
小微公益行
动 者 专 项
奖，奖金一
万元。

2025年
12月25日下
午，“东街饼
老板”郑森
收到志愿者
金建发来的
求助：一位
在福建被救
助的老人，
有 精 神 障
碍，口音难
辨，可否通
过口音确定
其 家 乡 范
围。利用对
方言的多年
研究，郑森
用不到10分
钟的时间就
锁定了老人
的家乡。

随后金
建将帮老人寻亲的视频发到
短视频平台，老人家乡潍坊
诸城的网友看到后纷纷留
言，同时老人的两个儿子也
得到了消息。

2026年1月9日，老人的
小儿子驾车，跨越1400公里
到达福州，将走失25年的母
亲接回了家。

文/片 记者 于佳霖 苗润鹏
威海报道

272个暂养池
把远海环境搬进厂

刚踏入养殖车间，一股清新
的海水味扑面而来，一个个整齐
的暂养池延伸向远方。“我们总
共272个暂养池，我们现在所在
的这一层有134个，我们通常将8
个池子划分为一组，搭成标准化
的养殖单元，最大库存容量能达
到600吨，别说75吨，就是百十来
吨的货，也能稳稳接住。”山东润
泽国际供应链管理有限公司暂
养池车间主任马康棋说。

据马康棋介绍，暂养池采用
专业水循环系统，水温、盐度会根
据帝王蟹的品质和客户要求灵活
调节，核心是提高成活率、减少蟹
的体重损耗。日常，工作人员会重
点检查蟹的活力、状态、肥满度和
保鲜情况，肥硕的蟹在市场更受
欢迎，毕竟吃帝王蟹核心就是吃
蟹肉，瘦蟹无市场。

暂养池的帝王蟹重量多以
四到五斤为主，也有七到八斤
的，最大的甚至能到十斤。采访
期间，暂养池的工作人员正蹲在
池边，检测暂养池水温和盐度。

“这些帝王蟹刚从俄罗斯远东海
域过来，一路颠簸，得先在咱这
儿‘缓口气’，环境不能差半点。”
马康棋指着池边的管道系统解
释道，“你看这水循环，可不是简
单的换水，而是经微粒机、氮分、
生物滤池层层净化，还通过制氧
机制出纯氧，再经溶氧锥压缩注
入养殖水体，让水质达到原生海
域的标准。”

说话间，马康棋弯腰捞起一
只帝王蟹，帝王蟹挥舞着两只大
钳子，劲头十足。“你摸摸这壳，
硬邦邦的，这就是活力足、肉饱
满的信号。”他把蟹放回水里，

“这些蟹个头不一，混着放也没
关系，它们在海里就是这么相处
的，咱这池子够大，有的是活动
空间，但是咱每个池子最多就放
1 . 5吨蟹，密度绝对不能超，不然

会因为缺氧影响帝王蟹成活
率。”据了解，目前暂养池里的帝
王蟹成活率能稳定在98%以上，
月损耗只有1%到1 . 5%。

据山东润泽国际供应链管
理有限公司活鲜品类负责人董
强介绍，春节前是最忙的时候，
平均每个月能来两三船货，最多
的时候，一船能接一百多吨，这
些池子早早就备好了空位，就等
着这些帝王蟹来安家，现在池子
里已经存了不少货，足够应对春
节的需求了。

帝王蟹价格回落超百元
逐渐端上大众餐桌

“我们的帝王蟹销售，核心
还是靠线下批发撑着场面，占比
能稳稳达到九成。”董强告诉记
者，他们常年跟全国各大城市的
海鲜批发市场经销商、高端餐饮
品牌、连锁商超都保持着稳定合
作。“为啥线下能做得这么火？关
键就是咱是源头基地直供，没有
中间层层加价的环节，价格实
在，品质还能牢牢把控。春节前
线下订单更是扎堆，很多批发商
们提前一两个月就下单备货，每
天好几辆冷链货车满负荷发车，
整车整车往全国各地运，最多的
时候一天能发几十吨，订单根本
不愁。”

除了线下这个主力渠道，线
上也正在稳步拓展，虽然目前占
比大概一成，但增长势头特别猛。
据董强介绍，目前公司跟京东合
作，专门对接了京东的13个核心
冷链仓，把分好级、打包好的帝王
蟹提前布局到这些仓里，覆盖了
华北、华东、华南、西南这些主要
消费区域，不管是北京、上海、广
州这些大城市，还是周边的二三
线城市，都能快速送达。

“帝王蟹进仓后，全程恒温管
控，跟咱基地的暂养标准保持一
致，保证鲜度不打折扣。”董强说，
依托京东的物流网络，线上下单
后，核心城市群能实现次日达甚
至是当日达，大部分城市两三天
内就能送到消费者手里，比以前
自己发快递快多了。就拿本地消
费者来说，线上订完第二天就能
收到，外地的朋友也不用等太久，
收到的时候蟹还是活蹦乱跳的，
这就是前置仓布局的优势。

据了解，现在四到五斤重是
帝王蟹的主流规格，批发价大概
在240元钱一斤，七到八斤的大
规格每斤贵20元钱左右，比以前
360元钱一斤便宜很多。不管是
家庭过年聚餐，还是商户拿货零
售，都特别划算。“之前，与我们
合作的基本都是星级酒店，北上
广等大城市的海鲜批发商，帝王
蟹走的是高端海鲜路线，现在价

格降下来了，帝王蟹成为不少人
过年餐桌上的必选。”董强告诉
记者，未来公司打算继续深化跟
京东的合作，可能会增加更多前
置仓布局，让更多地方的朋友能
更快吃到咱的帝王蟹。

采访当天，公司停着好几辆
冷链货车，正在装车。装卸工穿
着厚厚的棉衣，正把一箱箱打包
好的帝王蟹往车上搬，每个人都
干劲十足。

“车厢温度得控制在0℃-
2℃，不能高也不能低，高了蟹容
易变质，低了又会冻伤。”董强告
诉记者，咱这冷链车都是专门定
制的，全程恒温，还有实时监控，
路上能随时看着温度变化，保证
到地方，蟹还是活蹦乱跳的。

“春节前忙得很，最近冷链
车都不够用了，我们又临时调了
几辆车过来。”董强说，下午，装
满帝王蟹的冷链货车缓缓驶出
公司朝着北京、上海、广州、成都
等二十多个城市驶去。

“2025年咱营收都破10亿元
了，2026年还想再冲一把！咱有
地理优势，离港口近，海水条件
好，还有这套全国领先的暂养系
统，才能把远洋的鲜货送到老百
姓身边。以前帝王蟹是高端货，
现在咱们使劲干，让它走进寻常
百姓家，这就是咱新春里最有意
义的事儿！”董强说。
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2月1日，一艘载满75吨俄罗斯帝王蟹的货轮缓缓靠泊威海港。经海关快速查验后，这批帝王蟹被
装进冷链水车，径直运往山东润泽国际供应链管理有限公司。春节临近，市场对鲜活海鲜的需求激增，
曾经一斤批发价360多块的帝王蟹，如今批发价只要240元左右，降幅超百元，成了不少家庭春节餐桌
上的“高端硬菜”。全国不少口岸都做帝王蟹进口，威海为何能突出重围？记者跟着工作人员，记录下帝
王蟹到厂后的鲜活之旅，感受新春市场的暖意与“高端海鲜”走向大众的烟火气。

山东润泽国际供应链管理有限公司的帝王蟹暂养池。
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