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品帕罗美，享幸福爱情
隔专刊记者 马文杰

十八世纪90年代，阿尔瓦洛
公爵是军功卓著的高级指挥官，
在一次外交活动中认识了智利
的公主帕罗美，两人很快坠入爱
河，但因国家的战争影响无法让
世人去接受这段感情，阿尔瓦洛
公爵也因此受到了残酷的刑罚，
但两人一直不弃不离的守护者
对方，1892年6月阿尔瓦洛公爵带
帕罗美公主逃离了政府的囚困，来
到了西班牙中部卡斯蒂利亚的卡
里翁拉曼恰葡萄庄园里。他们的
爱情很快感动了村庄的人民，9

月阿尔瓦洛公爵与帕罗美公主，
在村民的见证下，在这葡萄庄园
举办了一场虽简简单单，却流传
半个世纪的爱情婚礼，阿尔瓦洛
公爵和帕罗美公主亲手种下了

一棵爱情葡萄树，从此和村庄的
人民一起过着普通但幸福的生
活。村庄的人为了纪念这段爱情，
用他们种下的葡萄酿造出的酒取
名为帕洛美葡萄酒。19世纪这段爱
情一直影响着人们，所以帕罗美葡
萄酒在西方人们也叫爱情葡萄酒，
在西方的婚礼上也会经常出现这
款爱情酒——— 公爵系列帕罗美
葡萄酒。

烟台欢乐谷酒店作为该酒
在烟台的总代理，负责人李先生
告诉记者，帕罗美葡萄酒由西班
牙加西亚集团、张裕先锋国际酒
业有限公司共同打造，产自于卡
里翁拉曼恰酒庄，位于西班牙中
部，地处于辽阔的世界葡萄酒产
区，延伸于马德里南部，占据古
老的卡斯蒂利亚的南部地区。加
西亚集团目前是世界第五，欧洲

第一大红酒生产商，集团始终坚
持对产品质量的控制，从葡萄的
种植、采摘以及葡萄酒的酿造生
产都由集团统一管理，而张裕先
锋国际酒庄联盟把这款酒原瓶引
进国内，总经销中国市场，这种直
接从原产地采购进口的方式，没有
中间环节，确保产品品质的万无一
失。

帕罗美红葡萄酒采用添帕
尼优葡萄精致而成。是一种在西
班牙国内被大量种植用来酿造
重酒体葡萄酒的葡萄品种。被称
为西班牙的“贵族葡萄”。帕洛美
葡萄酒入口柔顺，带丰富的红色
水果果香，适合搭配肉类美食。

李先生说：“我们欢乐谷酒店
即将打造高尔夫帕罗美酒庄，青山
绿水，打高尔夫享帕罗美葡萄酒，，
欢迎大家前来品鉴这款爱情酒。”

不同的葡萄品种本就有着
特征不一的原生香气，再经过
一番发酵、熟成的过程，产生出
更多不同的香气，着实让人惊
叹其深奥和幻妙。何种香气是
天然存在于葡萄果实之中？其
它的香气是如何形成的？这一
类的问题促使科学研究人员对
香气进行分析，并对酿造过程
不同阶段产生的香气进行区别
和分类。

香气的前质

一串葡萄的形成起始于6月
的葡萄开花季节，花季结束，果
实形成，葡萄种子被包裹起来
直到果实成熟。阳光有助于葡
萄籽产生各种香气分子前质，
并慢慢积累储存起来。这时候
的香气前质具有水溶性，但此
时的香气前质分子不是自由的
形态，不能够自由散发出来。得
益于触媒的作用，它的芳香分
子片段与小分子的碳水化合物
结合在一起，产生化学作用最
终使香气分子得以释放。这种

香气由小分子前质聚合形成至
释放的过程也会在酒精发酵过
程和培养过程中发生，称为初
期香气。

中期香气

中期香气来自发酵过程，
由微生物将葡萄果实中的糖分
和氨基酸转化而来。这个过程
产生了许多的醇类物质、酯类
物质、内酯和乙醛等等，也就是
说一大堆用来形成香气的化学
分子，赋予了葡萄酒可观的酒
香潜质。这些香气分子比起大
量产生的酒精来说，只占一小
部分。比如说乙酸异戊酯(香蕉
香气成分)，丁酸甲酯(菠萝香气
成分)，异戊酸苯乙酯(苹果香气
成分)是在发酵过程中产生的。
还有，双乙酰(鲜奶油和榛子的
香气成分)主要是在霞多丽的二
次乳酸发酵过程中产生。我们
还可以在发酵过程中找到其他
香气的组成分子，如荔枝、甜
瓜、苹果、梨、草莓、杏子、桃子、
核桃，常见于赛美蓉和灰皮诺
的蜂蜜、酒渣、黑醋栗芽苞和桂
皮香气，琼瑶浆以及苏玳产区
晚收或贵腐葡萄酒中的丁香花

蕾和藏红花等香气。

后期香气

葡萄酒在橡木桶中的培养
过程中，香气分子的形成变得
相对迟缓一些。在橡木桶的制
造过程中，对橡木板的火盆烘
烤，引起木板中单宁和纤维素
的热降解，产生一系列香气分
子。其中最典型的有香草醛、威
士忌内酯(椰蓉的香气分子)、双
乙酰(鲜奶油的香气分子)、丁子
香酚(丁香花蕾的香气分子)、对
乙基苯酚(皮革的香气)、糠醛(苦
杏仁的香气)等。这些香气分子
比酒精更容易溶解在葡萄酒
中，能长时间保存。白葡萄酒在
熟成过程中能产生水果干的香
气，如杏桃干、科林斯葡萄干的
香气；而红葡萄酒在熟成过程
中会产生李子蜜饯或无花果的
香气；而在波尔多波美侯产区
的葡萄酒中常常会发现松露的
香气。葡萄酒的后期香气可以
汇总为：李子蜜饯、蘑菇、松露、
雪松、甘草、皮革、麝香、烤面
包、烤杏仁、烤榛子、焦糖、咖
啡、黑巧克力、烟熏味等等。

据《红酒世界网》

葡萄酒的香气

什么是好年份

在法国，每年都要对各个葡
萄产地 (如波尔多、勃艮第、朗格
多克等 )的葡萄收成情况划分等
级、进行公告，并形成了惯例，并
因此形成了葡萄收成年份表和
葡萄酒的生产年份表。方法是对
一个葡萄年份进行打分，最好的
葡萄收获年份为满分20分，行业
一般叫做“顶好年份”或“大好年
份”。从1961年到2002年期间，波
尔多的红葡萄酒没有满分的年
份，好的年份由近及远是2 0 0 1、
2000、1990、1989等。其中2001年
是1 6分，2 0 0 0年是1 9分，其他好
年份都在1 6分-1 9分之间，超过
16分的年份就是好年份了。2005

年是一个多年不遇的好年份，年
份离我们越近，该葡萄酒珍藏的
事件就越长，随着时间的增长，
其价值也逐年增高。而离我们久
远的年份葡萄酒，已没有太多的
珍藏价值，因为葡萄酒已经过了
成熟的高峰期。所以，购买好的
葡萄酒要看年份，好的年份葡萄
酒的质量自然要好，价格也高。
对照年份表，可以查阅哪个年份
的葡萄打分高。

在葡萄酒商标上注明葡萄
收成的年份，这种葡萄酒称为

“年份葡萄酒”，其意一是向消费
者提供一个特殊信息，让高层次
消费者按年号选购酒，二是葡萄
酒标明采收、酿造年份，对于葡
萄酒收藏家是必不可少的，因为
卖一瓶就会少一瓶，三是饮用标
有年份的葡萄酒，有可能引起人
们的联想，回忆那一年的欢乐与
奋斗，增加饮酒时的情趣，这也
是葡萄酒文化的一种享受。

在法国等欧洲国家，政府每
年对各种葡萄酒，包括年份葡萄
酒的生产总量均进行登记，实行
在源头控制。所以，某种年份的
葡萄酒的销量在逐年减少，但随
之又会产生新的年份葡萄酒。

红楼梦十二金钗“探春
作诗”酒的包装设计，以探春
追求风雅、组织诗社的典型
章节为佐证，通过经典的画
面设计，来体现探春性格、才
华、抱负、能力等闪光点，读
之让人留下深刻印象。

画面中，探春梳着特别
精美的连环高髻，头戴点翠
三尾凤头摇簪，两边有红丝
发束收归于上，环环相扣，精
美无比。她手持诗卷，端坐在

“秋爽斋”挂梨大理石案旁，
案上磊看各种名人法帖，笔
墨纸砚一应俱全，黄釉笔筒
毛笔林立，案边另设着一个
蓝色琉璃花瓶，上面插着一
束盛开的红色玫瑰，舒展的
芭蕉叶成片探出案前，一派
生机盎然、清爽淡雅的怡人
意境。虽布局简洁清淡，但也
足以看出，探春是一个高朗

开阔、通明豁达不同于一般
脂粉中的女孩子。

贾探春，别号蕉下客，贾
政庶出女，姐妹中排行第三，
对于她在《红楼梦》中的出
场，书中这样写道：她削肩细
腰，长挑身材，鸭蛋脸面，俊
眼修眉，文彩精华，见之忘
俗。可见她一出场身上就散
发着一股怡人的清香，给人
耳目一新感觉。《红楼梦》中
对贾探春的判词为：“才自精
明志自高，生于末世运偏消。
清明涕送江边望，千里东风
一梦遥”。她精明能干，有心
机，能决断。她的性格、抱负
与能力在大观园众姐妹里比
较而言，无疑是最有特色、最
为泼辣的一个，连“凤辣子”
王熙凤都要忌她几分。因此，
在所有金钗姐妹中，她的结
局虽远离故里，但却算是最

好的。
探春是曹雪芹在《红楼

梦》中浓墨重书的人物之
一。她虽是最自尊的，但也
是最自卑的，她性格虽似男
人，却终没有挣脱女人的命
运。在小说里，曹雪芹笔下
对探春有着阶级的偏爱和
和同情，但是他却没有违背
历史和人物命运的客观真
实性，仍然十分深刻地描绘
了她的人格形象，如实地写
出了她“生于末世运偏消”
的必然结局。在她身上凝聚
着曹雪芹对完美女性品质
的塑造，更寄托了他对封建
没落家族进行改革的期望。
探讨这一人物，有助于我们
对十二金钗人物在贾府没
落衰败中不同结局的形成
原因，也有助于我们对封建
伦理的进一步审视和批判。

红楼梦十二金钗酒包装赏析系列

探春作诗 推荐店：烟台明瀚商贸

互动电话：18663878225

发现地：烟台欢乐谷酒店
推荐酒：帕罗美葡萄酒
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