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生鲜肉抽检场所分布

生猪肉检测项目、批次及其合格率

生鲜肉水分含量

十大受关注食品抽检结果分析

青岛十大受关注食品抽检结果出炉，5批次生猪肉检出瘦肉精

三三成成多多散散装装熟熟肉肉抽抽检检不不过过关关
不合格生猪肉

多现于农贸市场

从抽检渠道分析，本次共抽检
大型商超26批次，农贸市场和小超
市35批次，批发市场28批次，早夜市
14批次。其中不合格样品分布在批
发市场1批次，分布在三个农贸市场
和一个小超市各1批次。从抽样情况
看，大型商场超市产品全能提供肉
类品牌、厂家和来源地等信息，并且
所售产品也与证照相符。而批发市
场和农贸市场(小超市)大多没有公
开标明厂家，或者销售的肉品与门
头标识不一致。此次早夜市没有发
现不合格产品，所抽检样品全部提
供了生产厂家，但早夜市摊位没有
固定营业地点，也不能提供购物发
票和小票等，如果出现问题追索比
较困难。 本报记者 吕璐

本报青岛9月3日讯(记者 吕
璐) 3日，青岛市食安办对“市民
最关注的十大食品专项抽检活动”
情况做出通报，1000批次中不合格
的达94批次，其中饮用水合格率仅
78%，熟制肉食品和液态奶合格率
79%，油条和散装熟肉制品合格率
更是低至64%和69%。。

7月1日青岛市启动市民最关
注十大食品品种网上评选活动，市
民投票选出自己最关注的十大食
品，市食安办会同有关部门并组织
市民代表，一起对十大食品进行市
场抽检。3日，青岛市食安办主要公
布了本次抽检的总体情况和生鲜
肉检测情况。

此次共抽检1000批次食品及
相关产品，其中合格906批次，不合
格达94批次，合格率为90 . 6%。十大
食品中，植物油合格率最高，达到
100%，生鲜肉合格率为95 . 15%、水
产品为95 .8%、蔬菜为94 .38%，米面
粮食品、烧烤食品、熟制面食品合格
率也都在90%以上，熟制肉食品和

液态奶合格率为79%，饮用水合格
率最低，只有78%。

抽检的十大食品共涉及生鲜
肉、蔬菜、饮用水等十大类，每一大
类包括多个小类别，例如饮用水包
括瓶装矿泉水、大桶水、直饮水等，
生鲜肉包括猪肉、鸡肉、羊肉、牛肉
等，全部分类品种达到41个。

总的来看，十大食品整体合格
率较高，许多分类品种全都合格，
例如牛肉、羊肉、鸡肉、大米、面粉、
自来水、海水鱼、馒头等。但个别品
种合格率较低，如油条、散装熟肉
制品，合格率只有64%和69%。

检测结果显示，生鲜肉整体合
格率为95 . 15%，其中羊肉、牛肉、鸡
肉全部合格，但在生猪肉中检出“瘦
肉精”成分沙丁胺醇，共发现5批次
产品，占到生猪肉抽检批次的一成。

随后，青岛市食安办将根据市
民的关注程度顺序，再陆续发布蔬
菜、饮用水、粮食、植物油、水产品、
烧烤食品、熟制肉食品、熟制面食
品、液态奶的抽检结果。

生猪肉：一成检出瘦肉精，未现注水肉

生猪肉抽检50批次，主要采样
于超市、批发市场、农贸市场和早
夜市，依据《GB 2707-2005鲜(冻)
畜肉卫生标准》，检验项目设定了
挥发性盐基氮、水分、莱克多巴胺、
沙丁胺醇、盐酸克伦特罗共5个项
目，其中合格45批次，不合格5批
次，合格率为90%。其中不合格项
目全部为检出沙丁胺醇。

“注水猪”事件经常见诸报端，
也引起消费者关注，担心自己吃的

猪肉被注过水了。本次抽检猪肉平
均水分含量为70 . 85%，按照国家
标准猪肉要求≤77%，可见抽检样
品均符合标准。

根据资料显示，猪肉中水分含
量不是一个固定值，不同品种、猪
肉不同部位以及饲养方式不同，猪
肉中水分含量都会有所差别，正常
情况下猪肉中水分含量为70%左
右，这也说明本次抽检猪肉中水分
含量均在合理范围之内。

牛羊肉：23个批次均未检出瘦肉精

生羊肉抽检14批次，生牛肉抽
检9批次，主要采样于超市、批发市
场、农贸市场和早夜市，依据《GB
2707-2005鲜(冻)畜肉卫生标准》，
检验项目设定了挥发性盐基氮、水
分、莱克多巴胺、沙丁胺醇、盐酸克
伦特罗共5个项目，23个批次全部

合格。
本次抽检羊肉和牛肉的实测

水分含量在43 . 7%至76 . 4%之间，
其中羊肉、牛肉平均水分含量为
67 . 04%、70 . 52%，按照国家标准
羊肉要求≤78%，可见抽检样品均
符合标准。

生鸡肉：没有发现兽药残留超标

生鸡肉抽检30批次，主要采样
于超市、批发市场、农贸市场和早
夜市，依据《GB 16869-2005鲜、冻
禽产品》，检验项目设定了金霉素、
四环素、土霉素、己烯雌酚、硝基呋
喃代谢物共5个项目，30批次全部
合格。

禽肉中未发现兽药残留超
标。畜禽养殖近年来发展较快，前

期有关媒体曾曝光在养鸡过程中
使用违禁兽药现象，本次抽检对禽
肉的兽药残留进行了检测。依据国
家标准《GB 16869-2005鲜、冻禽
产品》，金霉素限量≤1mg/kg、四
环素限量≤0 . 25mg/kg、土霉素限
量<0 . 1mg/kg，根据测试结果，
3 0批次鸡肉产品全部符合标准
要求。

产品名称 经营业户 经营地址 实测值

散装猪里脊
市南区真诚天台路

超市
市南区天台路2号 30 . 2μg/kg

散装猪肉 刘鹏飞 抚顺路批发市场 43 . 4μg/kg

散装猪肉 张百勋 开平路农贸市场 18 . 7μg/kg

散装猪肉 李福成 市南区华严路4号 14 . 9μg/kg

散装猪肉 王福成 大连路农贸市场 12 . 8μg/kg

5商户生猪肉检出瘦肉精沙丁胺醇

沙丁胺醇

售价低毒性大

沙丁胺醇能够促进瘦肉生长、
抑制动物脂肪生长，增加瘦肉率，使
肉品提早上市，减少饲料使用、降低
成本。

2012年，台湾一家民间检验组
织出具的一份瘦肉精查验报告显
示，台湾多个知名店家的香肠，超市
的冷藏猪绞肉、带皮五花肉等含有
瘦肉精，但具体种类并不是此前在
美国牛肉中查验出来的莱克多巴
胺，而是沙丁胺醇及塞曼特罗。据当
地卫生检疫部门介绍，沙丁胺醇毒
性是等量莱克多巴胺的100倍。之所
以在猪肉中发现，是因为牛肉售价
较高，因此使用比较贵的莱克多巴
胺，猪肉则使用相对便宜的沙丁胺
醇。 据海峡导报

辨别注水猪肉

手摸看色闻味

如何辨别注水猪肉？一是手摸，
有黏滑湿漉漉的感觉，销售注水肉
的肉案子上是湿的，严重的有积水。
二是看色，注水使肌肉色泽变淡或
呈淡灰红色，有的偏黄，显得肿胀。
注水的冻猪瘦肉卷，透过塑料薄膜，
可以看到里面有灰白色半透明的冰
和红色的血冰。新鲜猪肉脂肪洁白，
肌肉有光泽，红色均匀，外表微干或
微湿润。三是闻味，鲜猪肉特有的正
常气味，不臊。四是看弹性，放心肉
指压后凹陷能立即恢复；而注水肉
弹性降低，指压后凹陷恢复较慢。

本报记者 吕璐

猪皮下脂肪少

可能含“瘦肉精”

目前青岛市生猪肉实行入市备
案制，有13家生猪入市备案企业允
许市内销售，大型商场超市、猪肉专
卖店等销售产品都经过“入市备案、
集中查验”的流通管理过程。同时，
青岛市已建成并开展使用肉菜追溯
系统，全市共有366家单位联网。建
议市民优先选择上述生鲜肉经销渠
道，购买品牌产品。

另外，专家介绍，喂过“瘦肉精”
的猪肉最大特点就是脂肪少，瘦肉
多。如果猪肉皮下就是瘦肉的或仅
有少量脂肪，则存在含有“瘦肉精”
的可能。 本报记者 吕璐

青岛市食安办相关负责人介
绍，相关部门已对不合格食品进行
立案调查，并调查食品来源。

青岛市还将建立市区三大批
发市场派员派驻制度，驻场开展执
法监督活动，对入市交易的蔬菜、
肉类、水产品等重点品种进行检测
把关，并参照猪肉市场监管模式，
实行牛羊、禽类定点屠宰管理，对
外地入市牛羊禽肉实行查验备案

制度，并纳入追溯管理体系建设规
划。

据了解，7月19日抽样全部完
成，七家第三方检测机构参与抽
检，所检品种和项目全部符合资质
要求，8月上旬，检测报告全部出
具。在通知经营者或生产厂家对产
品检验结论予以确认后，个别产品
也已经依申请进行了复检。

本报记者 吕璐

抽检不合格食品该如何处理？

立立案案调调查查，，追追溯溯来来源源

第一追问

鸡鸡猪猪牛牛羊羊，，吃吃啥啥最最放放心心
根据民意调查，生鲜肉位列受关注程度第1位。本次共抽检生鲜肉103批

次，其中猪肉50批次，羊肉14批次，牛肉9批次，鸡肉30批次。

结果分析

延伸阅读

消费建议

本报记者 吕璐
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