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““咦咦，，酿酿酒酒葡葡萄萄原原来来也也这这么么甜甜””
在蓬莱君顶酒庄，本报采摘团不但摘了葡萄还学会了酿酒

想摘葡萄学酿酒

快加入采摘团吧

15日，本报采摘团第一季活动
完美落幕，大家在君顶酒庄内度过
了一个快乐的周末。

记者了解到，本届君顶葡萄
采摘节将一直持续到国庆节后，
而本报采摘团也继续欢迎读者参
加，我们会在近日组织下一季的
采摘活动。本报采摘团报名电话：
18660095767。

君顶酒庄里还能

骑马、打高尔夫

摘完葡萄酿完酒，本报采摘团
依次参观了酒庄内的葡萄酒文化
长廊、8 0 0 0平方米的超级地下酒
窖，品尝了酒庄出品的两款经典东
方干白、干红葡萄酒，采摘团的成
员意犹未尽。

据酒庄工作人员介绍，除了
葡萄园和酒堡之外，君顶酒庄内
还有以葡萄酒庄为主题的丘陵高
尔夫球场以及凤凰湖、原生林、湿
地公园、跑马场、果苑等休闲观光
景点，游客除了能畅享葡萄酒之
旅外，还能在酒庄内骑马、打高尔
夫。

本报记者 齐金钊

本报9月15日讯(记者 齐金
钊) 戴上草帽穿上围裙，拿起剪
刀挎上篮子，在一望无际的葡萄
园里，本报采摘团的成员们摇身
一变成了“田间农夫”，在蓬莱君
顶酒庄过足了采摘瘾。

1 5日一早，本报自驾车采
摘团一驶进蓬莱君顶酒庄内，
成员们便被深绿色的葡萄园给
吸引住了，沿着凤凰湖的岸边
有成片的葡萄树，在酒庄内蜿
蜒的道路两旁，一串串成熟的
葡萄触手可及。

“酒庄规划种植葡萄上万亩，
目前已经长成的葡萄有6000多
亩。”酒庄的工作人员介绍，君顶
酒庄坐落在世界七大葡萄海岸之
一的蓬莱南王山谷，有“亚洲最美
葡萄园”的称号。在工作人员的带
领下，采摘团成员每人领到了一
套采摘工具：草帽、挎篮、围裙和
剪刀。

来到采摘园，大家发现这里
的葡萄比起市面上的葡萄小了不
少，只有小拇指肚大。据酒庄工作
人员介绍，这次大家采摘的葡萄
名叫“梅鹿辄”，是一款甜度比较
高的酿酒葡萄，除了酿酒之外，当
水果来吃也相当不错。“咦，酿酒
葡萄原来也这么甜啊。”王爽丞小
朋友摘了一粒葡萄放在嘴里告诉
记者，小朋友一直以为酿酒的葡
萄会有酒味。

顺着葡萄园的田垄边挑边
摘，不一会儿大家的篮子里就装
得满满的，由于葡萄园里不使用
化学农药，大家也是放心地边摘
边吃，很多小朋友嘴上沾满了葡
萄汁液，变成了“大花脸”。挎着满
篮的葡萄，大家来到了酒堡内，工
作人员现场向大家传授了酿酒的

“秘诀”。

国庆节就能喝上自酿葡萄酒啦

“以前自己在家里酿过
酒，这次特意过来想看一下
酒庄是怎么酿酒的。”本报采
摘团成员王宇这次带了一家
4口参与采摘活动。

在酒堡外，酒庄工作人
员没有让大家失望，把简化
后的酿酒技术传授给了大
家。大家先将采摘来的葡萄
清洗干净，然后挨个将葡萄
粒从葡萄梗上除下来，用手
捏碎，将葡萄汁液全部挤压

出来盛到酿酒的桶里，等待
发酵。在整个酿酒过程中，记
者发现，每当有读者完成葡
萄挤压后，工作人员都会往
葡萄汁里加入两种特殊的

“配方”。
据工作人员介绍，往葡

萄汁液里加入的特殊成分
是二氧化硫和酵母，其中二
氧化硫是用来杀菌，而酵母
则能使葡萄中的糖分转化
成酒精。把装满碎葡萄的罐

子 放 到 凉 爽 通 风 的 地 方 ，
“国庆节时大家就可以喝到
自己酿造的美酒了。”工作
人员说道。

记者了解到，依照这种
方法酿出的葡萄酒大致相当
于葡萄酒基酒，而君顶酒庄
内出售的葡萄酒，工艺要更
加复杂精细，酿出基酒后，还
要注入橡木桶放到酒窖里进
行长达几个月的陈酿等，才
能成为真正的酒庄酒。
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见到大串葡萄，小朋友Hold不住了。 本报记者 韩逸 摄
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