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今日威海

速览

今今儿儿强强风风低低温温 局局部部有有大大雪雪
海事、气象连发俩黄色预警

1122月月这这些些姓姓氏氏可可免免费费游游威威
本报 11月 26日讯 (记者

冯琳 通讯员 邢萍 )

“中华三百姓氏300天免费畅
游威海活动”12月免费姓氏
确定，12月1日至12月31日，
每天一个姓氏可免费畅游威
海。免费姓氏次序如下(每天
一个姓氏)：

覃、谭、汤、唐、陶、滕、
田、佟、童、涂、屠、万、王、汪、

韦、卫、位、魏、温、文、翁、邬、
巫、吴、伍、武、奚、习、席、夏、
冼。

12月13日王姓或将是最
热门姓氏。此外，2日谭姓及
24日吴姓及30日夏姓也将会
迎来相对较多的游客。

威海16家景区可供大家
选择，这些景区将提供免门
票优惠，这些景区分别为：西

霞口摩天岭景区、刘公岛景
区、石岛赤山景区、天沐温
泉、汤泊温泉、大乳山景区、
华夏城景区、仙姑顶景区、定
远舰景区、九顶铁槎山景区、
圣水观景区、天鹅湖景区、文
登青龙生态度假村、岠嵎山
景区、花斑彩石景区、乳山小
汤温泉。威海市旅游局咨询
电话：0631-5313344。

友情提示

1、鉴于天沐温泉、汤泊温泉、小汤
温泉每日接待量有限，三家温泉景区
当日免收门票仅限于该姓氏前100位
游客。

2、刘公岛景区免收景区门票，船
票需游客自理。

3、华夏城景区免收景区门票，神
游华夏演艺、华夏游乐园门票自理。

4、景区保险需游客自理。
5、每天安排一个姓氏的游客享受

当日免收门票待遇，游客需持本人身
份证参与活动。未办理身份证的孩
子，可在父母陪同下，持户口本享受
政策。

记者 冯琳 整理

雪天驾车一定得慢

雪天出行，路况复杂多变，司机
视线较差，车辆易打滑，再加上因拥
堵导致的车多人多，容易发生交通事
故。交警介绍，由于司机一时不习惯
冰雪路面，冬天的第一场雪也是交通
事故的高发期。雪天出行，最好不要
驾车；若驾车，减速慢行、车距必须要
掌控好。

雪天驾车时，所需注意的事项和
防范有：1、减速、车距，在结冰路面、
坡路，一定要低速行驶，与前车保持
足够的刹车距离，拐弯时注意避让行
人和非机动车。2、切勿急刹车，冰雪
路面上，急刹车易导致车辆侧滑，应
采用点刹，轻踩刹车，抬起脚，再轻踩
刹车，数次轻踩，直至车速降至安全
车速。3、注意异响，低温情况下，刹车
盘和手刹容易上冻，在车辆启动时如
果有异响，先不要强行启动车辆，应
该检查一下刹车盘是否冻住了，如果
冻了可以用木棍敲打轮毂，把冰震
开。4、防雾，车内外温差大，车玻璃易
起雾，要及时开启车窗除雾功能，或
者开启空调、用毛巾擦干净；雨刮器
若被冻住，不要使用，以免损坏电机。

记者 吕修全 整理

本报11月26日讯(记者
吕修全 通讯员 李强 缑
自国) 受强冷空气影响，27
日将出现中雪，局部大雪，海
上北风风力将逐渐增强至7
～8级阵风10级。同时气温将
明显下降，最低气温将出现
在28～29日早晨：内陆-7℃，
沿海-4℃。威海气象台于26
日16时发布海上大风黄色预
警，威海海上搜救中心同时
发布海上风险黄色预警。

27日，北部有中雪局部
大雪，南部有阵雪，西北风沿
海逐渐增强到7～8级阵风10
级，内陆4～5级逐渐增强到6
～7级阵风8级，温度沿海0℃
～4℃，内陆-3℃～3℃。27日
晚到28日，北部小到中雪，南
部阵雪，西北风沿海7～8级
阵风10级逐渐减弱到6～7级
阵风8级，内陆6～7级阵风8
级逐渐减弱到4～5级，温度
沿海-4℃～3℃，内陆-7℃～

4℃。29日，阴转多云，北部有
小阵雪，西北风转西南风沿
海5～6级，内陆4～5级，温
度沿海-1℃～7℃，内陆-7℃
～8℃。

各海区除了有强风外，
27日全天还有巨浪、巨涌，28
日有中到大浪，中到大涌。

由于降雪、低温，路面易
出现结冰状况，气象部门将
适时发布道路结冰预警，市
民出行时提前做好防范。
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作品名称：两手抓
作品描述：左右手各一个垃
圾桶，环卫工人辛苦了。
拍摄时间：11月
拍摄地点：郑州
作者：梁明珍

“联通电影城杯”草根拍客
投 稿 信 箱 ：

wangshuai399@126 .com，
QQ：846465852。

我们每月将择优评出
5张作品，5名获奖读者分别
获联通电影城电影票2张(60

元/张)奖励。
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胡萝卜炖牛腩
1、将牛肉切块，下冷水锅煮开

捞出洗净。
2、番茄、洋葱切块，姜切片，胡

萝卜滚刀块备用。
3、锅中加适量油，放番茄块炒

出红汤。加洋葱煸炒均匀。
4、下入焯水的牛腩，八角、香叶

和姜片翻炒均匀。烹入料酒，加酱油
和糖继续煸炒。

5、加入开水，没过牛腩。倒入汤
锅烧开，转小火焖至1小时。再加入
胡萝卜块和盐，继续焖30分钟即可。

记者 许君丽 整理
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