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一统三锅时尚餐厅秉承“向善、利他、完美、共荣”的
经营理念，做人、做事一贯主张追求完美品质，她不但是
国内惟一的“三锅合一”产品结构，独创地将三汁焖锅、
麻辣香锅、豆捞火锅组合到一家餐厅的菜品上，使菜品更
加丰富，并且采用了咖啡西餐厅的环境装修硬件标准，增
加了奶茶、果汁、粗粮汁、花果茶、水果捞甜品、冰激凌
等时尚饮品，为顾客朋友们提供欢乐温馨、时尚舒适的就
餐环境！

地址：潍坊市奎文区世纪泰华新天地一层南首(中兴街
南首)

抢座热线：0536--8065516

焖焖美美味味
享享时时尚尚

文/片 本报记者 马媛媛

12月21日，齐鲁晚报美女试吃团应邀

来到了位于世纪泰华新天地一层南首的一

统三锅时尚焖锅店。没想到，在熙熙攘攘

的商场里竟然藏着这么一家装潢考究的餐

馆。

餐馆不是很大，但环境很温馨，与喧

闹的商场仅一道玻璃墙的距离。如果你逛

街饿了累了，又正好走到这里，不妨进来

尝一尝。

一统三锅时尚餐厅的服务员向美食吃

团推荐他们的主打产品：焖锅，一听这个

名字，就仿佛嗅到了妈妈做饭的味道。那

焖锅究竟是怎么个做法，还是令试吃团的

美女们很好奇。

大家在一张靠墙角的大桌子旁坐下，

只见服务员端上来各种生的食材，当着美

女的面开始烹制起来。原来，这焖锅是现

吃现做的啊，有点像火锅，却没有汤水。

服务员的讲解道破了其中的玄机，原来，

他们店里的焖锅是选用十多种新鲜蔬菜加

秘制酱汁，焖制各种肉、鱼、海鲜等美

食，不加一滴水，完全用蔬菜的水分，加

上酱汁的美味，一焖到底，营养不流失，

充分达到汁香味浓，营养均衡，鲜香绵嫩

的完美效果。如果这样还不过瘾，可以加

入秘制高汤，即可涮吃各种蔬菜类、肉类

美食。先焖后涮，一锅美味，绿色时尚，

健康享受。

服务员为试吃团准备了焖鱼锅和焖鸡

锅，待一切就绪后，锅盖盖好，看着白色

的水蒸气缓缓从锅盖的气孔里冒出，微微

的香气也开始在空气中弥漫。大家终于忍

不住大咽口水。

眼睁睁看着锅里的美味变色、出汁、

沸腾原来是一件很美好的事情。大家都在

等待服务员的一声令下。

十几分钟后，锅盖被掀开了，香气扑

面而来。拿着筷子的手，不由自主地伸出

去夹起一块就送进嘴里。果然没有辜负这

漫长的等待。

确实是，舌尖上的美味，还等什么？

带上您的小伙伴，快来享受吧。

令人垂涎欲滴的开胃小菜。

盖上锅盖，美味全都在焖里头。

新鲜的鱼片，即将变成一道美味。

鸡肉焖着吃，别有一番风味。

服务员将食材按顺序放入焖锅内。

面对美味，试吃团的美女们早把减肥抛在脑后了。
精致的小料。
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