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今日青岛·民生

本报 6月 2 2日讯 (记者
任磊磊 )记者今天从市北

区房地产开发管理局获悉，
市北区今年年底前将再有
4 7 7 1户“两改”项目拆迁居
民回迁新居，涉及大连路黄
台路、错埠岭二小区二期、
台柳路北侧、东西快速路一
期改造项目等4个旧城改造
项目。其中大连路黄台路改
造项目、错埠岭二小区二期
改造项目预计七月底前就
能回迁。

据了解，自 2 0 0 7年以

来，市北区共实施旧城改造
项目 21个，拆迁居民 1 . 6万
户，其中13个旧城改造项目
列入市“两改”项目，已有小
港湾、错埠岭二小区一期等
旧城改造项目约 6 0 0 0户居
民于2009年顺利回迁。

对于拆迁超期过渡问
题，东西快速路一期项目将
于回迁时一并结算超期过渡
费；人和路项目超期过渡费
首次发放期限自过渡期满至
2010年12月底(约半年)，第二
次发放于2011年1月进行。

市北4771户居民年底回迁

人和路改造项目十月开工

本报6月22日讯(记者
任磊磊 )市北区人和路自
2008年拆迁以来，至今没有
动工。22日，记者从市北区获
悉，人和路改造项目A区8月
将进行基础施工，B、C区10
月正式开工。该地区将建设
13 . 4万平方米商住设施，台
东商圈将扩容。

据介绍，人和路改造项

目位于威海路、菜市二路、台
东一路、桑梓路围合区域(交
通中专除外)，占地面积1 . 79
万平方米，居民1100户，将规
划建设13 . 4万平方米商品住
房和商业设施。目前，正在进
一步与地铁部门对接，项目
方案确定后，组织项目全面
开工，力争A区 8月基础施
工，B、C区10月正式开工。

胶南1 . 37亿改造六条国省道

本报6月22日讯(记者
管慧晓 通讯员 李国华
刘章平)为了改善路况，方便
市民出行，胶南今年斥资
1 . 37亿元改造六条国省道，
近日204国道胶南城区以北
和省道薛馆路城区段大中修
主体工程相继完工，其他各
条主要干道的大中修也陆续
开始施工。

其中，204国道城区以北
段大中修，北起胶南与胶州交
界，南至隐珠姜家洼子村，全

长22 . 1公里；薛馆路六汪镇崔
家庄至诸城交界8 . 9公里为大
修路段，马厂至铁山5 . 5公里
为中修路段；黄大路六汪至大
场47 . 5公里、宝山至六汪17 . 6
公里，均为大修路段；张李路
张家楼至琅琊10 . 5公里为大
修路段，大场至五莲交界10 . 2
公里为中修路段；平日路胶南
段诸城界至日照界13 . 4公里，
为大修路段；黄张路胶南与黄
岛交界至王台段5 . 2公里，为
中修路段。

灯会打出“世博”牌

22日，在中山公园，以世博会海宝为形象的花灯已经架设
起来。据介绍，7月份中山公园将举办灯会，本届灯会将融入
不少世博会的元素。

本报记者 杨宁 摄

格民生资讯

本报6月22日讯(记者 宋珊珊)
近期南方多省持续暴雨，青岛市民吃
南方水果也受到影响。22日，记者采
访获悉，本来应大量上市的荔枝、香
蕉、榴莲等南方水果由于运输和采摘
不便，不但数量少价格也比往年贵了
两成。

22日上午，记者来到抚顺路水果
批发市场，很多水果商正在大声吆喝
招揽顾客，记者注意到整个市场有几
十家水果摊位，樱桃、杏和油桃占了
绝大部分，只有一两家摊位有荔枝、

芒果、香蕉等南方水果。水果商李先
生告诉记者，今年春天天气偏冷，荔
枝因为都种在山顶，受气候影响比较
大，减产很多，再加上福建那边遭受
暴雨袭击，运过来的数量不多质量也
不是特别好，现在的批发价是5元/
斤，比去年贵了不少。

专门批发香蕉的水果商孙女士
告诉记者，香蕉价格也比去年涨了很
多，“去年这个时候香蕉才1 . 5元/斤，
今年批发价是2 . 5元/斤，而且数量还
少，过几天可能还要涨。”孙女士告诉

记者，因为香蕉不好保存，不少贩卖
海南香蕉的商贩暂时不再供货了。在
抚顺路水果批发市场上，记者了解
到，芒果、杨梅、榴莲等南方水果，价
格也有20%左右的上浮。

青岛市果品批发市场经理臧云
青告诉记者，荔枝、芒果、香蕉等南
方水果大约占青岛水果市场30%的
份额。“南方受暴雨袭击，不但影响
采摘，还阻碍了交通运输，所以近
期价格出现上涨，能比去年同期贵
两成。”

南方水果比去年同期贵两成

本报6月22日讯(记者 刘玉彩)
“鱼香肉丝、家常豆腐等家常菜，外国
学生能做到这个水平已经很不错
了。”22日，来自韩国惠田大学的26名
大学生参加了青岛市的中式烹调中
级职业资格鉴定，结果全部合格，标
志着青岛市职业技能鉴定范围有了
新的扩展。
“切丝、条、片、粉这些工序是做

中式菜的基本功，看起来很简单，实
际上对个人手工技能要求很高。”22
日，看着自己的作品，韩国大学生李
旭炯笑着说。据青岛市职业技能鉴定
中心有关人士介绍，这26名韩国学生
是来自青岛酒店管理学院的交换留
学生，已经学习中式烹饪三个月。此

次鉴定考试分为理论考试和实作考
试两部分。

通过现场翻译，一名韩国学生告
诉记者，中式菜与韩国菜很大的区别
就是要油腻很多，工序和要求也复杂
很大，但吃起来很香，现在在韩国越
来越受到欢迎。他打算拿到职业鉴定
证书回国后，到一家中式餐馆上班当
大厨。
“中餐在韩国十分受欢迎，很有

前景，一些烹饪院校留学生拿着职业
资格证书回国后就被抢光。”来自韩
国惠田大学的教授金用文说，这些学
生在韩国惠田大学烹饪学院学习的
就是烹饪专业，学制两年，今年3月
份来到青岛，参加中式烹饪学习，拿

到中国的职业资格认证回国是学院
给他们今年下的规定，拿到证书后回
国，这些留学生无论从就业和创业都
会很受欢迎。

青岛市职业技能鉴定中心有关
人士介绍，经过紧张的考试，26名留
学生成绩全部合格。平均分为75分，
最高分90多分。都将获得中级证书。

据了解，近年来青岛市的职业
技能鉴定工作已经步入国际化轨
道，越来越得到国外同行的认可，外
国大学生考取中国职业资格证书，
将在全球通用，这标志着青岛市职
业技能鉴定范围有了新的扩展，我
国的职业资格证书在国外有了一定
影响力。

洋学生赶考中国菜
26名韩国学生在青岛拿到“中级厨师”证

韩国学生正在参加切丝、条、片、粉等基本功考试。 本报记者 刘玉彩 摄


