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重点

风吹日晒，浒苔卷土重来
未来三天日行5-7公里 青岛恐再现浒苔围城

本报 7月 5日讯（记者 徐
刚 孙晓东）7月5日，刚刚离岸
的浒苔再次登陆青岛市薛家岛
海域。记者从国家海洋局北海分
局了解到，5日起海上转而刮起
南风，晴天持续，在此影响下，浒
苔的覆盖面积以及分布面积均
扩大，北上速度加快，岛城可能
再迎大面积浒苔围城。

7月5日下午，游客孙先生带
女友来到位于青岛黄岛区的金
沙滩海岸。换上泳装来到海边后，
他们被眼前的景象吓住了，退潮
后的沙滩上留下了一条狭长的
浒苔带，海浪中也夹杂着些许浒
苔。孙先生喃喃地问记者：“不是
说最近几天浒苔离岸了吗？”

“近日海上没有吹南风，浒
苔离岸而行，而且前阵日照不足
还下了大暴雨，浒苔的发展趋势
受到抑制，青岛近海的浒苔量就
少了。”国家海洋局北海分局预
报中心数值模拟实验室主任黄
娟告诉记者，“不过，5日起海上
转而刮起南风，未来三天风向基
本不变，晴天到来，浒苔生长迅
速，岛城近海将再会迎来大面积
浒苔。”

根据监测情况，7月 4日在
青岛南部海域有较大面积浒苔
漂浮，覆盖面积约 5 0 0 平方公
里，分布面积约 2 3 0 0 0 平方公
里，最北端浒苔已到千里岩，距
南黄岛38公里。和7月3日相比，
覆盖面积增长40平方公里，分布
面积一天扩张7100平方公里。据
预测，未来 3天浒苔将以每天 5

公里至 7公里的速度向偏北方
向漂移，有部分浒苔逐渐影响到
唐岛湾至薛家岛、团岛至麦岛和
流清河至崂山头一带近岸海域，
并陆续登陆；千里岩附近海域漂
浮的浒苔会继续向北漂移，将逐
渐影响到山东省海阳市和乳山
市附近海域；斋堂岛东侧海域漂
浮浒苔将向北漂移影响灵山岛
附近海域，南侧海域漂浮浒苔将
向北漂移登陆斋堂岛海岸。

浒苔回潮

本报青岛 7月 5日讯（记者
徐刚 孙晓东）为迎战新一轮

浒苔，青岛负责处理浒苔的公司
紧急招聘打“浒”工。

预计本次浒苔将卷土重来，
负责后期集中处理浒苔的海大
生物科技公司紧急公开高薪招
聘25名打“浒”工。青岛旅游开发
公司银沙滩的负责人武东海也
表示，根据浒苔再次登陆的情
况，他们也将新招一批打捞浒苔
的工人。

岛城急聘
打“浒”工

海面被浒苔覆盖。
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虽获国家专利 但却无钱可赚

浒苔面条产出首批即告停
本报7月5日讯（记者 孙晓

东 徐刚）刚消停没几天的浒苔
卷土重来，曾经风光一时的浒苔
面条生产线停工一年半并不见复
工，由于原料供应和生产技术的
限制，曾获国家专利的浒苔面条
2009年初昙花一现后便归于沉
寂。

7月5日下午，记者来到位于
青岛开发区的友清海产有限公
司。记者看到，整个车间只有两名
工人在一角午休，生产线上十几
部机器被洗刷干净摆在墙边，记
者能从机器上闻到轻微的浒苔腥
味，但机器里已经看不到浒苔。

友清海产有限公司马春涛
经理告诉记者：“2008年浒苔刚
来青岛不久，我们就研制生产了
浒苔面条，在生产设备、生产技
术和产品外观方面都申请了专
利。但由于常温贮藏技术和原料
供应两个难题没有解决，在生产
了第一批约3000箱之后，感觉不
大赚钱，就停产了。”马春涛向记
者指了指包装箱，“现在只剩下
空箱子了。”

“浒苔面条跟别的面条不
同，它是湿的，必须冷藏保持，室
温20摄氏度左右的话保质期不
会超过两周，厂里冷冻大批浒苔
面条成本高，产品进超市也不容
易，并且产品要求浒苔非常干

净，掺了沙子或浒苔中海水过多
都不行。”

“生产前我们做过可行性报
告的，当时我们了解到浒苔营
养价值丰富，且国内没有别的
厂家生产，感觉市场潜力比较
大。”马春涛指着可行性报告告
诉记者。“2008年我们拿到的浒
苔基本是免费的，部分是政府
提供的，部分是村民捞上来送给
我们的。我们估计了一下，要是
不计浒苔原料成本，生产后的利
润可达 44%以上。若算上购买、
运输成本，利润就只能维持在
5%—10%之间。”

马春涛告诉记者，他们第一
批产品是生产出来才找到买家，
加上各种限制因素，就没能将产
品推向市场。“第一批3000箱还
是胶州的一家单位发福利才订
购的。”

在车间，马春涛向记者介绍
浒苔面条生产流程和压榨机、烘
干机等十多台机器。“像浒苔压
榨机，不生产浒苔面条就派不上
用场，生产线只能在这里当摆
设。由于吃过浒苔面条的人反映
还不错，我们一直留着生产线，
什么时候技术成熟了，什么时候
再开工。”马春涛说。

浒苔离岸，游客纷至。

浒苔面条流水线停工，车间空荡荡。

格延伸调查

大面积浒苔侵袭，变废
为宝难在何处？负责后期处
理浒苔的海大生物科技公司
表示，浒苔生产线“吃不饱”，
后期提纯难，两大因素让加
工浒苔成了赔本的买卖。

“7月 2日起，青岛近海
的浒苔随北风离岸，我们设
在八大峡的打包点就有近三
天没吞下一点浒苔。浒苔数
量全看天，烘干线能否运转
完全没个准。”海大生物胶州
基地的生产厂长史先生告诉
记者。一年内浒苔生产车间
也只有四个多月能开工。

目前打捞浒苔主要以近
海打捞为主，提纯成了目前
浒苔产品走向市场的关卡。
史厂长无奈地告诉记者，由
于技术不到位，厂里2009年
加工的9000多吨浒苔还只是
烘干后的半成品堆在那里。

（徐刚）

变废为宝

难在何处

浒苔又来，游客离岸。

本版摄影 本报记者
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