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针对网上流传的关于大

闸蟹吃抗生素和不洁饲料长

大的消息，黄经理表示，大

闸蟹被喂药是旧闻重炒。其
实，避孕药等类似药物不利

于螃蟹褪壳，用了的话反而

可能会让螃蟹因为暴长而导

致暴死。另外，阳澄湖属于

有活水的湖泊，并不是“一潭

死水”地养殖，湖水是流动

的，放动物尸体或者激素也
很快会被水冲走，起不到什
么效果。

另外，如蟹都汇这样的

大企业是直接与蟹农签订收
购合同，并常年在阳澄湖设

有专门的养殖点。“至少大品
牌的产品是有保证的。”

不过，虽然大闸蟹好吃，

吃的时候也要注意：死大闸

蟹不能吃；大闸蟹不能生吃，

因为其身上寄生着肺吸虫及

其他病菌；蒸螃蟹前，要将螃

蟹洗刷干净；螃蟹一定要煮

熟、煮透再食用，不要吃未经

彻底煮熟的蟹；大闸蟹的胃、

肠、鳃、心不能吃；吃螃蟹最

好佐以姜末、米醋、大蒜等调

味品，不但增加食欲，还可起
到一定的杀菌作用。大闸蟹

不能与柿子、茶水同食。

专家表示，如果买的螃

蟹一时吃不完，一定要将螃

蟹放入清水中低温保存。只

要勤换水，螃蟹在 0-8℃ 的

低温环境中可以活一段时
间。
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提醒：品质有保障 食用需注意

记者走访了部分市场发

现，今年螃蟹价格普遍有所

上涨。“螃蟹需求增多，但今

年阳澄湖缩湖，阴雨天气较

长，成熟率比往年低。因此大

闸蟹的收购价格比去年同期
增长不少。”蟹都汇的黄经理

告诉记者。不过，尽管价格有

所上涨，但是消费者的热情

还是不减。记者在店里看到

店里挤满了前来买蟹和蟹券

的人，当天进了 200 斤螃蟹

全卖光了。

随着消费者购买需求的

增加及商务馈赠的需求，大

闸蟹也从“现捞现卖”的传统

方式转变成连锁经营、“全

鲜”购买的蟹券等模式。所谓
蟹券，就是消费者可以在大

闸蟹上市前期就提前预购，

凭券到连锁专卖店领取螃

蟹。记者在网上，也发现了不

少卖蟹券的网络店铺。

“蟹券的好处想吃就随

时可以来拿蟹；蟹券也有不
同的规格，当礼品的话也非

常方便。”另外，用蟹券购买

的螃蟹还可以有蟹醋黄酒、

姜茶等赠品，可以到全国
200 家拿蟹，山东就有 7 家。

此外，如果大闸蟹上市以后

涨价，凭蟹券提货也可以享
受涨价前的价格。

销售：价格虽上涨 蟹券卖得欢

“我们这边是专门经营

阳澄湖大闸蟹的，你看每只

螃蟹上都有防伪标志。”16

日，在新华路与平安路路口

南侧的“蟹都汇”阳澄湖大闸

蟹专卖店，负责人黄经理抓

出了当日刚运来的一只阳澄

湖大闸蟹，向记者展示上面

的激光防伪标志。

他告诉记者，大闸蟹学
名是中华绒螯蟹，“阳澄湖”

则是品牌名称。阳澄湖大闸

蟹有青背、白肚、金爪，黄毛

的特点，加上激光防伪标志，

细心的顾客是可以分辨出来

的。至于市场上卖的众多“阳
澄湖”大闸蟹，黄经理表示，

阳澄湖大闸蟹属于高档产
品，今年最普通的蟹也要卖

到九十多元一斤，如果是特

别便宜的话，就比较可疑。尤

其是作礼品的话，去专卖店

购买是个比较可靠的选择。

而记者在市场上果真见

到不少便宜的“阳澄湖”大闸

蟹。在沂蒙路的一家市场内，

一位卖大闸蟹的摊主告诉记

者，她卖的是阳澄湖大闸蟹，

每斤 24 元。记者看到不仅个

儿比较小，而且里头还有不
少死蟹。记者询问为什么比

其他的阳澄湖便宜那么多，

摊主看记者无心购买，扭头

便回到回到屋里称“不知

道”。市场上的一些螃蟹销售
摊主则表示，他们卖的也是
大闸蟹，同属中华绒螯蟹，质

量是有保证的，但不是阳澄

湖大闸蟹。

产品：要买“阳澄湖” 首选专卖店

9 月 16 日，是阳澄湖大闸蟹统一上市的日
子。秋高气爽，菊香蟹肥。在大闸蟹正式上市前，

市面上蟹券早已开始流行。今秋大闸蟹市场与往
年相比有什么不同，市场的销售情况如何，记者
日前对大闸蟹市场进行了探访。

一名女士正在选购鲜美的“阳澄湖”大闸蟹。


