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主打

柠柠檬檬黄黄泡泡出出““野野生生””黄黄花花鱼鱼
轻轻一抹，纸上就沾满黄颜色

本报12月14日讯(见习记者

孟敏 记者 赵伟) 14日，记者

在一海鲜市场发现，一些商贩用柠

檬黄兑水来浸泡黄花鱼，以便让发

暗的黄花鱼显得“又鲜又嫩”。

14日上午，记者以买鱼人的身

份对该海鲜大市场地下一层进行了

暗访，在北面一个小店发现，这里的

黄花鱼大小不一，颜色也不是太黄。

当记者表示黄花鱼不太新鲜时，摊

主马上反驳说，黄花鱼就是这个颜
色，如果太黄就是染的颜色。在一位

知情人士的指点下，记者来到北面

的一家小店，发现这里的黄花鱼个

个颜色鲜亮，尤其是肚皮部位非常

黄。不过这里的黄花鱼摸着也黏糊

糊的，用卫生纸一擦，鱼身的颜色就

变浅了，卫生纸却变黄了。

在另外一家摊位上，用手一摸黄

花鱼，黄花鱼上的颜色也掉了下来，沾

了一手黄色。在旁边的一家店里，记者

买了一条黄花鱼，由于连续询问鱼是
怎么染色的，引起了店主的怀疑，一把

抓过黄花鱼，连称“不卖了”。

一名鱼贩透露说，很多体形大

的黄花鱼都是近海养殖的，在解冻

时用加了柠檬黄的水浸泡过，冒充

野生黄花鱼来卖，所以看起来颜色

格外鲜黄。还有的黄花鱼是从南方

沿海城市运过来的，鱼从打捞到上

市销售需要两三天的时间，为了使
鱼看起来新鲜，一到市场就给鱼染

色。

济南市质量技术监督局食品

检测中心负责人介绍，柠檬黄是一

种色素，分食品级和非食品级两

类，冻鱼产品添加柠檬黄是违反食
品安全规定的。

记者将相关情况反映给济南

市工商局，工作人员初先生表示，

他们将立即联系派人到现场调查。

柠檬黄色素

几元钱一包

本报12月14日讯(记

者 赵伟 见习记者

孟敏) 不新鲜的黄花鱼

经柠檬黄浸泡后就变得

新鲜，那鱼贩们是怎样给

鱼上色的呢？记者进行了

相关调查。

在14日济南海鲜大

市场的调查中记者了解

到，给黄花鱼添加柠檬黄

已经成为业内不公开的

“秘密”。一鱼贩向记者透

露，以前他也销售过这种

添加柠檬黄的黄花鱼，办

法很简单，从市场上买来

柠檬黄色素，兑上水后将

鱼泡一天就行了。“有的

鱼贩是自己来添加，有的

则是从进货时就已经添

加好了。”记者从济南市
多家销售经营食品添加

剂的商铺了解到，只要花

几元钱就能买到一包柠

檬黄色素。

为啥要给黄花鱼添

加色素？鱼贩透露，市场

上销售的一些黄花鱼是
属于近海水产养殖，这种

鱼身上的颜色比野生黄

花鱼要浅得多，而且价格

也比较低。“但很多市民

买鱼时只选黄色深的，为

了冒充野生黄花鱼，卖出

高价钱，就用柠檬黄将其

颜色染黄。”

如何鉴别黄花鱼是否已经被染色？业内人士透露，挑选黄花鱼时别贪图颜色深，可用手帕纸擦拭一下。

如何辨别黄花鱼是否被染色呢？该鱼贩称，有一个很简单的方法，就是用干净的手帕纸擦拭鱼的身体，如果手帕
纸被染色，说明鱼被染了颜色。此外，还可以用手刮一下鱼鳞，如果有掉色现象，也证明该黄花鱼并非“货真价实”。。

该鱼贩还介绍，还可以根据黄花鱼冻冰的颜色来辨别，如果冻冰是黄颜色的，很可能这些鱼就已经被加了色素。

鱼贩支招>>

买鱼别看颜色深浅
本报记者 赵伟 见习记者 孟敏

染色后的黄花鱼很鲜

艳，用卫生纸一擦，纸上就

沾上了黄颜色。

本报记者 王媛 摄


