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粮 14 万吨 食用油 1400 吨 冷鲜肉 600 吨

储备充足今年冬季不难过
本报 12 月 14 日讯(见习记者

郝文杰 通讯员 李桂香) 近

日，东营市开展多项措施保证生活

必需品市场供应，重点组织好粮、

油、肉、蛋、菜、水果等生活必需品

货源，确保商品供应充足，让市民

踏实过冬。目前，东营重要商品储

备充足，其中储备粮食 14 万吨，食
用油 1400余吨，冷鲜肉 600吨。

14 日，记者从商务局获悉，东

营市级粮、油、糖、盐、冻肉、豆制品

原料储备已陆续入库到位，粮食实
际储备量达 14 万吨，超出储备计

划数；食用油达 1400 余吨；食糖储

备 7 万吨。同时，东营大力做好猪

肉储备工作，依托胜利油田维可得

食品厂冷藏中心建立了东营市国

家猪肉储备中心，已完成储备冷鲜

肉 600 吨。东营市肉、菜、蛋、乳制

品等生活必需品全都货源充足，市
场稳定。

据了解，东营市对重点商品

启动了日监测报告系统，加强了

对粮油、猪肉、禽蛋、水产品等重

要商品生产量、消费量、库存量

的统计，对粮、油、肉、菜等重要
商品市场运行情况实时监测。商

务部门也将深入大型农副产品

批发市场及其他商品销售场所，

现场检查生活必需品价格。特别

是加强了蔬菜批发市场、粮油市
场和生猪批发市场的运行监测，

及时掌握全市商品供需，为市场

调控决策提供支持，保证商品价

格不出现大的波动。

众多酒店分食圣诞“蛋糕”

中小型餐厅受市民青睐

本报 12 月 14 日讯(见

习记者 王超) 虽然离圣
诞节还有十多天的时间，但

东营众多酒店已经纷纷推

出了 24、25 日的夜晚特色

套餐，相比大型酒店的众多

活动，中小型餐厅活动虽单

一，但更得市民的青睐。

12 日，记者走访了东营

各大酒店餐馆发现，“圣诞

大餐”已摆上桌面。新区某

家大型酒店工作人员用“年

度最后晚宴”来形容圣诞大

餐。据这位酒店工作人员介

绍：“现在洋节日在中国越

来越受欢迎，我们酒店很早

就制定出了针对圣诞的各

种活动。”据悉，该酒店主要
针对的是高端消费人群。圣

诞餐票的价格分三个档次，

最低的也在每人 800 元以

上，并且还会举行晚会，以

及平安夜、圣诞夜抽奖活

动，但“现在订餐的人还不

是太多。”

相比大酒店的活动，中

小型餐厅则稍显“单一”。西
城某西餐厅工作人说：“我
们现在可以接受预订，在就

餐价位上，除了几个特别的

圣诞套餐种类，与平时就餐

价位大致相同。在每人次几

十元到几百元不等。同时，

我们也准备了圣诞小礼物
赠送给顾客。现在已经接受

到了不少人订餐。”

在石油大学就读的小

陈说：“我和女朋友已经在

一家西餐厅预订了 24 号晚

上的餐位，一人 99 元，价格

也还算能够接受。”记者随

机询问了几位市民，相比大

酒店，他们更倾向于中小型

餐饮店，市民冷先生说：“圣

诞节那天我会带着孩子去

肯德基，孩子就爱吃那东

西，服务也挺不错的，价格

上也实惠。”

融冰 14 日下午 3 时许，记者在东城府前大街看到，两名环卫工人正在向路面撒

融雪剂除雪。据环卫工人介绍，她们上午 7 时许开始清扫残雪，下午 2 时许向已

结冰的路段撒融雪剂加速冰层融化，以方便市民出行。

本报见习记者 顾松 摄影报道


