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□李伟

近年来，西方传统圣诞节愈发
被我们接受并喜爱。这个温馨浪漫
的节日，圣诞大餐早已不是单纯的
味觉享受，它已成为集好吃、好看、
好玩于一体的狂欢大派对。而中式
餐馆加入圣诞大战，让竞争更趋激
烈，让消费者更多选择。

美食加演出

味道双冲击

凭事先买好的门票才能去吃

饭，也就是在每年的圣诞节、情
人节，才会成为特有的卖方市
场。据了解，济南一些五星级酒
店上千元一位的圣诞大餐门票非
常热销。虽然距圣诞节还有一
周，维景国际酒店的圣诞门票只
剩下十几张了。

而位于百花公园内的醍恩城
堡会所， 12 月 16 日起，专为名
流雅士打造系列圣诞主题活动沙
龙，星级厨师奉上 200 多款国际
美食，“圣诞火鸡”、“美味腊
鸡”、“胚烤猪腿”、“奶酪点
心”，美妙绝伦的圣诞主题音乐

会、精彩纷呈的歌舞表演、高雅
的欧式红酒沙龙、百款优质进口
红酒将冲击您的视觉和味觉，届
时更有圣诞老人亲临现场表演助
兴。

过圣诞，图的是个气氛。每
年这个时候，都会有商家推出各
式各样的演出，而鱼翅皇宫大酒
店，却抛开演员表演观众观看的
传统模式，将互动进行到底。据
了解，该店今年抽奖活动奖品总
价值达 10 万余元，特等奖以三
维立体电视重磅出击，一等奖可
以将冰箱抱回家，圣诞华宴桌桌
有奖，最低奖也是价值百元以上
的礼品！

套餐加特色

中西拼美味

美美地享受一顿圣诞盛宴，
当然是值得期待的。目前，包括
不少中餐厅在内的很多酒店、西
餐厅都已备好精美的圣诞、新年
大餐。

采访中记者得知，高第街
56 号餐厅、鲁西南老牌坊特色
餐厅和城南往事风味主题餐厅分
别推出了各自的圣诞菜系。高第
街研发推出的以火鸡为原材料的
圣诞菜品；而鲁西南老牌坊则奉
上以羊排为原材料的特色圣诞

菜。上述三家店还针对消费需
求，统一推出小型圣诞套餐系
列，分 A 套和 B 套两类。另
外，高第街 56 号餐厅推出了 58
元/只的圣诞火鸡腿作为圣诞节
主题菜品，还将推出提拉米苏，
一直到情人节的定价都是 12
元，会员价 9 元。

金三杯酒家在平安夜推出以
精品鲁菜和胶东海鲜为主体、以
川沪粤菜为辅助的圣诞晚宴。金
汉森德啤烤肉世家平安夜圣诞晚
餐 68 元/位，推出烤牛腿、烤牛
排、烤大虾，烤鸡中翼等 20 余
道烤品，盐水大虾、珍珠海参等
中西菜肴供您享用。英伦皇家咖

圣诞的脚步越来越近，记者近日走访发现，济
南各大酒店、餐饮商家都忙着烹制各自的圣诞大
餐，推套餐、搞演出、送礼品、抽大奖成为今年圣
诞促销的主旋律。

蛤中式百宝酿火鸡

材料：火鸡 1 只、糯米 1 杯蒸
熟、香肠 2 条、切丁香菇 8 朵(泡软
切丁)、虾米 2 汤匙(泡软)、蒜 3 颗、
葱粒 1/2 汤匙、西洋芹 1/2 棵、洋葱
1 个；

调味料：酒 3 汤匙、盐 2 茶匙、
胡椒粉少许、酱油 2 茶匙、糖 1/4 茶
匙、水 1 汤匙、奶油少许。

制作：将火鸡解冻、洗净、擦干
水分，再将火鸡以酱油、糖、水腌制。
起油锅爆香蒜，放入虾米、香菇和香
肠炒熟糯米、葱粒、酒、盐、胡椒粉拌
匀作为填充料。将填充料塞入火鸡
鸡胸内，用铁针插封切口。将火鸡表
面涂奶油后放入烤箱。填塞火鸡时
要注意必须等到火鸡要入烤箱时才
可以把填塞的料塞进火鸡体内。将
西洋芹切段，洋葱切粗丝后在火鸡
底下，所需要烤的时间要看火鸡的
大小来调整。

蛤法式鲜蘑奶油汤

材料：黄油，面粉，牛奶，鸡精，
鲜奶油，盐。

制作：(1)用厚底不锈钢锅或铝
锅将黄油熔化，放入面粉搅拌均匀。

(2)再用微火拌炒至面粉起砂、
呈黄色并发出香味时，用一半的滚
沸牛奶冲匀，用力搅伴，使其洁白光
亮成一体。

(3)放入其余牛奶及奶油搅和
均匀，然后加入清水煮沸，加盐和鸡
精调味。

(4)另起锅将切成片的鲜蘑用
小火煨熟后，加入汤内搅匀。

从来没有一个行业，像乳业
这样牵动着广大消费者和媒体的
心。回顾 2010 年历经波澜起伏的
中国乳业，责任和关爱正成为关
乎乳企良性发展的核心命题。 9
日，由知名乳品企业——— 圣元营
养食品有限公司组织开展的品质
见证之旅在青岛再次启动，来自
全国的媒体和消费者共同见证了
圣元奶粉从原料到生产再到出厂
的全过程，展现出一个负责任的
中国乳企以开放、透明的姿态对
奶粉品质精益求精，以及对中国
乳业又好又快发展的殷切期待。

据悉，本次圣元品质见证之
旅活动，是圣元“优博十年 爱
的十年”系列活动的重要组成部
分，是圣元今年开展的一系列品
质见证之旅活动的延续和提升。

圣元作为第一家在美国纳斯
达克上市的中国乳品企业，近年
来在国际化道路上稳步推进。圣
元不仅拥有国内第一条按 30 万级
GMP 制药标准建设的现代智能化
生产线，还一次性通过了德国
SGS 认证中心认证的食品安全管
理体系和国内的乳制品 HACCP
管理体系。圣元还从法国盖亨引
进了世界上最先进的全套干混系
统，使日生产能力超过了 200
吨，并从法国、新西兰引进进口
的优良乳品原料，确保产品安全
可靠、优质。

国际一流的生产设备、科学
的配方工艺，和“让妈妈的爱没
有缺憾”的企业使命，使圣元以
平均每年 70% 的惊人增长速度，
飞速闯进中国婴幼儿奶粉市场份
额前三强。圣元优博作为圣元营
养食品有限公司旗下一款以母乳
为黄金标准，最大限度模拟母乳
营养成分的仿生配方奶粉，历经
10 年，更是得到了中国广大妈妈
的信赖。

关爱永无止境

圣元品质见证之旅再上路圣诞DIY 夜
制造餐桌上的浓情蜜意

啡西餐厅推出多款圣诞套
餐，以其优雅唯美的环境和
至尊美食必定让您度过一个
难忘的圣诞之夜！桃花源旗
下多家酒店圣诞期间“圣诞
特色菜”系列盛装登场，
“挪威三文鱼”、“美国汤
姆火鸡”、“龙虾汤”、
“圣诞布丁”等琳琅美味邀
您品尝。

送礼加抽奖

食乐两不误

如今的圣诞、新年大餐
早已不是纯粹的口部及胃部
运动，更是一种视觉及脑部
运动，在满足味蕾享受的同
时，还要有游戏可玩，有抽
奖让人兴奋。

七彩变色的彩色灯带缠
绕悬挂在高第街 5 6 号餐
厅、鲁西南老牌坊、城南往
事风味主题餐厅店面外围，
布缦点缀着煞是可爱的圣诞
铃铛。统一着圣诞装的服务
员、圣诞烛台，圣诞树、持
续播放的店内圣诞背景音
乐，浓浓的圣诞氛围已将上
述三家酒店盛装包围。店内

消费满 188 元的消费者或该
店会员消费，即可获得酒店
赠送的自己设计制作的姜汁
饼干礼盒。

金三杯酒家平安夜就餐
赠送圣诞火鸡，桌桌抽奖，
中奖百分百！价值 998 元爱
菲堡干红葡萄、 398 元黄金
冰酒、解百纳干红葡萄酒系
列丰厚奖品等您抽取！金汉
森德啤烤肉世家圣诞礼品大
派送抽奖奖品有价值 1000
元的山地自行车；价值 500
元的英派斯健身卡；价值 48
元的金汉森免费餐券等。

圣诞夜就餐，英伦皇家
咖啡西餐厅将举行刺激诱人
的抽奖活动。 12 月 22 日之
前预定圣诞套餐或单桌消费
满 200 元均可获得圣诞套餐
代金券。香噹噹食尚分餐火
锅圣诞节期间所有锅底半价
特惠，送时尚海鲜拼盘一
份、送醇浓热豆浆。桃花源
旗下多家酒店圣诞期间就餐
儿童均赠圣诞魔棒、圣诞
帽、羽毛面具等精美圣诞礼
物。圣诞平安夜，特别推出
烛光晚宴，每桌赠送圣诞大
礼包。


