
喜旺参与制修订《酱卤肉
制品》等多项国家、行业标准

山东省是肉制品生产强省，而喜
旺在省内酱卤肉制品领域一直发挥着
领头雁作用，多年来专注酱卤肉制品
的研发，做到了把这一行做精、做强，
研发实力得到整个行业的认同。

“基于在肉类行业的先进管理经
验，喜旺多次被国家相关部门确立为
国家、行业法规标准的制修订单位”，
喜旺集团研发中心主任张建梅介绍。
自2009年起，喜旺先后参与了国家《酱
卤肉制品》《中式香肠》《低温肉制品质
量安全要求》等20多项国家、行业标准
的编写、修订工作，成为肉制品生产加
工标准主导企业。凭借在酱卤肉制品
领域积累的丰富经验，喜旺研发出很
多口味独特、行业影响力深远的产品，
比如《酱卤传奇》礼盒，深受消费者欢
迎。

喜旺领军行业发展，实现
酱卤产品突破创新

传统酱卤肉制品有着几千年的历
史，但如何保证品质稳定，生产过程实
现工业化、信息化、自动化一直是困扰
行业的难题，国家鼓励企业探索技术
革新。

作为酱卤肉制品的领头企业，喜
旺紧跟行业发展趋势，与中国肉类食
品综合研究中心、中国农业大学、南京
农业大学等高校及科研机构，共同针
对传统酱卤肉制品进行探索革新，先
后承担了国家“十一五”“十二五”“十

三五”重大科研课题、国家科技部星
火计划、农业农村部948项目等国家
科技项目，突破多项行业技术难题，
获授权国家专利130余项，在稳定产
品品质方面贡献突出，推动了整个行
业的升级换代，得到了同行业认可，
故“酱卤烧烤猪肉制品”荣登本次单
项冠军榜。

喜旺质量叫响国际市场，
向世界展示中国企业实力

随着经济的快速发展，中国企业走
向世界舞台，传统饮食文化得到越来越
多国家的喜爱与认可。

2005年，喜旺在北美成立海外科
研中心，是中国首家走出国门建厂的
肉制品企业。该中心拥有来自北美、
欧洲等世界各国的顶尖食品科学家，
重点进行食品营养的研究。喜旺在把
传统酱卤风味推广到世界的同时，将
这些国际先进的肉制品加工技术引
入国内，比如“低温高压灭菌技术”

“天然香料”“0添加”“植物天然蛋白”
等新技术，已经源源不断地转化到喜
旺国内的生产加工上，推动国内肉制
品行业的升级换代。2018年，凭借技
术创新和严格的品质管理，喜旺独揽
加拿大肉类行业领军奖，是该奖项设
立以来首个获奖的中国企业，引得国
际食品行业的轰动。

荣登单项冠军榜，是对喜旺深耕
酱卤肉制品领域、不断技术革新的充
分认可。未来，喜旺将继续以“为人类
更健康的生活”为使命，研制更健康、
更营养、更美味的食品，向世界推广
中国饮食文化，提高中国品牌的国际
影响力！ （通讯员 贺冠敏）

凭质量叫响国际市场 领军行业发展

喜旺荣获肉制品单项冠军
近日，山东省工业和信息化厅发布

了山东省制造业单项冠军企业名单，我
省喜旺集团凭借“酱卤烧烤猪肉制品”
荣登单项冠军榜。

本次评比经限定性条件论证审核、
行业论证、专家终审和网上公示等程
序，评选出一批行业龙头企业，旨在引
导企业专注细分产品领域的创新，突破
关键领域短板，推动全省制造业高质量
发展。

据悉，喜旺集团在传统酱卤肉制品
领域一直处于领军地位，参与制定《酱
卤肉制品》《中式香肠》等20多项国家、行
业标准，拥有直营连锁店近2000家，中式
传统产品远销加拿大、日本、美国、西班
牙等国家。

喜旺科研人员在开展检测工作。

喜旺参与《酱卤肉制品》等国家、行业标准的制修订。

这里蔬菜长得咋样，上海市场时时看得见
大棚“上网”与远方市场互动，这个村是兰陵打造长三角“菜篮子”的缩影
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蔬菜基地建设物联网
买菜时能看到生产过程

在兰陵县向城镇徐皇路村，绿底白字
的“上海市蔬菜外延基地”牌子格外显眼。

“这块牌牌，可是我们与上海实现互利共
赢的见证。”向城镇徐皇路村党支部书记
徐振东高兴地说，有这块“护身符”，蔬菜
产销有保障。比如，当兰陵县特别是徐皇
路村蔬菜滞销时，上海市有关部门有义务
帮助销售并吸纳滞销的蔬菜；反之，当上
海市场蔬菜短缺时，徐皇路村要优先保证
上海市蔬菜供应。像这样的“上海市蔬菜
外延基地”在兰陵县还有很多。

徐皇路村有近500人在长三角地区从事
蔬菜销售行业，徐振东之前也在上海经商，
10年前作为“归雁人才”，回到家乡担任村支
部书记。他联合村民组建注册了兰陵县佰盟
专业种植合作社（以下简称佰盟种植合作
社）和“佰盟”牌商标，现有社员430人，合作
社通过“统一流程土地、统一规划建设、统一
管理运营、统一品牌销售”的模式，规划建设
了占地300亩的佰盟蔬菜产业园，建有大小
温室棚1320余个，年销售蔬菜2000万斤，成
为兰陵县高标准蔬菜示范园区，形成“农户+
基地+合作社+产销+配送”为一体的现代化
营销模式，先后与法国埃顿酒店、美国通用、
上海虹桥机场、浦东机场等多家大型企业和
超市签订蔬菜订单。

徐皇路村只是兰陵县高质量打造长
三角地区农产品供应基地的一个缩影，外
延蔬菜生产基地还建设了物联网，通过物
联网，外延基地蔬菜生产与上海市场蔬菜
销售实现视频实时联通：市民在长三角的
蔬菜市场，随时能看到兰陵大棚内蔬菜生
产的过程，买到放心菜。大屏幕上实时播
放的数据不仅能够协助商户采购，更可以
帮助兰陵的合作社适时调整品种以及种
植规模。

蔬菜集约化育苗
建优质农产品基地

像徐皇路村的专业种植合作社，在
兰陵县还有多个。8月25日，在临沂市兰

陵县鸿强蔬菜产销专业合作社的温室大
棚内，智能物联网数据显示器系统正通
过温室智能控制器，实时调节显示棚内
的空气温度、湿度、光照强度及CO 2 浓
度……智能化的管理系统，让在“摇篮”
中的蔬菜苗们茁壮成长。

鸿强蔬菜合作社核心基地占地面积
320亩的种苗工场，是集蔬菜种、苗繁育、
推广，新型棚体建造、新技术、新材料的应
用与推广、农业技术培训、蔬菜种植、加
工、销售为一体的综合性服务机构。合作
社理事长郭军介绍，依托合作社优势，将
那些零散的农户组织起来，给予先进的技
术指导，让国家利农、惠农的好政策真正
惠及到每个农民的身上。

合作社还建立了成熟的社会化服务

体系，配有12名技术员常年活跃在田间地
头，在全县80%的蔬菜主产区，设立村级技
术服务站站长，指导技术员上门指导。

经过11年的发展，鸿强蔬菜合作社现
已发展为鲁南苏北规模最大的现代化育
苗工厂，年综合育苗能力可达1 . 8亿株以
上，服务土地面积6万多亩，入社社员5000
余户，年产值达到8000万。

编制品牌战略规划
做实长三角“菜篮子”

兰陵县利用蔬菜这张名片，突破“人、
钱、地、技术、销路”等制约因素，出台打造
长三角“菜篮子”工作方案，促进兰陵蔬菜
在品类、品牌、品种、品质、品相上的全面
改良提升，产运销各环节全面标准化。

兰陵新天地食品有限公司试水脱水蔬
菜，从事新鲜蔬菜的冷冻与脱水、烘干处理。
兰陵新天地食品有限公司顾问董恩贞介绍，
公司生产的生菜、苦瓜等脱水蔬菜都进入长
三角地区高端餐厅等场所，柠檬干、青橘干、
胡萝卜、地瓜干、西兰花、青麦粉等走入一线
城市的各大商超，深受市场的好评。

“下一步，向城镇将根据长三角地区
市场品类需求和供应标准，持续推进蔬菜
品牌、品种、品类、品质、品相改良工程，发
展数字农业、智慧农业、文旅农业，主动融
入‘双循环’发展格局，全力拓展乡村振兴
发展空间，推动高质量发展。”向城镇党委
副书记、镇长张坤说。

兰陵县还与浙江大学合作，编制“苍
山蔬菜”品牌战略规划，培植形成“苍山蔬
菜”区域公用品牌，“苍山大蒜”“苍山牛
蒡”“苍山辣椒”3个国家地理标志认证品
牌，放大了120万亩蔬菜产业基础优势，打
造出优质农产品基地，成为长三角地区的

“菜篮子”。
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“哪里有蔬菜市场，哪里就有苍山蔬菜。”兰陵县打造优质农产品基地建设蔬菜产
业强县的经验做法，入选打造乡村振兴齐鲁样板产业振兴典型案例，其中向城镇徐皇
路村是兰陵县高质量打造长三角地区农产品供应基地的缩影。

徐皇路村党支部书记徐振东向种植户传授种植技术。
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