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成武酱菜具有300多年历
史，其以酱香浓郁、棕红透亮、
鲜甜香脆的独特产品优势在国
内酱菜加工行业独领风骚，
2009年被列入山东省级非物质
文化遗产项目，2010年又获得
国家地理标志保护产品称号。

山东伯乐庄园食品有限公
司负责人牛建华作为菏泽市级
非物质文化遗产成武酱菜代表
性传承人，为保证酱菜生产质量
和风味，不但从产品源头把关，
培育了600亩的无公害苤蓝种植
基地，而且守正创新，在传承酱
菜传统加工精髓的基础上，积极
与多家农业科研机构开展产学
研合作，首创中国林下地缸发酵

技术，进一步提升了酱菜风味。
目前“御郜坊”品牌旗下的

紫琥珀、酱香一品、芯时代、香
菇酱、西瓜酱等10余种酱菜产
品，深受广大消费者喜爱，产品

广销北京、宁夏、内蒙古等多个
省市。

此次“菏泽老字号”的认
定，不仅彰显了“御郜坊”的品
牌价值，而且高度肯定了伯乐

庄园食品有限公司的工匠精
神。下一步，山东伯乐庄园食品
有限公司将珍惜此次荣誉，擦
亮老字号牌匾，进一步提升产
品质量，发挥品牌优势，不断改
革创新，争取为当地经济社会
发展做出更大贡献。

据了解，山东伯乐庄园食
品有限公司成立于2014年，注
册资金1000万元人民币，位于
山东省菏泽市成武县九女集镇
现代农业产业园，占地100余
亩，是一家致力于酱菜生产、加
工、销售于一体的现代化食品
生产企业。

公司自成立以来，秉承“继
承传统，科学创新”的发展理念，
坚持“零添加剂，原生态发酵”的
生产原则，依托国有企业优势，

通过“公司+基地+各类适度规模
经营主体和订单”的农业产业化
经营模式，以“丰富众多家庭餐
桌为己任”，传承和发扬成武酱
菜这一山东省级非物质文化遗
产，目前已发展成为该领域综合
实力较强的食品企业。

公司目前拥有农业生产基
地10个，生产线6条，形成了以
酱菜为主、多元发展的发展格
局，主要涉及发酵菜、甜面酱、
辣椒酱、豆瓣酱和西瓜酱豆等
品类。

公司与江南大学食品学院
等多家科研院所开展产学研合
作，不断加强科技研发，提高产
品质量，努力做中国酱菜的领
导品牌，让中华传统美食走向
世界。
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