
“粽”有许多人爱 奈何风光不再
手工作坊模式的“鄑水粽子”面临发展困境，当年的粽子村只剩十来户在坚守
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记者 李培乐

粽子未见豪华包装

市场监管总局5月26日发布《限制
商品过度包装要求 食品和化妆品》

（GB 23350-2021）国家标准第1号修改
单，今年8月15日起实施。根据这一强
制性国家标准，粽子的包装层数最多
不能超过三层，包装材料不得使用贵
金属和红木材料。虽然没有正式施行，
但是粽子包装的新国
标在端午节前发布，
对市场也产生了相应
的影响。为此，记者1
日下午来了济南大润
发超市历下店进行探
访。

记者看到，超市
里包装粽子只有一个
并不长的冷冻柜台售
卖，主要是三全、思念
等品牌。粽子包装比
较简单，有纸盒装，也
有塑料袋装的。超市
工作人员表示，买多
了可以装箱，柜台上
也摆放着粽子箱子。
这些粽子价格也不是
很贵，最贵的一种一
袋23 . 9元，便宜的一
袋14 . 9元。现场并没
有看到豪华包装的粽
子。

相对于包装粽
子，散装粽子价格更
便宜，“论斤卖，红线
的 8 . 9元一斤，肉的
23 . 8元，其他的13 . 8
元。”散装粽子不少是
刚刚蒸熟的，正冒着
热气，工作人员在卖
力推销着。为了让市
民一目了然，现场还
切开了各种口味的粽
子进行展示。

记者看到 ,散装
的粽子有蛋黄粽、蛋
黄肉粽，还有鲜肉、豆沙、花生、蜜枣、
八宝等各种口味的粽子。这种散装粽
子更不存在包装的问题，就是除了粽
叶外，没有任何包装。

其实，国家出台包装新国标也是
为了减少浪费，让包装回到本来的样
子。对此，济南本地粽子生产企业益康
的何海波总经理说，他们的粽子包装
现在就是三层，具体为真空袋、外彩袋
和礼盒。

肉粽销量有所上升

在传统上，北方的粽子一般都是
甜粽。但是从今年的市场来看，肉粽逐
渐多了起来。从超市的情况看，肉粽也
已经占到了很大的比例。

益康是济南规模比较大的粽子生
产企业。据了解，他们今年推出了不少
新品粽子，像梅干菜肉粽、上汤大肉
粽、奶黄流沙芝士熟米粽和桂花酿熟
米粽等，这其中有两种肉粽。

何海波介绍，他们公司目前的肉
粽占比为30%左右，但是从总体销量
上看，还是达不到这个比例。“传统的
甜粽销量在下降，但仍然达到50%的
销售占比。”从他们公司的实际情况来
看，甜粽目前还是北方人的首选，但大
家也开始尝试不同的风味。

文/片 记者 马小杰 于晓雪

夫妻传承老手艺
粽子还是老味道

在鄑水村民冯胜春和王静华夫妻俩
的小院里，一条“粽子生产线”正在运转
着，王静华和两位亲戚一起忙活着捋粽
叶，冯胜春独挑包粽大梁。

王静华坐在马扎上，面前一个大盆，
盆里泡满了经过高温蒸煮的粽叶，盆上
横放着一块木板，这就是她的“操作台”。

“先用宽的叶子打底，”王静华把粽
叶的尾部对齐，叶尖交叠，四五片排成一
层，再铺上第二层，两层下来粽叶的“外
包装”就做好了，“卖的时候，要把这些叶
子拆出来，回收重复利用。”接下来是“内
包装”，选用三四片较窄的叶片，用同样
的方法再铺一层，这层叶片将始终包裹
着粽子去往买家的餐桌上。三层粽叶铺
好后，王静华把粽叶横向从中对折，放在
一旁给冯胜春备用。

冯胜春的操作台上要复杂一些，盛
放着大枣、糯米的水盆依次排开，尽头是
盛放成品粽子的竹筐。拿起王静华折好
的粽叶，打开，沿折痕折成斗状。左手持
粽叶右手抓料，一把糯米一把枣儿，双手
翻折，一个粽子就成形了，再拿起玉米皮
做成的绳子，一绕一缠一塞，原本松散的
糯米团儿就被结结实实地捆住了。手起
手落，手腕转动，不过十几秒钟，一个比
成年人手掌心略大的粽子就包好了，差
不多半斤重。

夫妻俩包的粽子很受欢迎，因为他
们传承了老辈人留下来的工艺，地地道
道的“鄑水粽子”依旧很拿人。

新粽子味道依旧
粽子村风光不再

冯胜春和王静华包出的粽子依旧是
原来的味道，可是“鄑水粽子”却早已不
复当年的辉煌。记者在采访中了解到，鄑
水这个著名的粽子村在面临前所未有的
困境。最多的时候全村百余户人家做粽
子，如今只剩十来户依旧在坚持。

王静华记得，1995年她嫁到鄑水村
的时候，家家户户以包粽售粽为生。“去
莱州卖粽子”是鄑水村村民对于20世纪
80年代末和90年代的普遍记忆。

那个年代去莱州卖粽子一天的收
入是50元，而当时的技工一天的工资为
5元，“那时候粽子是个稀罕物件儿，会
包粽子的人也少，‘鄑水粽子’的名声应
该就是那个时候打出去的”。据鄑水村
支部书记宫祥民回忆，借着改革开放的
浪潮，鄑水村的村民靠着包粽子的技艺
拥抱了市场，“当时这个买卖算是收益
来得快、来得多的，村里人就都干起了
这个生意，上世纪90年代初期基本上家
家都是万元户”。

然而这样的红火并没有持续多久。
随着时代的改变，鄑水村做粽子的人越
来越少。宫祥民曾经也以粽子为生，但从
1992年起转行做起了养殖，从此再也没
回头。

手工作坊难发展
传统模式遇困境

大家为什么都不愿意继续做粽子
了？最根本的原因当然还是经济因素。说
白了，就是挣不到钱。

冯胜春是1973年生人，跟着父辈学
得了包粽子的技艺，“1997年的时候，我
父亲想休息了，我就接过了他的手艺和
积累下来的客户。”他们夫妻俩是现在干
得比较好的，稳定的大客户群体，加上平
日里赶集散卖，一年下来夫妻俩能靠粽
子挣到十万元左右。

十万元，也是村里目前以粽子为生
的十一二户人家的普遍收入。

收入为啥上不去？平时短销路，忙时
缺人手，是目前的普遍困境。

端午时节的销售旺季从农历四月
底开始，增量主要来自大订单。“一两千
个的订单很多，三四千个的也有。”平常
一天下来，冯胜春夫妻俩能做一两千个

粽子，赶上端午旺季，就要请亲戚帮忙，
最多的时候一天能做五六千个，冯胜春
说：“包的粽子不够卖。”即便处于供不
应求的状态，冯胜春也不愿错过每一笔
订单，“比如今天有个大单子，就找亲戚
来帮帮忙，实在做不出来了，就跟客户
商量能不能晚点提货，实在不行，也只
能不接了。”

然而这只是端午节前后短暂的好时
光，平常的日子里，生意少得可怜。

1990年出生的宫吉民在目前村里
还在做粽子的人里是最年轻的，“16岁
开始接触粽子，18岁开始当成工作。”
后来，宫吉民尝试干过会计、印刷、纺
织、建筑等行业，但最终还是选择了继
续包粽子。与冯胜春的“夫妻档”不同，
宫吉民是与父母一起干，平时父母做
粽子他在外上班，忙时一家三口齐上
阵，全年的销售情况与冯胜春家差不
多。家庭手工作坊，就是鄑水村的粽子
生产模式。

为了增加平时的销量，宫吉民尝试
过开网店。“2012年，开了实体店和网店，
端午节的时候能卖到2000个，平时也就
百儿八十的。”线下的销售是即产即销，
而线上的销售却要经过两到三天的长途
运输，这对粽子来说并不友好。“网店增
加了生粽，一般外省的就建议买生的，省
内或者比较近的可以买熟的，我会在包
裹里放上冰块来保鲜。”即便如此，还是
会出现因变质、蒸制方式不到位而影响
鄑水粽子口感的情况。最终，在2021年下
半年，宫吉民放弃了实体店和网店，“后
来还做过一段时间的抖音，现在也不做
了”。

据宫祥民介绍，村子里曾经接到过
两万个粽子的大单，来自潍坊本地的一
家大型企业，但哪怕是分给这十多户一
块做，维持这么大的产量也很困难，“只
接了三年就不接了，生产力跟不上”。

能否多雇人来提高产量呢？冯胜春
认为很难，“我们的粽子就卖两块钱一
个，利润很低，再雇人就没的挣了”。那用
机器代替人工呢？“那就不是手艺了”是

普遍回答，这背后是对可能会失去原有
靠手工粽赢得的市场的担忧。

传统的经营模式导致时间成本高、
利润率低，这是手工粽子的短板。随着时
代的发展，越来越多的鄑水村民离开糯
米和粽叶，选择进城务工。慢慢地，仅剩
下像冯胜春家这样有稳定的大笔订单的
人家坚持了下来。当问到是否会让自己
的孩子继续包粽子时，冯胜春夫妻俩给
出了否定的回答。

手工何必排斥机器
传统手艺需要创新

“鄑水粽子”这项已经流传了一百多
年的传统手工技艺该如何传承下去呢？

很显然，家庭作坊式的生产模式在
现代社会也许还能维持生存，却很难活
得好，更难有大的发展。

据宫祥民介绍，目前，鄑水村还在做
粽子的十几户人家年龄普遍在五十岁以
上，再年轻一点的就是三十二岁的宫吉
民。劳动力老龄化，年轻人不愿再回到糯
米和粽叶前，或许也是生产模式无法创
新的原因之一。

鄑水村邻村南鄑亭村的孙明军正在
寻求突破之路。虽然他和妻子目前也是
夫妻档手工包粽售粽为生，但是已经注
册了个体工商户，正在筹备开办小型加
工厂。“机器是替代不了手工的，但可以
帮手工走得更远。”孙明军计划让机器完
成消毒杀菌、包装这些后续工作，但仍坚
持用传统技艺包粽子，“有了正规的包
装，我们的粽子就可以走进稍微高端一
点的市场，或者转到线上，可能会有更稳
定的销路、更高的利润”。

靠守是守不住的，创新，也许能闯出
一条新路。

端午将至，粽子等节令性食品大
量上市销售。1日，记者探访济南粽子
市场发现，虽然“粽子的包装层数最多
不能超过三层”“包装材料不得使用贵
金属和红木材料”等粽子新国标还没
有正式实施，济南市场上的粽子包装
却相对简单，而且粽子销售呈现出一
个新特点——— 肉粽销量上升。
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“四时花竞巧，九子粽争新”，端午食粽是传统习俗。在潍坊昌邑宫家鄑水村，
手工包粽子的技艺流传了一百多年。上世纪八九十年代，鄑水村的村民家家户户
以包粽卖粽为生，不少人家靠着“鄑水粽子”成为“万元户”。如今，村里做粽子的
越来越少，曾经的“粽子村”正在面临前所未有的困境。

冯胜春正在包粽子。
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