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营养价值是普通银耳20倍
20元一朵销全国

近日，记者来到聊城市莘县徐庄镇
纸坊村的金耳智能种植方舱，3000个菌
包整齐列队，一朵朵金色的菌朵绽放在
菌棒上。方舱内没有任何异味，温度适
宜，潮气弥漫，宛如仙境。

“你看，这颜色已经转成了金黄色，
是成熟的标志，可以采摘了。”纸坊村党
支部书记蔚关彦自豪地说，这是村集体
的致富“金疙瘩”，最贵的时候一朵20元
销往全国。

金耳，别名黄金银耳，被称为“菌中
燕窝”，是一种药食兼用的食用菌。据蔚
关彦介绍，自2022年开始，纸坊村利用
闲散土地种植金耳，建造了江北首个

“金耳培育智能方舱”。“金耳营养价值
很高，营养含量是普通银耳的20倍。胶
质细嫩、滑润可口，含有丰富的脂肪和
微量元素。此外金耳种植周期短，产量
高，是名副其实的黄金耳。”蔚关彦告
诉记者，金耳菌包进入方舱后，大约
4 0天可以出菌，一次可采收约
6000朵金耳。每次出菌后到下一
茬种植，有一定的间隔，这样一年
可生产六七茬。“我们对环境和
质量要求都很严格，纯净水养
殖，不用农药，你看这舱内连个
蚊子都没有，并且每次出菌后还
会让舱休息几天，以保证下一茬的
质量。”

由村集体建设的纸坊村金耳智能
方舱是聊城市首个试点项目。从开始筹
备到建造，仅用十多天时间，村民们就
看到了“金耳产业”的雏形。据蔚关彦介
绍，一些年轻人外出打工在外定居，导
致村里一些房子闲置，甚至变成了残垣
断壁。他们将这些闲置房屋利用起来，
不仅改善了村里的环境，还发展了村集
体经济。“看着村集体产业红红火火，村
集体收入增加了，我们的生活也更有奔
头。”村民蔚关乐说。

目前纸坊村有两个养殖舱，一个保
鲜舱。价格方面，比较大的菌朵一朵20
元，普通的是80元一箱，一箱五至六朵。

“现在这个季节金耳主要用于做汤，入
冬之后销路会更好，可以吃火锅，特别
鲜。”蔚关彦说，通过这几年的种植，现
在越来越顺手，对金耳方舱管理、养殖
方面的技术都很熟悉。销路也越来越
宽，除了周边地市，还远销哈尔滨、北
京、上海、深圳等大城市。采访间，蔚关
彦又接到了预订金耳的订单。

十年驯化
南方珍馐在北方村落量产

在我国，金耳多分布于云南、贵州等
高海拔地区，对生长环境有较高要求。
但在鲁西平原腹地，深山珍馐实现了量
产，走上了普通百姓的餐桌。如此娇贵
的“金疙瘩”，为何能在北方“安家”？

蔚关彦说，发展金耳还要从银耳说
起。早在40多年前，徐庄镇的谭庄村被
称为“银耳村”，家家户户种银耳，他的
老同学、食用菌专家吴广珍就出生在这
个村庄，他在全国率先研究出了金耳液
态菌种规模化、周年化栽培技术。

“父亲与食用菌渊源深厚，从1985
年开始接触食用菌，最早是银耳。后来
他在莘县农科委工作，为徐庄镇的双孢
菇等食用菌做技术指导。”吴广珍的儿
子、莘县龙泽农业科技有限公司负责人
吴明龙说，在他很小的时候就听父亲

说，银耳因白色耳而得名，有银耳会不
会有金耳呢？当时信息比较闭塞，父亲
带着这样的疑问走南闯北。后来终于从
上海农科院等地学习了解到，自然界中
确实有金耳存在，但大部分都是野生
的，主要分布于云南等低纬度、高海拔
林带，是一种稀有珍贵的食用菌。

后来一次偶然的机会，吴广珍在云
南的深山里碰到了野生的金耳，当地人
介绍说金耳非常稀缺。吴广珍便立马买
了保温壶，加了冰块，带回来研究。如何
实现金耳的广泛栽培成了吴广珍父子
多年追求的目标。

金耳菌株和普通银耳不同，它是采
用银耳菌丝复混技术加上通过采集到
的野生金耳母本，经过多级分离、提纯、
驯化才得到的。一开始吴广珍将金耳的
固体菌种接种在菌棒上，在普通的种植
大棚里培育，仅靠人工掌握温度、湿度，
调控起来比较繁琐，并且金耳长势也不
容乐观。经过一次次钻研、革新，经过十
多年努力，吴广珍、吴明龙在2015年左
右成功培育出金耳液态菌种。“液态菌
种在菌棒中分布均匀，营养供给均衡，
比固体菌种成活率高。”

2022年，在莘县徐庄镇党委、政府
的大力支持下，吴广珍又率先实现金耳
液态菌种规模化、周年化栽培技术，打
破了地域、气候等自然条件限制，填补
了金耳在北方市场的空白，并于2022年
申报国家专利，已获取正式专利编号，
并向全国推广。从金耳菌种制作到出耳
管理全过程，吴广珍培训了一大批前来
学习的食用菌爱好者。

5G技术加持
金耳智能方舱打破种植魔咒

能打破规模化、周年化栽培技术
“魔咒”，主要得益于5G加持的金耳智能
方舱。记者近日在莘县龙泽农业科技有

限公司采访时，吴明龙正在从监控平台
查看全国各地金耳种植方舱内的种植
参数。他轻点鼠标，千里之外的金耳种
植方舱内的温度、湿度、二氧化碳浓度
等参数便跃然屏上。

“我们依据十多年的人工管理经
验，将适合金耳出耳管理全过程的最适
合条件以数据的形式，写入我们研发的
智能金耳生产方舱中的内置管理模块，
并通过多个温湿度等传感器探头的反
馈来自动管理生产条件。不用到现场，
手机上就可以看到全国各个舱的实时
情况。”吴明龙说，金耳智能方舱利用5G
技术，可直接连接手机、电脑，对金耳栽
培进行视频监控、模式选择、数据异常
报警，智能控制温度、湿度、光照、二氧
化碳浓度等生长条件，实现了生产环境
数据化、种植管理精细化，构建起“5G+
智慧农业”的全生命周期管控体系。

“这个智能方舱最大的一个优点就
是可自动控制，恒温恒湿，可始终达到
金耳生长的一切需求。此外，当温度或
湿度等参数不达标时，会自动报警，既
提示种植的农户，同时还会推送至后
台。种植户没有及时调整参数的话，我
这边就会提醒他们，帮他们调控。”

金耳智能方舱占地面积小，可移
动，可以充分利用田间地头、房前屋后、
闲置宅基地、路旁道边，尤其适合林下，
使村庄资源得到充分利用，促进村集体
增收，也助力农户增收致富。

同时，金耳智能方舱可建立一个大
数据中心，一个技术员即可远程控制全
国各地的分散种植点，此项技术打破了
种植区域限制，极大地节省了劳动力。

“正常情况下，一个劳动力可管理三至
五个方舱。”

相比于南方的种植模式，智能方舱
内种植金耳不受外界气温影响，产量比
较稳定。“一个舱可放置3000包左右的
金耳菌棒，一个周期下来一个舱的效益
在1 . 5万元左右，金耳正常的生长周期
是40天左右，一年可连续种植8至10茬，
年收益十多万元。”吴明龙说，金耳价格
比较稳定，效益要高于一般的食用菌，
近几年的销路销量也是逐步扩大。“因
为效益好，操作简单，现在金耳方舱种
植面积也越来越大，我们每年发往全国
各地的菌包达到三四十万袋。”

“目前，我们正在和韩国客商洽谈，他
们想从这里订制菌包，金耳菌包即将实现
出口。”对于未来，吴明龙信心满满。
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金耳的成功培育，是近年来莘县徐
庄镇“稳优培新”发展食用菌的新思路。

莘县是中国双孢菇之乡，全国知名
的食用菌生产基地，徐庄镇是莘县最早
发展食用菌产业的乡镇之一。“最早是
上世纪80年代发展银耳，镇上大面积发
展食用菌产业始于上世纪90年代的产
业结构调整。”蔚关彦回忆说，当时的乡
党委书记连计川在参加了一次讲座后，
了解到双孢菇种植前景很好，于是在乡
里推广，这也为全乡群众找到了发家致
富的金钥匙。“当时我们村几乎家家户
户种植双孢菇，持续了十几年。当时销
量很好，在上世纪90年代，这种新型食
用菌卖到4元一斤，在当时是很高的价
格了。”

“后来镇里还种过草菇、鸡腿菇、
黑木耳、羊肚菌、设施蔬菜等。”蔚关
彦说。产业结构的调整，将徐庄镇打
造成了闻名遐迩的食用菌种养基地，
该镇相继获得过“全国小蘑菇新农村
建设示范乡镇”“山东省小蘑菇新农
村建设先进单位”“中国新农村小蘑
菇种植示范基地”等称号。

蚂蚱种在大棚里，金耳长在方舱
中……近年来，徐庄镇又提出了“一村
一品一特色”的产业发展思路。在特色
农业培育的具体实践中，徐庄镇充分利
用“互联网+”赋能现代农业生产，推动
产业链纵向延伸。徐庄镇以党支部领办
合作社方式，发动乡土人才创建农业特
色品牌助力乡村振兴，金耳液态菌种规
模化栽培实现了从金耳产品培育、加
工、销售到土地流转租用等一条龙服
务。这是徐庄镇探索农业现代化发展的
成功实践，为乡村产业振兴增添了一项
可推广、可复制的新样板。徐庄镇也以
培育的稀有菌种金耳为突破口，积极推
广金耳栽培和5G智能方舟技术，以点带
面助力食用菌产业发展。

“以前种植菌类靠经验，现在靠
数据。”采访中，蔚关彦不断感慨现代
科技的进步。监控大屏前，不断跳动
的数据，持续优化着金耳的“数字生
长模型”。当古老的物种遇到现代科
技，金耳走出深山，走向了大众的餐
桌。金耳的蜕变故事也正是发展现代
农业的生动写照，在这片充满希望的
田野上，科技正在书写着乡村振兴的
新篇章。
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从银耳到金耳，从
中国新农村小蘑菇种植
示范基地到深山珍馐智
能种植方舱，这个位于
鲁西的小镇——— 莘县徐
庄镇，利用5G技术加持，
让“菌中燕窝”金耳在北
方村落的智能方舱内实
现量产。

这场“金色奇迹”
也正在改变着传统食
用菌的种植版图。
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在在莘莘县县徐徐庄庄镇镇纸纸坊坊村村，，金金耳耳智智能能种种植植方方舱舱又又迎迎来来了了新新一一茬茬的的丰丰收收。。
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