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““好好山山东东””专专题题

文/片 马晓伟 刘凯平 康岩
济宁报道

线上线下卖全国
生鲜48小时送达

一大早，微山县农商物流园就
忙碌起来，一辆辆小型货车正在被
打包成箱的“六月黄”慢慢填满，装

“蟹”师傅们拿着记号笔在打包好
的箱子上写上收货地址，哈尔滨、
广州、济南、烟台……随着地址落
笔，这批“六月黄”都有了各自的归
宿。另一边，负责挑拣和分装的师
傅刘斌等人也不停歇，指尖翻飞间
将一只只青背白肚的螃蟹按体型
归类，等待下一步分装。

“‘六月黄’是大闸蟹界的‘小鲜
肉’，正处‘青少年’阶段的它们尽管
个头比不上成年蟹，但吃起来十分
鲜美。”微山新农商市场有限公司销
售经理刘长凯介绍，农历六月至八
月是品尝“六月黄”的黄金窗口期，
这段时间微山县农商物流园里20多
家水产档口日均可以往全国各地发
出总量3000斤左右“六月黄”。

随着电商兴起，“六月黄”的销
售模式也从过去的线下批发销售，
慢慢转战线上，加之物流服务配套
的完善，“六月黄”可以更加便捷地
送到消费者手中。山东省天源农业
科技有限公司位于微山县韩庄镇
韩庄村，是一家集水产养殖、网络
销售于一体的公司。凭借多年来线
上销售积累的口碑和客户对于微
山蟹品的认可，“六月黄”电商销售
比例逐年攀升，顾客回购率能达到
70%左右。

“现在生鲜配送可以保证大闸
蟹高效、高品质地送达消费者手
中，新疆、西藏、内蒙古、黑龙江等
较为偏远的省市都可以保证在48
小时内送到。”公司销售经理李冉
介绍，可靠的物流服务极大便利了
线上销售业务。“凭借往年销售积
累的客源，我们现在建立起了自己
的客户群，开始试水私域销售，目
前私域电商客户群已经有了近500
个，用户达到1万多人。随着‘六月
黄’的提前上市，群内销售红火起
来，现在公司12只装的‘六月黄’礼
盒一天可以卖出300盒到500盒，单
盒售价都在300元左右。”李冉笑着
说。

水草蟹肉两相宜
微甜Q弹醇如油

夏日的微山湖，荷花、芦苇、水
鸟，不仅是景致，更是微山湖生态
多样性的生动体现。经过多年努
力，微山湖水质已由劣V类跃升至
Ⅲ类水标准，为各种水生生物提供
了良好的生存环境。

养鱼先养水，好水养好鱼，这
一经验对于蟹类也不例外，良好的
水质资源造就了微山湖“六月黄”
的独特品质。微山湖独特的水、光、
热、降水时间分布，使得这里的大
闸蟹相比江浙等南方地区，生长蜕
壳和性腺发育提前，这也导致微山
湖大闸蟹“六月黄”肝胰腺和肌肉
中的粗蛋白及粗脂肪含量较高。

“螃蟹好不好，关键看水草。”
微山利民现代渔业科技有限公司
总经理董平介绍，精细化的水草管
理是养好蟹、大蟹的秘诀。近年来，
微山县一些养蟹大户都在摸索水
草种植对螃蟹肉质的影响，摸索出
一套可以有效净化、改善蟹塘水质
的养殖方法。“平时我们蟹农聚在
一起，就会讨论这些养殖中的细
节，谁家的产量高，谁养的品质好，
一起推动微山湖蟹类产品进步。”

水草之外，水的温度也是影响
“六月黄”肉质的一个重要原因。
“蟹类最喜欢的水温是 2 2 ℃到
28℃，像今年入夏后气温普遍较
高，在高温影响下，蟹的食欲易减，
从而影响生长。”董平说，除了水草

可以调节水温之外，人为添水也可
以有效控制温度。得益于近年来基
础配套设施的完善，高标准的鱼塘
可以根据温度有效调节水量。“我
们的工作人员凭借经验与技术，把
控水质，科学投喂，确保蟹的营养
都可以跟得上。”董平说。

除了关注水温和水草，蟹农们
还会时刻跟进水中藻相、菌相，定
期使用益生菌、生石灰等产品，提
高水体自身净化的能力，抑制蟹池
中蓝藻的生长。“蓝藻是养蟹人的

‘天敌’，蓝藻过度繁殖不仅会影响
水质，破坏养殖环境，还会导致螃
蟹中毒、缺氧，容易脱壳失败，严重
影响螃蟹的生长和产量。”董平介
绍，为此，微山的蟹农们会密切留
意蟹塘水体底质改良，控制蟹塘底
部有机质、腐殖质和残饵、排泄物、
代谢废物及动植物尸体等引起的
底黑、底臭、水臭和烂草等。

细心呵护水体，赋予了微山湖
“六月黄”上乘品质。董平介绍，肉
质鲜嫩肥美、微甜Q弹、醇如香油
的“六月黄”，凭借其独特风味，受
到上海、广东、浙江、江苏、北京等
地市场消费者青睐。

“五统一”塑造品牌
放大微山湖效应

微山湖蟹类养殖产业是济宁
市重点培育的八大核心农业特色

产业之一，发挥华东地区最大淡水
湖的资源优势，采取外封闭、内循
环的养殖模式，实现产品质量安全
可追溯，保证了蟹的品质。

“2018年微山县取缔大湖网围
养蟹后，结束了大水面粗放型增养
殖蟹的历史，养殖户们转而依靠小
水面的精养管理提高效益。从事养
殖的蟹农们也意识到了品牌的价
值。”微山县渔业发展服务中心主
任牟长军介绍，微山县实施电商赋
能，加强对合作社、养殖户、本地经
销商开展直播电商技能培训，通过
短视频、直播带货等形式，扩大微
山湖“六月黄”产品线上曝光度，放
大微山湖区域公用品牌效应，让这
一本地品牌慢慢走向全国。

据了解，2012年，微山县政府
斥资300万元从民营企业手里购买
了“微山湖”品牌，在此基础上申报

“微山湖大闸蟹”为地理标志保护
产品和地理标志证明商标，将“微
山湖大闸蟹”作为区域公用品牌，
通过去外地开推介会、举办大闸蟹
文化节及河蟹大赛等形式进行宣
传推广。同时建立起严格的大闸蟹
质量筛选标准，符合要求的企业、
合作社等可免费使用“微山湖大闸
蟹”品牌，并印发统一防伪商标，品
牌培育逐渐有了起色。

不仅如此，微山县还强化与京
东、盒马鲜生等平台合作，拓展线
上销售渠道；加强与大型连锁超

市、酒店沟通，建立合作关系，拓展
在大城市的线下销售渠道。微山县
还接续举办“微山县农民丰收节暨
微山湖大闸蟹文化节”，参加“中国
河蟹产业（上海）博览会”等，推广
微山湖“六月黄”等渔湖产品。

为提升微山湖蟹类养殖产业
的深度与广度，微山县深入实施

“五统一”工程。“我们把苗种供
应、养殖模式、成蟹收购、产品品
牌、市场销售这五个方面纳入统
一管理，目前全县‘五统一’纳统
规模已达10万亩，4处蟹苗种培育
基地已经开展培育。”牟长军介
绍，微山县计划列支渔业高质量
发展资金500万元，用于“五统一”
工程纳统扶持，对纳入“五统一”
管理的养殖经营主体在生产资料
购置、产品推介展销等方面进行
政策扶持，赋能本地蟹类养殖产
业发展。2024年，微山县精品蟹产
量达到5000吨以上，微山湖大闸
蟹产值突破30亿元。

为发展生态养殖，微山县还与
上海海洋大学等高校科研院所紧
密合作，不断提高渔业养殖科技水
平，推广“鱼虾蟹混养”“河蟹、南美
白对虾混养”等生态养殖技术模
式，通过实施池塘生态化改造，打
造生态渔业养殖园区，发挥园区示
范引领作用，带动周边养殖户开展
生态养殖，生态赋能产品，提升渔
湖产品品质和市场竞争力。

“吃蟹无需秋风起，最鲜不过六月黄”。每年农历六月前后，有一
样时令美味让人难忘，这就是微山湖“六月黄”。“六月黄”也叫“童子
蟹”，因壳薄黄多，而且黄呈现流质状，被誉为“鲜美的湖鲜”。今年入
夏后气温整体偏高，微山湖的“六月黄”提前20多天上市，短暂的鲜味
窗口期，让其成为当下餐桌上的新“宠”。

目前微山湖“六月黄”日出货量可达4吨左右，较往年同期增长约
15%，其中优质的“六月黄”平均价格甚至接近成蟹，较往年每斤涨幅
近5元。
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工工人人在在分分装装““六六月月黄黄””。。

等等待待挑挑拣拣的的““六六月月黄黄””。。
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