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一根“淀粉肠”如何让人“路转粉”
董事长直播化解信任危机，这家企业的低温烤肠市场份额占到全国七成

文/片 记者 林佩瑶 王致远
枣庄报道

从街边摊到行业翘楚
一根“肠”的逆袭路

走进山东夫宇食品有限公
司的绿色食品产业园，香味扑鼻
而来。在夫宇食品产业园的门
口，悬挂着数百面印有不同地名
的旗子，“这是我们的销售地，全
国有200多个地方，这里还没完
全挂完。”山东夫宇食品有限公
司的销售经理李娜向记者说道。
再往里走，七八辆卡车正在仓库
门口有序排队，准备进入仓库内
装货。8月，虽是食品行业的淡
季，但夫宇食品每天依然保持着
可观的出货量。

1996年，辽宁人朱红伟带
着家乡的沟帮子熏鸡配方，在
枣庄新华市场支起了一个简易
摊位。没有宽敞的店面，只有一
张小桌、几口铁炉，却凭着地道
的风味和实在的分量，慢慢攒
下了第一批老顾客——— 这便是
夫宇食品最原始的模样。彼时
的朱红伟或许未曾想到，这个
小摊位会成为日后撬动全国低
温烤肠市场的起点。2002年，随
着消费需求升级，单一的熏鸡
生意难以突破发展瓶颈。朱红
伟果断转型，带着团队入驻薛
城区经济开发区，根据家乡的
味道，经过无数次调整配方、测
试工艺，终于自主研发出铁板
烤肠，产品一经上市便迅速在
当地小吃市场走红。2006年，夫
宇食品正式建厂，从“摆摊售
卖”转向“规模化生产”，开启了
标准化发展之路。

夫宇食品总投资3 . 6亿元，
占地128亩，建有标准化厂房及
配套设施8 . 52万平方米。项目全
面投产后，可年产各类肉制品、
冷冻食品和即食休闲食品3万吨。
为了匹配日益增长的市场需求，
夫宇食品持续加码设备升级与

产能扩张。“我们引进了进口高
精度设备532台（套），实现了从投
料到成品的全自动化控制。”李

娜告诉记者，夫宇食品已经形成
了全链条质控体系，“我们现在
从原料到成品再到检测，每个环

节都能追溯到具体责任人。”夫
宇食品搭配引进的高标准设备，
让6000吨粉肠自动化生产线的生
产效率有了大幅提高，更填补了
国内该品类智能化生产的空白。

如今，夫宇食品的产品矩阵
已涵盖烧烤、冷冻、熏烤休闲三
大系列等五十多个细分品类，
2024年销售额更是突破1 . 3亿
元，成为全国低温烤肠领域的翘
楚，单品市场占有率接近70%。

拥抱电商浪潮
线上渠道的开拓与崛起

2024年初，“淀粉肠”行业
遭遇信任危机，夫宇食品也深陷
舆论旋涡中，一度陷入停滞状
态。董事长朱红伟亲自走进直播
间，通过真诚的态度和标准化的
车间展示，化解了此次的风波。

正因此，夫宇食品敏锐捕捉到电
商发展的风口，从“线下为王”
转向“线上线下双轮驱动”，让
一根烤肠通过互联网走向更广
阔的市场。

“最开始的时候我们真的是
摸着石头过河，不知道怎么直
播，主播也不专业，经常因为说
错词被关小黑屋。”说到转型电
商初期所遇到的困难，李娜依旧
历历在目。在线下，夫宇食品早
已构建起覆盖全国的销售网络，
从一线城市的大型购物中心到
乡镇便利店，从全国数万家线下
零售门店、街边熟食档口、品牌
专营店发展，让“卖夫宇烤肠”
成 为 许 多 创 业 者 的“ 致 富 门
路”，真正串起了“工厂—代理
商—终端消费者”的完整产业链
条。在线上战场，夫宇食品还是
个“小白”。

世上无难事，只怕有心人。
在确定走线上电商的路子之后，
夫宇食品的工作人员们开始甩
开膀子，大步走了起来。“我们先
一点点组建直播团队，自己的人
不会直播，就从外面请主播，跟
着学，刚开始都播到晚上12点。”
功夫不负有心人，夫宇食品的单
场直播销量已经突破数万根，产
品通过冷链快递直达消费者餐
桌。“从2024年3月底到今年5月，
我们的电商营业额已经达到了
345万元。”不仅如此，夫宇食品
还借助跨境电商和代理商的渠
道，将烤肠卖到了缅甸、越南等
国家，成为海外游子缓解“乡愁”
的特色美食，让“山东味道”飘向
国际市场。

从街边小摊到行业翘楚，
从单一产品到全产业链布局，
山东夫宇食品有限公司用三十
年时间证明：“好品牌”从来不
是一蹴而就，而是扎根产业链、
坚守品质、紧跟时代的结果。未
来，这根承载着山东匠心的烤
肠，还将在产业链上继续延伸，
为“好品山东”注入更多民生温
度与产业活力。

如果有人问你，街边的“淀粉肠”你吃过哪家的？不少人的脑海里，肯定有着“夫宇烤肠”的名字。在枣
庄的食品产业版图上，山东夫宇食品有限公司的名字格外响亮——— 这里每天以近百吨的速度，向全国输
送着占据近70%单品市场份额的低温烤肠，是当之无愧的全国低温烤肠产销量最大基地。

从推着摊位吆喝的小生意，到建成自动化生产线、年销超亿元的行业标杆，夫宇食品用一根烤肠串
联起创业初心与产业雄心，也书写了山东县域企业扎根产业链、实现跨越式发展的生动样本。

检测人员认真检测产品菌落及其他数值是否达标。

夫宇食品的生产车间内，工人们将刚刚生产出的低温烤肠装箱。
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