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今日烟台

奇怪！买块肉回家半夜发光
专家称猪肉发光有两种原因：荧光杆菌感染或磷含量超标
本报见习记者 于飞 实习生 杜俊林

22日，市民陈先生拨打本报热线电话967066称，他从一家肉店买到了一块半夜发光
的猪肉，这样的猪肉还能吃吗？还敢吃吗？对此，卖肉摊贩称半夜发光的猪肉都是从正
规品牌店进货，猪肉都经过正规检测。

核 心

提 示

黑夜里这块猪肉居然发光

967066读者讲述———

我和工友在马山寨
打工，两个月以来我们
一直在北寨村的一家菜
店买猪肉。一般每隔三
四天买两斤左右，每天
中午做饭的时候就割一
点。

4月18日，我还像往
常一样，到北寨村去买
猪肉，当时买了31块钱
的，两斤多一点。平时肉
买回来后，放在盆里，要
吃的时候就割一块。可
是现在天气越来越热
了，住的地方储藏条件
有限，怕肉坏了，我们就
把肉挂在了床边。

21日夜里，工友老
张起床上厕所，看到床
边挂猪肉的地方发出亮
亮的光，靠近后才发现，
发出亮光的竟然是挂在
床边的那块猪肉。

老张赶紧把我们同
屋的工友叫醒，我们都
不敢相信自己的眼睛，
猪肉居然能发光，我们
都有些懵了。后来又叫
其他屋的工友来看，他
们也都不知道是怎么回
事，只觉得挺可怕。

这么长时间以来我
们都是在那家菜店买猪
肉，也不知道他们店里
的猪肉是不是都能发
光。我们找过这家店，老
板说可以给我们换一块
肉，可是这不是换一块
就能解决的问题。

前一段时间，我和
工友身体有些不舒服，
但根本没往猪肉这方面
想。现在想想真有些后
怕。不知道我们出现恶
心厌食的症状跟这个猪
肉有没有关系。

4月22日，记者来到北
寨村陈先生常买肉的肉店，
当记者询问老板，在这里买
的猪肉为什么会发光时，老
板表现得很惊讶，她说卖了
这么长时间的猪肉，从来都

不知道猪肉还会发光。
老板说，她是最近才搬

到，这里以前是某知名肉类
品牌的专卖店，现在虽然没
有门头，但所卖的猪肉都是
从品牌店进货，猪肉也经过

了正规的检测，绝对没有质
量问题。

记 者 在 这 家 店 里 看
到，店里所卖的猪肉上印
有检测的印章。“如果猪肉
有问题，是不会盖这个章

的，我们的进货渠道很正
规。”老板坚持自家卖的肉
没有问题，但对于猪肉检
测的具体项目，是否会检
测磷的含量等，老板说并
不清楚。

试了多次猪肉都没发光，可能是肉已变质

4月22日，记者来到陈先
生的住处，陈先生将“发光猪
肉”拿出来，记者仔细观察发
现，这块猪肉与普通猪肉没
有什么区别。

陈先生说这块猪肉白天
看起来很正常，只有在晚上会
发光。为了验证这块猪肉到底
能否发光，记者与陈先生一
起，拿着猪肉到比较阴暗的楼
道里，观察了很久也没有发现
猪肉有发光的迹象。

随后，记者又带着猪肉，
来到地下室，虽然是白天，但
是地下室里很暗，记者在里
面等了十几分钟，猪肉还是
没有发光的迹象。

在白天经过反复验证，
记者还是没有看到这块猪肉
发光，无奈记者只好等待天
黑后再观察猪肉是否会发
光。

晚上7点半，记者将猪肉
放置在黑暗的房间内，经过

一段时间的观察，还是没有
发现这块猪肉发光。

后来考虑到，猪肉可能
不是本身发光，而是反射某
种光。于是，记者又将猪肉在
灯光下放置了五分钟再拿到
暗处观察，还是没有发光。

然后，记者又拿着猪肉
来到有微弱自然光的地方，
观察了一段时间，依然没有
发现猪肉有发光迹象。

经过各种情景验证，这

块猪肉为什么始终没有发光
呢？记者在网上查阅相关资
料得知，如果猪肉是因为荧
光杆菌感染而发光，那么随
着猪肉的腐烂变质，荧光杆
菌就会死亡，猪肉也就不再
发光了。

这块猪肉是陈先生在4
月18日购买的，至今已有5
天，一直在常温下储藏，现在
这块猪肉已经发出了一股刺
鼻的味道，局部出现腐烂。

记者调查 店家称有正规进货渠道，质量没问题

专家说法 疑为荧光杆菌感染或磷含量超标

猪肉在夜里发光确实
有些不可思议，到底是什么
原因呢？

记者联系到了烟台大
学生命科学院副教授贺军，
他告诉记者，猪肉发光已在
多地有过案例。一般有两种
原因会导致猪肉发光，一个
是猪肉中磷含量超标，另一

个是猪肉在流通环节中被
荧光杆菌感染。

猪肉磷含量超标一般
是猪摄入了磷含量过高的
饲料，才导致猪肉含磷量比
较高，这样猪肉在夜里会发
出微弱的蓝光。贺军说，这
样的猪肉偶尔吃一次对人
体的危害不是很大，但是决

不能长期食用。如果猪肉在
流通环节中被荧光杆菌感染
后，也会在夜里发光。这样的
猪肉要高温煮熟再食用，对
人体的危害不是很大。

山东省畜牧局饲料处
的工作人员告诉记者，国家
规定猪饲料中需要含有磷
元素，但这是微量元素，含

量不得超过规定范围。但是
会有一些养殖户给猪饲料
添加过量的磷，因为磷具有
很强的吸水性，养殖户在生
猪交易以前会给猪灌水以
便增加猪的重量，但是又怕
猪会排泄，就提前给猪吃一
些含磷量高的饲料，这样水
就不会轻易排出了。

记者验证

“蓝光猪肉”，是一种在暗处能发“蓝幽幽”光
的猪肉。对于“蓝光猪肉”，各方说法不一。有人认
为是猪肉本身存在某种有毒物质，是生猪养殖环
节的问题。有人认为是超市销售或物流过程保管
不当，还有的认为可能是消费者购买和存放过程
中污染所致。在2010年“3·15”前夕，湖南长沙市食
品安全委员会宣布，经过科学细菌培养分离，专家
发现“蓝光猪肉”系超市发光细菌二次污染所致。
2011年12月，北京通州区动物检验检疫所表示，可
能是生猪被喂食过量含磷饲料引起。

格相关链接格教你一招

用纸巾按压猪肉

水分多，小心磷含量超标
通常情况下，市民买回猪

肉，会放在冰箱储存起来，或
放在厨房里，夜里也不会随便
进厨房，很难知道买的猪肉是
否会发光。市民该如何辨别猪
肉是否是磷含量超标呢？

烟台大学生命科学院副
教授贺军告诉记者，市民在
选购猪肉的时候，可以用手

指使劲按压一下猪肉，如果
感觉湿湿的，而不是黏黏的，
就表明猪肉里的含水量较大，
购买就要谨慎了。或者用纸巾
在猪肉表面按压，看是否会有
水分渗透在纸巾上，如果水分
在纸巾上很快扩散，要谨防养
殖户为了用水增加猪的重量，
给猪喂了含磷量高的饲料。

对“蓝光猪肉”说法不一

这这块块就就是是陈陈先先生生所所说说的的发发光光猪猪肉肉，，虽虽然然他他和和
工工友友三三四四天天就就只只能能吃吃这这么么一一块块肉肉，，但但看看到到肉肉发发光光
后后他他还还是是决决定定扔扔掉掉。。 本本报报记记者者 李李泊泊静静 摄摄
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