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2012年4月26日，位于任

城新区核心位置的中德广

场、中德汇翠园隆重举行了

开工奠基仪式。中德广场、

中德·汇翠园是由济宁新中德

置业有限公司秉承中德房产

十几年开发经验开发建设，

总投资人民币约20亿元，项

目位于济宁任城新区核心位

置 ,北连任城实验学校和森林

公园，西临任城区政府、湿

地公园、任城科技中心，南

接任城大道(新327国道)。

中德广场是济宁市、区各

级和社会各界关注的重要的

城市综合体项目，是任城新区

实现发展转型、打造亿元楼盘

的开篇之作，是任城新区商务

区建设全面启动的重要里程

碑，也是新区由建设城市向经

营城市、由公建项目向产业项

目转变的重要标志。

中德广场、中德·汇翠园

是济宁新中德置业有限公司

以打造总部经济载体为目标，

在任城新区核心位置投资兴

建的一个高品质城市综合体

项目。整个项目规划总占地

7 . 17公顷，总建筑面积约36万

平方米。由六栋百米建筑组

成，是一个涵盖Hotel：星级酒

店、Office：五A甲级智能写字

楼、Park：近30万m2开放式公

园、ShoppingMall：时尚生活、

商务广场、Club：高档健身、文

化、休闲会所、Apartment：高

品质商务公寓为一体的全新

理念、高品质HOPSCA(城市

综合体)。配有挑高5 . 1米豪华

大堂，3 . 6米标准层高，大型

地下停车场、顶级品牌高速

电梯，节能玻璃幕墙建筑立

面，人性化的无障碍设施，

开发商直辖物业管理，无不

彰显出高品质优势。是融合

生态环境、人文文化、建筑

功能协调发展的典范。项目

的开工奠基对于加快新区建

设步伐、加快产业发展、增

强新区聚集和辐射带动能力

将起到巨大的推动作用。

中德广场以创造具有经

济可持续发展的总部经济基

础为目标，营造环境优美、生

态、文化、建筑功能协调发展

的空间典范，带动所在区域经

济发展；提高区域知名度、信

誉度，打造成济宁总部经济的

综合载体。项目建成后将显著

增强济宁北部商圈实力，对进

一步完善城市功能、提升城市

形象，凸显城市特色，具有十

分重要的意义。

(施园)

高端商务旗舰崛起任城新区

中德广场、中德·汇翠园盛大奠基

“孕育生命”是父母的希望，但有
时却难遂人愿。对于孩子的渴望使不
孕不育的夫妻千里奔波，眉头紧锁，
然而他们却从未放弃对希望的追求。
正是他们的坚持和执着，促使济宁协
和医院一直致力于治疗不孕不育的
研究，协和人希望有更多的不孕不育
家庭能够拥有孩子的欢笑、享受天伦
之乐！

丘比特拉开爱的弓箭，送子观音
捧来爱的硕果，漫漫求子路，饱尝辛
酸泪；风风雨雨几多愁，终于守得云
开见月明……笔者近日获悉，经过八
年的不断努力，济宁协和医院成功治
愈了几千位不孕不育患者，给她们送
去孩子的欢声笑语，让她们幸福地做
上了妈妈，可以享受三口之家，四代
同堂的幸福。为了让更多的不孕不育
患者及家庭实现拥有亲生孩子的梦
想，让爱在这个春天里持续传递。5月
6日，济宁协和医院将举行第二届“协
和宝宝回娘家”活动，邀请部分近期
在该院不孕不育中心诊治后诞生的

“协和宝宝”及家人齐聚一堂，共叙天
伦之乐，尽情诉说自己的快乐与幸
福，分享自己为人父母的成功经验，
重温曾经孕育的幸福感受。100多位
协和爸爸、妈妈心怀着这份感恩，将
带着他们的宝宝涌聚协和，共诉济宁
协和医院带给他们的欢乐。

第二届“协和妈妈回娘家”联谊
活动是协和医院为协和妈妈们搭建
的一个感恩平台，也是协和医院满怀
信心，继续深入开展不孕项目的豪迈
誓言。协和人一直致力于不孕不育的
科研实践，希望通过自身努力为千万
不孕家庭播撒和谐，正是怀着这份虔
诚的希望，协和医院在治疗不孕不育
领域取得可喜成绩，中国医师联合会
授予济宁协和医院“全国十大不孕不
育诊疗机构”。这些成绩是对协和人
不懈努力的肯定，也给众多不孕家庭
带来重生的希望。

随着协和医院不孕不育治疗技
术的成熟化，将会有更多的协和妈
妈从这里走出。协和人承载着播撒
阳光的希望，将会怀着更加虔诚的
心情，继续前行在治疗不孕不育的
科研路上。(李从伟)

第二届“协和宝宝回娘家”

活动即将启动

户外烧烤设备工具

露营炉
一般比较小型 ,设计比较特

别，基本上无需安装 ,最大的特点
要简易、方便携带。例如六角
炉，看似一个六角柱体的箱子，
打开来都是炉面，需要长形还是
方形的烧烤炉，可以自行组合。
如果在准备在沙滩上烧烤，把简
易烤网架往地上一搁就形成了一
个简易的烧烤炉，以沙子铺底，
放上炭火，直接在烤网架上烧东
西吃，十分经济实用。也有一种
是一次性炉，炉中配有即燃炭，
一个炉可用1 . 5小时左右，特别适
合野外露营使用。

烧烤叉、毛刷和竹签
烧烤叉是必备的烧烤配套工

具。竹签功能同烧烤串枝，也可
以用于取用食物，属于一次性的
产品。

鼓风机
专为调节火势而设计、有手动

和电动两种。手动鼓风机，以传统
游牧民族所用的款式为原型，方便
控制风力，是外贸货中的热销品。

助燃剂
助燃剂有液体和固体两种。相

对而言，固体助燃剂的使用、贮藏、
携带会更方便一些。另外，现在市
面上有一种叫红客“神奇炭”的即
燃炭，外貌与普通炭一样，不过它
有一点即燃的特性，不需添加任何
助燃剂，特别适合用于烧烤开始时
的引火之用。

适合烧烤的食物准备

肉类：羊肉、牛肉、鸡肉、鸡翅
等，现在超市都有腌制好的烧烤用
肉串。

海鲜：鱼。
蔬菜：茄子、香菇、玉米、黄瓜

等，还可烤馒头、花卷等主食类。调
味品：椒盐、辣椒粉、孜然粉、调调
和油、糖水、烧烤酱可以用来调味。

其他：瓜果类和面食、豆制品
等。

建议：食物最好先在家全部加
工好，去皮切片等工作应在出发前
完成，每样食物用保鲜膜包好保鲜
防止食物的氧化变色，吃前直接放
在炉火上烧烤即可。

如何烧烤更美味

不同食材，不同烤法
烤肉片：较薄的肉片，大约只

需3分钟就可以熟了，不宜烤太久，
否则，肉变硬或焦了，就不好吃了。
猪肉必须烹至全熟才可食用，牛肉
不宜烤至全熟食用，否则会破坏肉
质的鲜嫩。

海鲜食品及鱼类：蛤仔及鱼片
在烧烤时，最好用锡箔纸包起来，
这样不易将鱼皮烤焦，也容易储存
鲜美的汤汁。烧烤约2～3分钟，鱼
片凸起，即可食用。

木炭的使用
燃料最好的选择还是木炭，尽

量不要用化学炭。炭烤食物的特殊
风味来自于木炭高温时烧烤食物
的香味，因此，选择好木炭是享受
美味的基础。质量好的炭火一般燃
烧时间长，火势好。木炭最好选树
枝部分，不要使用整块茎，否则不
易点着。在点火的时候，以一包火
种5粒而言，一次放进5粒。木炭要
等烧到透明红热的时候，再把它摊
平来烤，木炭的表层还未烧透时，
请勿急着烤，这样容易把食物弄
脏，弄黑。

补充水分
食物在烧烤过程中，时间越

长，水分和油脂的流失越大，口感
越干涩。因此在烧烤过程中应在食
物上适量刷些烧烤酱，可保持食物
湿润度，但注意不要一次刷得过

多，而造成食物过咸。
盐的使用
盐可以用来调味。另外，烤肉

过程中，许多含脂肪多的食物加热
后会滴油，这些油滴被炭火烧着会
产生很高的火焰，烤焦网架上的食
物。如果用水喷洒，只会产生烟灰
污染食物，这时只要在火中撒些盐
就可解决问题。

菱形烤痕
地道的菱形烤痕绝对可以使

烧烤技术锦上添花。烤出菱形烤痕
并不困难，首先要求炭火温度要够
热，然后将食物以30度斜角放在烤
架上，当食物充分受热后将食物转
至反方向30度斜角，就可以形成菱
形烤痕了。

配酱
食物在烧烤过程中，时间越

长，水分和油脂的流失越大，口
感也就越干涩。因此在烧烤过程
中应在食物上适量刷些烧烤酱，
可保持食物湿润度，并增加味
道，但注意不要一次刷得过多，
而造成食物过咸。

刷油
烧烤时刷油应该在肉食烤热

后刷油，肉类食品不要先刷油，当
肉食收紧后刷油，尽量避免油滴滴
到炭火里去。

五月，是一个属于户外烧烤的季节。找个周末，带上家人，约上三五好友，来一次户外烧烤吧。湖畔、山涧或者幽谷，，总
会找到一处你喜欢的烧烤场所，赶快支起烤具，亲自动手，在炊烟袅袅中烤制出今春第一口野味吧。
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