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新口味雪糕，小读者先来尝尝鲜
本报小读者零距离参观雪糕的制作全过程

本报威海6月20日讯
(记者 许君丽 冯琳 )

16日，30余名本报小读
者和家长们来到乐天冷
饮 (山东 )有限公司，零距
离观看雪糕是怎样做成
的。在看到冷饮自动包
装、冷库零下 2 8 ℃冷冻
时，大家不禁感叹现代化
生产的神奇。

16日上午，小读者和
家长们乘车到乐天冷饮
(山东 )有限公司参观。技
术人员先给小读者们发
了新出品的冰糖雪梨和
芒果口味的雪糕，小读者
们特别高兴。有的家长有
些担心添加了很多食品
添加剂，对此，乐天冷饮
(山东 )有限公司的技术
人员介绍，乐天冷饮目前

生产所用全脂奶粉、脱脂
奶粉全部是新西兰进口
的，部分消费者对食品添
加剂谈虎色变，其实目前
我们国家的食品添加剂
应用标准在世界范围内
都是很严格的，而且食品
添加剂并不是用的品种
多就不好，有很多食品添
加剂在食品中都是可以
按需要添加。乐天冷饮的
产品，在食品添加剂方面
严格按照《食品安全国家
标准食品添加剂使用标
准GB2760-2011》国家标
准规定添加，消费者可放
心食用。

随后，小读者们来
到生产车间参观雪糕生
产线。看着平时熟知的
小布丁、小香蕉一个个

由液体变成固体，井然
有序“穿上衣服”包装成
箱，小读者们都非常意
外。技术人员告诉小读
者们，乐天冷饮 (山东 )有
限公司是原山东鹏程食
品股份有限公司与韩国
乐天株式会社合资建立
的合资公司，合资公司
引入了乐天的先进管理
模式，生产设备也采用
世界一流。

最后，小读者们又参
观了冷库，得知冷冻饮品
贮存温度是-28℃，小读者
们笑着说，可不敢呆时间
长了，进去肯定能把自己
也冻成冰棍。参观活动结
束后，小读者们带着厂家
赠送的雪糕，高兴地乘车
离开。

雪糕没上市
我先来尝尝
16日上午，30余名小读

者和家长刚到乐天冷饮(山
东)有限公司，工作人员便
搬来两大箱雪糕，供小读
者和家长们解暑。其中一
款叫做“冰糖雪梨”的雪糕
引得小读者注意。“怎么从
没见过这个雪糕？”小读者
问道。工作人员回答说：

“这是今年的新品，现在还
未上市，先让大家尝尝
鲜。”

“我吃的是芒果味的雪

糕，你尝一口。”小读者们不
时还相互分享一下。吃完一
支后，工作人员又为小读者
们换了一种口味。“相比较
而言，冰糖雪梨最好吃”，鲸
园小学的房宇说。

鲸园小学的宋宇飞和
宋宇翔是对双胞胎，陪同
他们一起来到冷饮厂的爷
爷说，“哥俩儿平时就很爱
吃雪糕，一听说本期活动
要来雪糕厂，哥俩儿可开
心了。”

小布丁、小香蕉
大人们重温儿时回忆

当 日 ，陪 同 孩 子
前来的家长有 1 0位左
右 ，他 们 大 多 对“ 鹏
程”冷饮记忆犹新。

李蔚松的爸爸咨
询起鹏程以前那些老
冷 饮 的 情 况 ，其 他 几
位 家 长 也 很 是 关 心 ，
聊起鹏程老冷饮的那
些事儿，“大粉丝”们
兴奋程度丝毫不逊于
孩 子 们 。夏 焕 博 的 妈
妈 说 ，自 己 读 书 时 就

吃 过 鹏 程 冷 饮 ，现 在
孩子也很喜欢吃小布
丁、香蕉雪糕等冷饮。

进入冷饮制作车
间上方的平台，观看雪
糕制作过程时，家长和
孩子们都说，“没想到
雪糕制作过程这么整
齐，这么快，场面太壮
观了。”而雪糕制作过
程基本不用经过人手，
全都实现了机械化，非
常卫生。

记得很小的时候，我就
吃过鹏程的小香蕉雪糕，却
从未有机会走近了解鹏程冷
饮厂。今天有幸走近它、了解
它，令我激动不已。

一走进冷饮厂，王叔叔
为我们准备了冰糖雪梨和芒
果味的雪糕。叔叔说:"我们这
里的冷库温度达零下28摄氏
度 ，所 有 雪 糕 都 在 那 里 放
置。”因为温度低我们没能进
冷库一睹雪糕的风姿了。

随后，我们又来到了生产
车间。我们终于亲眼目睹了最

爱的雪糕怎样一步步“来到人
间”。小香蕉雪糕经过配方加
工，经过一条传送带，就成型
了，最后机器给它穿上鲜艳漂
亮的“衣服”装箱，送往冷库。
叔叔说：“一切工序只要三四
个人负责装箱，其他的工序都
交给机器就行了。”亲眼见过
厂房的卫生安全和操作规范，
我们觉得吃得很放心。

同学们，炎炎夏日来到了，
正是大家享用冷饮的好季节，
但是，记得不要贪多啊。 孙家
疃小学 四年级二班 宋扬

美美味味的的雪雪糕糕，，我我来来了了！！

格花絮

▲小读者们
与大甜筒模型合
影留念影。

 小 读 者
们 参 观 雪 糕 生
产线。本版图片
由 许 君 丽 冯
琳 摄
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