
出自小作坊还有吊白块， 这样的面筋你还敢吃吗？
市民爆料称面筋中掺有工业原料，本报记者选取市区6家摊点 检测发现都含有吊白块

统筹 张琪 文/片 本报记者 宋佳 王红

几十种茶品任您选择，
在这个美好的季节，临窗而
坐，看窗外人来人往，嫩柳
飞扬，屋内雾气升腾，茶香
飘荡，此时此刻再躁动的心
也能安静下来，让思绪在这
一缕茶香中蔓延……

纯正丝滑的咖啡、奶
茶、小吃为您现场精心熬
制！生活是美好的，生活是
甜蜜的，纵然再辛苦忙碌，
也应该学会给自己放假，享
受着放松静谧的生活！

独特的装修风格；一
流的设施；高档的桌

椅；温馨的环境；定给您耳目
一新的感觉！

这里有不同情调的品
茶雅间：2人间、4人间、6人间
等大小包间8间及散座；独具
特色的舞台上古筝师为您
演奏悠扬悦耳的古今名曲。

热情美丽的茶艺师为
您展现最专业的茶艺表演，
这里还有果汁、茶点小吃、
汤圆水饺等等。高端的音响
设备还可让您一展歌喉。

响水湾茶楼不仅是饮
茶休闲的场所，而且还是茶
场的代销点，为广大顾客准

备了各种各样的茶叶，铁观
音、大红袍、金骏眉、正山小
种、祁门红茶、安吉白茶、云
南普洱、碧螺春、龙井茶、白
茶、黄茶、云南普洱等等，应
有尽有。

本茶楼与著名茶场
联盟做为代销点，不但
确保茶的正宗和品质，
而且绝对确保同等品质
价格最低。这里的礼品
盒 最 适 合 赠 送 亲 朋 好
友，独特新颖的精美包
装，既上档次又显品位，
给足您十分的面子。

烟台响水湾茶艺会所，是茶文化交流、商务洽谈、休闲娱乐、交友洽
谈、修心养性的最佳场所！

来吧！朋友！
您要是累了、烦了，您

就听听这里最舒缓的音乐
吧！

您要是想静一静、歇一
歇，您就来这里坐坐吧！

您要是想和朋友聊聊天谈
谈心，您就到这里敞开心扉吧！

您要是有生意谈就来
这里吧，这里为您准备了高
端的商务电脑！

来吧，朋友！这里是一
个让心歇歇的地方！
这里是您心灵的家园！这里
是您最温馨的港湾！

来吧！朋友！
一壶芳香四溢的茗茶；

一块酥软美味的茶糕；
一杯回味无穷的咖啡；

一盘清脆可口的干果；
一句真诚的问候；一个

亲切的微笑；
一段悦耳的古筝心曲；

一个惬意无比的仙境；
一个暖融融的家！带给您

的是一个彻底的身心放松！
来吧，朋友！我们将伸

出最真诚的双手欢迎您的
光临！

▲贵宾卡办理中，持卡嘉宾
将享受最大的优惠！
▲地址：烟台市芝罘区文化宫
南街25号(文化宫身后、文化路
小学以北)。
▲营业时间：9:30-23:00

▲茶座预定：0535-6251796

烟台响水湾茶艺会所

★★★热情周到的服务，高档的
享受，大众的消费，定能使您流连
忘返！
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市民爆料： 市面上的烤面筋掺有工业原料

近日，王先生给本报热线
967066打电话称，希望通过本报
劝告那些带小孩的大人们，别再
给孩子们在街上买面筋吃了。

王先生的话让记者摸不到
头脑，按理说，面筋蛋白质含量

高，以其为主料的菜肴也有不
少。但王先生却告诉记者，经过
碳烤的面筋，里面含有致癌物
质。

王先生说这话有依据吗？原
来，王先生家附近就有几家烤面

筋摊点，据这些与他交好的摊主
透露，烤面筋用的面很不卫生，
成串的面筋都是黑作坊做出来
的，他们用洗衣粉将面筋漂白，
里面还掺了工业原料，加工好后
再销往各小吃摊点。

记者探访： 摊主说面筋中含有吊白块
事实真像王先生所说的那样

吗？近日，记者对此进行了走访。
“烤面筋也就是这几年才兴

起来的。”10日上午9点多，在莱
山区烟大市场，一位烤面筋摊主
告诉记者，他也刚入行没多久。
他一努嘴，你看这条路也就100
多米，有7家烤面筋店，竞争很激
烈，生意不如以前那么好做了。

当记者询问一天能卖多少串
时，这位摊主显得很警惕，仔细端
详了记者一会儿后，转过头说，一
天卖不了几串。在接下来的交谈

中，摊主对烤面筋的销售情况以及
进货渠道总是避而不答。

另外两位烤面筋摊主自称
面筋都是他们亲手做的，没有统
一的进货渠道。其中一位摊子旁
边的一个纸箱里散乱得堆着一
些面筋，比放在碳烤架上的要白
很多。记者凑近闻了闻，有股浓
烈的麸子味道，没有刺鼻的化学
药剂味儿，但闻起来有些冲。

这位摊主马上警惕地合上纸
箱，慌忙解释说，有时候忙不过来，
就进些面筋，箱子里的面筋是批发

来的。在随后的交谈中，对进货渠
道，摊主也总是有意回避。

下午1点多，记者与另一个
姓樊的摊主交谈，听到记者评价
她的面筋很好吃，她很高兴。经
过一个多小时的交流，记者得
知，这个街面上的烤面筋都是一
位张姓女士供应的，但具体位置
樊女士讳莫如深。

“这些面筋有个特点，烤的
时间越长，个头越大。”樊女士转
移话题说，里面有吊白块，起消
毒作用，很干净，放心吃就行。

部门说法： 吊白块可通过试剂检测出来

烤面筋中含有吊白块？吊白
块起消毒作用？

据介绍，吊白块是一种工业
漂白剂、还原剂。120℃下分解产
生甲醛、二氧化硫和硫化氢等有
毒气体。吊白块水溶液在60℃以
上就开始分解出有害物质。

相关资料显示，人经口摄入
纯吊白块10克就会中毒致死，吊

白块是一种强烈致癌物质之一，
其毒性与它分解时产生的甲醛
有关。吊白块进入人体后，可对
中毒者肺、肝、肾系统造成损害。

面筋加工过程中添加吊白
块，一是利用其分解过程中产生
的甲醛增加面筋弹性；二是其分
解过程中会产生亚硫酸盐，起到
漂白作用。含有吊白块的面筋，

在烤制过程中，会有相当的甲醛
和亚硫酸盐残了留在食品中，将
对人体造成危害。

据烟台市质量技术监督局
分析科的工作人员介绍，吊白块
加热分解后，仍然有相当的甲醛、
亚硫酸盐残留，但经过挥发后毒性
已减弱。不过，通过相关试剂可以
检测出来。

实验证实： 市区6处摊点的面筋都检测出吊白块
为验证烤面筋中是否含有

吊白块，记者购买了一种吊白块
检测管。

这种检测试管的原理是，加
入被检测物，溶液显蓝绿色为吊
白块未检出，溶液显浅紫色为吊
白块含量低，溶液显紫红色为吊
白块含量高。

违法添加到食品中的吊白
块能与本试剂反应，颜色的深浅
与样品中的吊白块残留量成正
比。如果将面筋加入该试剂，反
应后若呈现明显的紫色，表明此
样品添加了吊白块。

“吊白块检测管可以起到
定性的作用，但是起不到定量
的作用。”烟台鑫康商贸有限公
司总经理谢先生告诉记者，如
果要确定吊白块的含量，应该
用乙酰丙酮等方法作进一步的
定量试验。

13日，记者从烟大市场、奇山
小区市场、南洪街市场、滨海市
场、北马路汽车站、第一海水浴场
六个地方，分别采购了6根粗加工
的面筋，各取绿豆大小的面筋分
别放进检测试管中。实验过程中
面筋的颜色出现一系列的变化。

面筋放入检测试管的瞬
间，颜色变成浅浅的黄绿色，随
即颜色开始变深，逐渐呈绿色，
慢慢再由绿色变为浅蓝色，这
些颜色变化在两分钟之内完
成，接下来颜色越变越深，浅蓝
变深蓝，深蓝变浅紫，最后在15
分钟时颜色呈现为深深的紫
色。放置一天后，这些试管里的
面筋仍然为深紫色，再无其他
变化。

实验可以得出结论，从这六
个摊点上买来的烤面筋里都含
有吊白块这种物质。

一探小作坊： 交800元学两天，就能掌握手艺
经过连日来的摸底采

访，记者终于打听出面筋供
货商的大体位置。1 3日下
午，记者联系到烟大市场自
称最早做烤面筋的张女士，
并与她约好见面地点。

见面后，张女士告诉
记者，可以从她那里进货，
也可以在她那里学艺，不
过要交800元的学费，快的

两天即可学成，学成就能
出摊做生意，她自称交过
的学生遍布烟台、大连、沈
阳多个城市。张女士看记
者对她说的话没反应，又
继续说，去年要交2 0 0 0元
的学费呢，学完干两天就
赚回来了。

当记者表示要先去作
坊里看看时，张女士立刻

就答应了。顺着烟大市场
一路向西走进埠岚小区，
在一座看似整洁的小平房
前，张女士停下了脚步，说
这就是他们平日里生产面
筋的作坊。

这是间60多平方米的
住房，走进房门，左手边有
一个锅台，右手边有一个液
化气灶，墙角落摆放着一台

冰箱，里屋是两个土炕，一
位妇女躺在炕上休息。

张女士告诉记者，一般
是上午做面筋，如果想学习
制作过程，需要上午来。记
者在房子里转了一圈发现，
并没有营业执照、卫生许可
证等证件。张女士对此说，
这是住人的地方，不是生产
作坊。

二探小作坊： 面筋掉地上，盆里涮一下接着穿
14日上午9点多，记者

再次来到这家小作坊，刚进
院，就看见一位女士坐在马
扎上低头在忙。

走近一看，这位中年妇
女前面放着一个红色的塑
料盆，澡盆里的水泛着浑浊
的白色，水里是些煮熟的面
筋，这位中年女士正拿着竹
签子穿面筋，手上没有戴手
套，也没有采取相关的卫生

措施。
只见她熟练地从盆里

捞起两三个面筋，攥在手
里，另一只手拿起竹签子就
往里穿，有时候面筋在她手
里打滑，不小心掉在地上
后，她顺手捡起来放在盛面
筋的洗澡盆里涮一下，继续
穿，穿完的面筋放在左手边
的保温箱里。

这个保温箱更是脏得

离谱，塑料泡沫之间的缝隙
充满黑灰。没过一会儿，保
温箱里装不下了，这位女士
就把串好的面筋放到右手
边的露天台子上，一个大约
一两岁的小孩不时踩在这
个台子上。

没过一会儿，一位老年
人端出一个锅，锅里是刚煮
好的面筋。老人坐在穿面筋
的那位女士身边，左手拿着

穿好的面筋，右手拿着水果
刀，一边旋转着竹签，一边
用刀将面筋割成螺旋状。

记者走进屋看到，之
前的两袋半面粉，今天只
剩下两袋了。由于记者当
天去的有些晚，没有亲眼
看到和面、煮面筋、卷面筋
的过程，至于这几个生产
环节，是否加入化学药剂，
就不得而知了。

背后的猫腻： 作坊主从不让自家孩子吃
记者走进放面粉的小

屋，张女士指着面粉说，做
烤面筋的面粉不是普通的
面粉，是专门的面筋粉，这
种面筋粉如果不是业内相
熟认识，是不轻易出售的，
也很难联系到生产厂家。

张 女 士 家 中 的 面 筋
粉，每袋50斤，颜色和荞麦
面的颜色相近，呈淡黑黄
色 ，放 在 手 里 一 捻 ，很 粗

糙，不像面粉那样细滑。所
有的面筋粉都装在白色的
编织袋里，袋上都没有任
何关于产品成分、生产厂
家、生产日期、生产地址等
包装字样。

张女士告诉记者，这
些面筋粉在烟台没有生产
厂家，他们都是找代理商
从河南的一家工厂运货，
每次进货量都以吨计数。

每 当 问 及 面 筋 粉 来
源 ，张 女 士 都 闪 烁 其 词 ：

“只有相熟的摊主过来，我
们才会告诉面筋粉的厂家
联系方式，其余人是不告
诉的。”

问及这些面筋粉和普
通面粉有什么区别，张女士
称肯定不一样，面筋粉都是
厂家加过料按一定比例调
配好的，自己是绝对做不出

来的。到底里面加了什么
料，张女士称不清楚。

记者指着院子里一个
两岁的孩子说，小孩经常
守着面筋，可以饱口福了。
孩子的母亲说，他们从不
给孩子吃面筋。据知情人
透 露 ，这 些 面 粉 都 是“ 黑
面”，是农村给家畜吃的麸
子面磨出来的，然后经过
加工变成这样。

听作坊主人算笔账：

一月能赚上万元
烤面筋的利润如何呢？

张女士给记者算了一笔账。
一袋面筋粉是 5 0斤，

售价为210元，每斤面粉可
以做 2 6串面筋，一袋面粉
可 以 做 成 至 少 1 3 0 0 串 面
筋，平均一串烤面筋的成
本不到2角钱。如果加上木
签、酱料、木炭、摊位费等
成本，每串烤面筋按照5角
钱来算，一串烤面筋的纯
利润为1元钱。

“从上午10点多到晚上
9点，少则卖400串，多则1000

串。”烟大市场的烤面筋摊
主樊女士说，不过最近学生

们放假了，生意不如以前，
烤面筋每天的净利润在400
-1000元之间。

据了解，有的时候生意
太好了，做面筋不赶趟儿，
摊主就会进一些现成的面
筋，每串在5到7角钱不等。

张女士告诉记者，她在
烟大市场有三个店面，并从
事面筋批发生生意，烟大市
场的这7家烤面筋生意，都
是经她培训走出来的。她现
在有三个烤面筋摊子，小弟
有两个，一个月下来，除去
租房的各种开销，每个摊子
净赚1万元很正常。明文禁止使用吊白块

2002年7月，国家质检总局出台了
《禁止在食品中使用次硫酸氢钠甲醛
(吊白块)产品的监督管理规定》。为从
源头上堵住非食品原料“吊白块”流
入食品企业提供了监管和执法依据。

《刑法》第144条规定：“在生产销
售的食品中，掺入有毒、有害的非食
品原料的，或者销售明知掺入有毒、
有害的非食品原料的食品的，处5年
以下有期徒刑或者拘役，并处或者单
处销售金额50%以上、两倍以下罚
金……”。

走在街头，路过烤
面筋的摊子，香喷喷的
味道总能勾起人的食
欲，忍不住掏钱买上几
串解解馋。

连日来，记者调查
发现，烤面筋里隐藏的
诸多猫腻，街头烤面筋
大多出自脏、乱、差的黑
作坊，里面含有吊白块
等致癌物质，这样的烤
面筋你还敢吃吗？

如何自制面筋
首先，在大碗中放2杯

水，把买来用于做面筋的面
粉加进去，直到看不见散粉
为止，就像和饺子面。

其次，把面揉成表面相
对光滑的面团，分成鸡蛋大
小的小面团。将面团揉成细
条后，把面筋的一端夹在筷
子中间，绕着筷子缠绕面筋，

直到缠完为止。
再次，往锅内放水，多一

点好，烧开后把面团放进去
煮。煮的过程中，要不断地搅
拌，直到面团全部浮上来后
捞出，泡在冷水中即可。

最后，就可以烧烤、切
片、切丝，按照自己的口味制
作美味佳肴。

作坊里的三无面粉。 灰黑的保温箱里装着穿好签子的面筋。

盆里盛放着面筋，一名妇女正在串签子。

面筋刚放进试剂
中，呈现黄绿色。

经过一段时间，试
管中的颜色变为紫色，

烤面筋与试剂一一对应，试剂
都变成紫红色。

格探访小作坊
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