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有效像素：1800万像素
传感器尺寸：CMOS传感器
防抖功能：支持镜头防抖
液晶屏尺寸：3 . 0英寸
最大分辨率：5184×3456

佳能 EOS 550D
(配18-135mm IS 镜头)

富豪轩中餐厅提供正宗
粤菜、川菜、鲁菜，由来自香
港的郑伟汉师傅担任行政总
厨，为您亲自主理“香港旅游
烹饪金奖”得奖佳肴。郑伟汉
师傅来自香港，拥有30多年
的餐饮从业经验，曾先后于
香港、北京、西安、上海及广
东等多家四星级、五星级酒
店担任行政总厨，曾为香港
著名影星周润发先生、周星
驰先生、黎明先生等多位超

级明星制作菜肴，堪称美食
大师。

为适合德州美食家口
味，郑师傅不断创新，亲自为
您主理融合北方的特色粤
菜，利用外国食材西菜中做。
富豪轩中餐厅厨师团队不断
更新菜款，源源不断为美食
家提供味觉上的新鲜感。在
烹饪过程中，郑师傅对用料
要求一向非常严格，从原料
采购上精挑细选、严格把关，

在菜品制作过程中不添加任
何色素和食品添加剂，确保
宾客在消费中不花冤枉钱，
以最合理的价格，吃到最健
康优质的佳肴，使味蕾获得
最高级别的感受。

今天郑师傅向您特别推
荐中餐厅的招牌菜，这四道
中餐厅的招牌菜都得到广大
消费者的一致肯定与好评。

富豪康博酒店富豪轩 营业时间：上午11时至下午2时 下午5时30分至晚上9时30分

香浓咖啡大对虾

首先选出优质的鲜
虾，在通过精细的烹饪后，
加上咖啡豆的熏制，美味
可想而知！浓浓的鲜虾味
加上淡淡的咖啡味，您品
尝过吗？在郑师傅的精心
烹制下，香浓咖啡大对虾
这道港式美味，定会让您
流连忘返。
推荐等级：★★★★★

牛油果鲜鲍牛仔柳

对于这道菜品，大家
可能对牛油果很陌生，这
是生长在亚热带地区的一
种水果，闻起来淡香，口感
绵柔，除了食用外更是养
颜的绝佳原料。郑师傅和

他的团队将牛油果配搭芥
兰、鲍鱼、牛柳等材料，烹
制出这道上等的牛油果鲜
鲍牛仔柳，这是一道简约
而不简单的菜品，上乘的
经典粤菜，嚼到嘴中既有
牛油果的淡香，又有鲜鲍
的浓香，是否有让您的味
蕾享受一次的冲动？
推荐等级：★★★★★

生汁香芒银鳕鱼

银鳕鱼是营养价值极
高的鱼种之一，自始至终
是星级酒店皆青睐的食
材。郑师傅在原银鳕鱼制
作的基础上，加上芒果的
包夹，浇上特制酱料汁，银
鳕鱼的浓郁香味扑面迎
来。在粤菜中这道菜品受

到广大消费者好评，对于
爱吃鱼的美食达人来说，
可谓是一道上等佳肴，使
用刀叉进食更能慢慢体会
到这道菜品的精髓。
推荐等级：★★★★★

香茅炭烧乳鸽皇

香茅草是生长在亚热
带的一种香料 ,含天然柠
檬香味,有和胃通气、醒脑
的功效。郑师傅在烹制此
道菜品时，充分考虑到德
州人口味，选取肥嫩的乳
鸽作为原材料，外包上香
茅草，经过近8小时的腌
制，将香茅草的香味渗透
到乳鸽中，烹制出的乳鸽
油而不腻，口感甚佳。
推荐等级：★★★★☆

港式粤菜 再度来袭
富豪康博酒店行政总厨郑伟汉推荐经典菜品

城市人家装饰祝福
七夕，特推出签单送价值
10000元的品牌集成灶，交
首付返超值现金等优惠，
单额越大，赠幅越大。8月
26日激情狂送2小时，下午

3点至5点签单就送！仅限
10名，别因错过而遗憾！加
入本次活动，城市人家装
饰会为您提供“一站式”
的家装服务，设计、家电、
内部装修都震撼让利！

祝福七夕，城市人家送豪礼

如何鉴别轻钢龙骨

家家装装课课堂堂

轻钢龙骨是制作轻
体隔墙、顶棚、墙面轻质
造型的主要材料，对于轻
钢龙骨的优劣我们从以
下方面来鉴别:

1、原材料是否为镀
锌钢带，含钢量高低主要
看龙骨的硬度、韧性和弹
性。可以通过用手捏感觉
硬度、整根颤动验证弹
性、敲击的声音清脆等方
式来鉴别。

2、轻钢龙骨的壁厚。
优质轻钢龙骨一般主骨
壁厚1 . 0mm和1 . 2mm，副

骨厚度0 . 6mm，边龙骨厚
度0 . 5mm，穿心龙骨厚度
1 . 5mm，目测或游标卡尺
检测。

3、轻钢龙骨的镀锌
层。镀锌层分为热镀锌和
冷镀锌，热镀锌的防腐性
和耐久性大大优于冷镀
锌(即普通电镀)，热镀锌
镀锌层厚，表面光滑饱满
光泽度高，有鲜明的雪片
状结晶锌层，相反冷镀锌
色泽暗淡，镀锌层不饱
满，无明显雪花状结晶，
表面不光滑。
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