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中国人的节日总是离不开吃，几乎每个传统佳节都有一两道代表性的美食。秋
天，一年四季中最美丽的季节，也是丰收的季节，处于这个时期的中秋佳节好吃的
就更多了，除了月饼，张牙舞爪但又鲜美无比的大闸蟹、多汁鲜甜的各式水果都让
中秋佳节显得格外诱人。9月带来秋天的凉爽亦宣告着黄渤海休渔期的正式结束，各种新

鲜的海捕鱼、活虾及贝类也都整装待发准备开赴大家的餐桌。小编特
意从济南海鲜大市场为大家搜罗来最新鲜的淘鲜资讯，还等什么，出
发啦！

时下正是各种瓜果梨桃大量上市的时候，而在中秋佳节到来的
时候给亲戚朋友准备一个新鲜漂亮的水果礼盒，既表情达意又送去
健康，正成为当下潮流。

蟹

“桂霭桐阴坐举觞，长安涎口盼重阳。眼前道
理无经纬，皮里春秋空黑黄。酒未敌腥还用菊，性

防积冷定须姜。于今落釜成何益，月浦空余禾黍
香。”古人“涎口盼重阳”，现下 虽然得益于先进的

养殖技术，一年四季似乎都能看到螃蟹的影子，但毋庸置疑，秋日的
蟹仍是最肥美的。现在市场上有大闸蟹、梭子蟹等各种蟹类，价格从
每公斤六七十元到二百元不等。而肥美的蟹类礼盒更是中秋送礼的好
选择。

海参

在参、翅、骨、肚、窝、掌、筋、
蟆这八大珍品中，海参以其补肾益精、
滋阴养血、阴阳双补等众多功效被列在
首位。济南海鲜大市场作为全国唯一的
海参交易中心，从活海参、即食海参到
各类干海参品类最全，价格也最亲民，
活海参每公斤140元左右，即食海参每公
斤400元左右,干海参每公斤3000元到6000

元不等，所有产品都可以为顾客提供精
美的包装。

干货

除了鲜活的海鲜，干货礼盒也是中秋送礼的好选择，高端一点的
干贝、干鲍、鱼翅、虫草，抑或是平民大众的海米、虾皮、虾干等产
品。干货礼盒价位从百十元到几千元不等，可以根据自己的需求自由
搭配。

进口水果成宠儿

除了传统的水果，高档进口水果也成了节日市场上的宠儿，成
为送礼的一大主角。像车厘子、美国李子、奇异果等高档进口水
果，已经挺进了中秋礼品大军。在银座玉函店记者看到，进口的高
档水果受到不少市民的青睐，采购的市民络绎不绝。一些市民表
示：“哪家过节不收到很多月饼啊，再送月饼意义不大，不如送点
高档水果，一个果篮两三百元，价位也比较适中。”

时令水果新鲜驾到

在堤口路果品批发市场，除大众性的苹果、梨外，季节性水果石
榴、鲜枣、蜜桔等秋令鲜果悄然攀上销售涨幅前列，其中，来自四川会
理的石榴最为明显，其次是来自山西的鲜枣，由于近年来人们对果品
食用安全的重视，加工上色枣子已很少见，取而代之的是一些大棚早
熟的枣子品种，颇受欢迎。

如今，无中秋可以食月饼，无月饼不成中秋。一枚小饼，已经超越了人们对美食的定义，而是更多地寄
托了在特别的时节里对亲友、同事的问候。

月饼也卖萌

今年部分商家别出心裁，推出的新式月饼纷纷走起“卖萌”路线，某品牌
月饼特别推出了Hello Kitty系列礼盒月饼，萌动可爱的包装加上细腻甜糯
的缤纷口味，让每一个看到的人都心动不已。淘宝聚划算上还推出淘公仔造
型的系列月饼，可爱的公仔加上百年名店知味观监制，让90后、00后们对传
统佳节的兴趣大增。南京一家青年时尚DIY蛋糕西点店内一款“象棋月饼”，
据介绍，这种以时下流行的冰皮月饼制成的“象棋”口感酥软滑爽Q弹，且低
糖低脂。盒内有32枚棋子、楚河汉界棋布、干净透明油纸和一次性手套。中秋
之夜，家人好友相聚，将油纸垫在棋布上，戴上手套，摆开棋子捉对厮杀，最
酷的是吃掉对方棋子时的感觉。

馅料有新意

除了包装上推陈出新，品牌更是在馅料上动足了脑筋。巧克力月饼将中式的月饼和西式的甜点结
合在一起，造型要么高雅别致，要么生动可爱，颇得年轻女性的欢心。浓厚的巧克力香味更是让人产生
浪漫的感觉。

星巴克 “花舞星悦”的摩卡巧克力月饼、抹茶香橙月饼、蔓越莓白巧克力月饼、果莓芝士月饼，堪
称中西结合的典范。

自己动手“无添加”

在淘宝，制作月饼所需的手压式卡通模具、各种口味的馅料和月饼专用冰皮粉等材料应有尽有。
KITTY猫、兔子、小熊、菠萝、苹果等可爱卡通形状的塑料模具10元一个，手工雕花的木质模具也不过30

多元一个。制作月饼的馅料则有果仁、莲蓉、香芋、绿豆蓉、巧克力蓉等20多种，每斤的价格则在10元至20

元之间。有细心的淘友算账：一斤月饼原料费用在20元以内，一个月饼模具价格在10元左右。50元钱不
到，就能做出40个月饼。

“莫使金樽空对月”，有
美食自然不能少了美酒，甜
葡萄酒应该是最适合秋日
的酒，不仅因为它金黄的色
泽与这秋日是如此相得益
彰，更因其足够的甜度及浓
郁的香气与中秋美食的搭
配堪称完美与经典。

贵腐酒(Botrytis)

有液体黄金之称。是源自匈牙利的一种很珍贵的甜葡萄酒，因
利用附着于葡萄皮上被一种称之为“贵族霉”的物质酿制而成，故
名“贵腐酒”。贵腐甜酒的颜色金黄，越陈年越会变成琥珀色或橘红
色，贵腐葡萄除了甜度非常高之外，还会产生让口感更润的甘油及
特殊香气，如水果干、蜂蜜、葡萄干与贵腐霉的浓郁香味。

世界三大贵腐酒
德国的Trockenbeerenauslese 法国的Sauternes 匈牙利Tokaji

冰酒(Icewine)

是一种甜葡萄酒，是在气温较低时，利用在葡萄树上自然冰冻
的葡萄酿造的葡萄酒。冰酒最适合用来佐配甜点，且营养价值丰
富。理想的饮用温度为14摄氏度，也有人认为零下7摄氏度左右的
酒温最为恰当，可以降低冰酒的甜腻，也不会太冰，足以散发迷人
的酒香。新鲜的冰酒开瓶后，并不会像一般葡萄酒马上走味，喝不
完，封起瓶塞放回冰箱，可以保存一星期以上。

真正的冰酒只有在德国、奥地利、加拿大才有生产。加拿大安
大略省的尼亚加拉地区是目前世界上最著名的冰酒产区。
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好利来是中国烘焙业的龙头企业，在全国
80多个大中城市有1000余家连锁店。拥有亚洲最
庞大、最先进的月饼生产线，自动化和无菌化的
生产车间更是按照国际制药行业的GMP标准
设计。济南好利来食品有限公司1998年进驻济
南，在济南拥有29家连锁分店。主营生日蛋糕、
中西点、面包等产品。以现场订做，即刻销售为
经营模式。好利来一直以行业领跑者的姿态迅
猛发展，2003年被国家食品质量监督检验中心
列为食品行业唯一一家月饼生产过程全跟踪

的企业，并批准在产
品外包装注明；“国

家 食 品

质量监督检验中心产品保证”字样。

经典款月饼 馅料很独到

双黄红莲广式月饼：采用洪湖放养鸭所产
优质鸭蛋腌制的咸鸭蛋黄配以优质湘莲莲蓉
包制而成。产品中蛋黄的油而不腻、浓郁咸香，
莲蓉的香甜滑口、清香宜人。云腿松仁滇式月
饼：以云腿、松仁、熟粉、花生油为主要原料制馅
成饼。松仁是干果中高档原料，云腿是云南地区
特有产品，味道咸香，火腿采用当地土猪后腿肉
经腌制发酵晾晒低温储藏制成，产品口感独特，
品味高档。五谷粗粮苏式月饼：采用白芸豆、豌
豆、玉米、绿豆、黄豆五谷粗粮健康配方和先进
的洗沙工艺制作而成。产品甜味浅、香味浓、不
油腻，入口即化。

特色款月饼 讲求好工艺

红枣核桃广式月饼：选用特级红枣配以上等
核桃仁，经27道工序严格工艺标准加工成馅，产

品中既有枣蓉的香滑口感又有核桃果仁颗粒咀
嚼感。金丝枣蓉广式月饼：选用特级出口沧州金
丝小枣去核去皮，挑选、配料、胶磨、浓缩成料，保
留红枣特有的天然品味和营养成分，采用现代化
馅料生产线保障馅料食品安全。桂圆枣蓉京酥月
饼：以营养丰富、传统养生的桂圆、红枣制成蓉沙
馅，包入传统提浆工艺特制而成的京酥月饼皮
中，焙烤工艺精心烘烤而成，产品皮酥馅香。

时尚款月饼 新鲜瓜果馅

凤梨果肉广式月饼：凤梨月饼采用海南优
等凤梨为原料，经榨汁和切粒加入优质冬瓜蓉
进行浓缩、包装成品，产品馅料中凤梨果汁和果
肉含量大于25%。清爽椰果广式月饼：焙烤行业
馅料龙头企业深圳顺南独家提供，“无添加”馅
料以椰果、冬瓜为主要原料，生产过程不添加香
精、色素、防腐剂，保障食品安全。粒粒金桔广式
月饼：金桔月饼馅料均采用纯天然原料制成，采
用南方优质冬瓜蓉为基料加入南方高档金桔

制成馅，金桔天然香味浓郁，馅料色泽金黄，口
感甜而不腻。

玫瑰款月饼 皮酥馅清香

芸沙玫瑰苏式月饼：以白豆沙为基料加入
含量超过20%的糖渍玫瑰，精制而成。产品口感
入口即化，玫瑰香味浓厚。云腿玫瑰滇式月饼：
以云腿、玫瑰花、熟粉、花生油为主要原料制馅。
玫瑰采自食品玫瑰之乡云南和山东，玫瑰鲜花
辅以白砂糖精心腌制成玫瑰花酱，加入产品中
赋予滇式月饼玫瑰花香和云腿鲜香。玫瑰果仁
京酥月饼：在传统伍仁基础上添加含量超过
20%的糖渍玫瑰成馅，包入传统提浆工艺特制
而成的京酥月饼皮中，焙烤工艺精心烘烤而成，
产品皮酥馅香。

济南市好利来食品有限公司
地址：济南市市中区经四路269号
联系电话：0531-88111865

团购电话：0531-86020598

烘焙巨头好利来 月饼优质又真情
满载消费者期望，今天，由“蟹都汇”发起，

济南各大主流媒体、消费者组成的“探蟹团”
将奔赴“蟹都汇”旗下各大湖区养蟹基地，与
全国几百家权威新闻媒体一起，亲眼见证“蟹
都汇”优质大闸蟹的养殖和捕捞全过程，见证

“蟹都汇”选蟹四道关的品质保证，并护送“蟹
都汇”第一网鲜蟹在3天后空降泉城！

见证现场最有说服力

“蟹都汇”山东市场总监黄华告诉笔者，
此次探蟹团将前往“蟹都汇”设在苏州各大
知名湖区的大闸蟹养殖基地，亲眼见证大闸
蟹从养殖水域环境、蟹饵的科学搭配、成蟹
的质量检测到分检上市的各环节，见证“蟹
都汇”大闸蟹万无一失的完美品质。

“探蟹团”还将在太湖见证捕捞第一网
螃蟹的盛况并满载而归，与金秋第一网“蟹
都汇”优质大闸蟹一起返回济南。

据了解，目前国内经营大闸蟹的商家很
多，其中一些不良商家以次充好。“蟹都汇”作
为中国大闸蟹文化的先行者，屡次组建探蟹
团，赴“蟹都汇”各湖区探蟹，旨在见证“蟹都
汇”精品大闸蟹养殖、捕捞、筛选和运输全过
程，从而给济南消费者最好的品质描述！“只
有对品牌格外自信，售卖商品绝对经得起考
验的商家才敢这么亮出来。”消费者如是说！

精美礼盒款式新颖

目前，“蟹都汇”几家专卖店已做好了迎
接大闸蟹出湖的各项准备工作。该店的蟹票
正在发售，共有380元、600元、1000元和2000元
四种面值的蟹券。与此同时，“蟹都汇”专供
的蟹宴酒和秘制蟹料已摆上货架，各类精致
礼盒也全部到位。笔者发现，今年的“蟹都
汇”礼盒在款式设计上精美大气，既有普通
的纸盒，也有编制精良的竹盒，款式多达八

种，可满足不同消费者的需求。
“都知道‘蟹都汇’的蟹券全国可通用，就

是买了送给外地的亲友也很方便。”市民刘女
士说，如今“蟹都汇”的名气已响彻全国，不论
哪里的亲友收到这份礼物都会倍感暖心。

凭蟹票优先领螃蟹

采访中，笔者了解到，此次“探蟹团”除
了精彩纷呈的探蟹活动外，跟随本次“探蟹
团”一同归来的，还有刚从各湖区养殖基地
打捞的第一网新鲜大闸蟹！“蟹都汇”工作人
员称，由于第一批上市的大闸蟹数量有限，
上市时可能会供不应求。

为此，提醒消费者：拥有蟹票的消费者
可以凭蟹票优先领蟹。另外，中秋正是大闸
蟹销售高峰，为了广大消费者中秋能吃上正
宗蟹、放心蟹，最好还是到“蟹都汇”各连锁
店提前预订。

“蟹都汇”抢蟹热线：
济南华龙路店：88913188

济大路店：86266098

黄台南路店：86959166

团购热线：18615218929

淄博店：05333151867

潍坊店：05368796062(富华公寓楼下)

聊城店：06352129992

全国几百家权威媒体、消费者以及公证人员直抵湖区养殖基地，见证大闸蟹优良品质

今日，“蟹都汇”济南探蟹团要出发了
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