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月饼出花样，自制成时尚
其个性化与价格受青睐，专家建议购买时注意材料成分

本报9月20日讯 (实习生 孙宝琴
记者 王光营) 中秋临近，礼品市

场逐步升温，各种月饼开始热卖，一种
既传统又有新意的“茶月饼”引起不少
市民的关注，记者发现，不管是茶月饼
还是月饼茶，茶叶包进月饼里身价立马
翻番，比单纯的茶叶还畅销。

“茶叶只是配料，主要的馅没有变，但
是吃的时候会明显感到有茶叶的味道。”
20日，记者在省城各商场、超市看到，今年
月饼品牌比去年增加了不少，尤其是将茶
叶和月饼两者结合在一起的“茶月饼”走
俏。一专柜销售人员表示，从8月20日开
始，专柜就推出了中秋茶月饼优惠活动，
电话预订不断，不少价位的礼盒已经断货
了。

据介绍，茶月饼是将茶叶、茶粉等
加入月饼馅料中，主打天然、健康、低糖
品牌，适合各年龄段的人吃，尤其受一
些老年人青睐。茶月饼糖分含量小，平
时不能吃糖的人也可以在中秋时吃上
一块月饼，满足了人们对低脂低糖食品
的追求。

“茶叶有多少种，就可以做出来多
少茶月饼。”工作人员表示，跟传统月饼
不一样，茶月饼馅料中加入了不同种类
的茶叶，有绿茶、红茶、铁观音、普洱茶
等，而且同一种茶叶和不同的馅料配合
可以制造出不同的茶月饼。“除了包装
精美，这种礼盒带有茶这样的字眼，多
了一层意境，很适合送礼。”茶和月饼一
联姻，各自的价格立马翻了不少。

本报9月20日讯(记者 穆
静) 中秋临近，自制月饼以其
个性化和便宜的价格受到消
费者的追捧，各种形状的月饼
模具、月饼馅料、月饼粉在网
上热卖。专家提醒消费者，在
购买自制月饼材料时，要看
其材质及成分如何，有些材
料对身体有害，市民需要注
意。

2 0日，记者在淘宝网上
输入“DIY月饼”，共搜到400
余个产品信息。记者看到，与
自制月饼有关的产品主要有
月饼模具、月饼馅料、月饼粉

三大类。还有店铺销售自制
月饼套装，套装中包括低筋
面粉、月饼专用转换糖浆、月
饼 馅 、月 饼 模 。在 产 品 说 明
中，有制作月饼的详细步骤，
有些店家还提供制作月饼的
视频。

记者看到，三类产品均有不
少买家购买，有的产品一个月之
内的销量已经达到好几千份。在
成交记录中，一款价格为17元的
月饼模具，最近一个月的成交记
录已经达到近1500笔。一款价格
为12.8元的月饼粉，最近一个月
的成交记录已近3000笔。

“自己做的月饼上还能印
上自己的名字。”“想做成什么
样就能做成什么样。”不少消
费者表示，之所以购买制作月
饼的材料，就是看上了自制月
饼可以按照自己的意愿做成
各种形状，还有不少消费者表
示，自制的月饼比市面上卖的
月饼便宜不少。记者粗略算了
一下，制作20个50克的冰皮月
饼，原材料的价格大约在6 0
元，平均下来每个月饼的价格
在3元左右。

“消费者在网上购买自制
月饼材料时，要注意看其成分

表。”据市中区消费者协会秘
书长赵林介绍，选购月饼模具
时，要看是否为食品级塑料做
成，选购月饼馅时，也要看其
成分构成。“不少水果口味的
月饼馅，可能是冬瓜加上香精
配制而成，这样的月饼馅对身
体有害。”

“网上卖的一些产品，外
包装上的产品信息可能不完
整，消费者最好向卖家咨询详
细的产品信息。”赵林介绍，不
少网店为了节约成本，对商品
进行简易包装，可能会造成产
品信息不全。

茶叶做成月饼吃
茶月饼身价不菲节前热卖

“吴家堡镇新鲜的莲藕
上市了！”20日，双龙湾莲藕
种植基地，工作人员正在藕
池里收获成熟的莲藕。记者
了解到，槐荫区将在吴家堡
镇投资1000万元，新建省城
最大的莲藕基地，年产可达
690万斤。

本报记者 陈伟 摄
影报道

新鲜莲藕

上市了

◆市场调查◆


	C18-PDF 版面

