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冠县鸭梨
冠县鸭梨原为堂邑县传统梨类中佳品之一，已有 500

年的栽植历史。兰沃一带产量高、质量佳，素有“鸭梨之
乡”的称誉。此梨外型美观，初摘成熟果面呈黄绿色，贮藏
后通体金黄，个大核小，皮薄多汁，酸甜适中，香味浓厚，
甜脆可口，制作罐头和饮料亦佳。

茌平圆铃大枣
因鲜果形似圆铃故名。素以个大核小、脆甜、味美可

口著称，历史上列为上等贡品。鲜枣晒干称红枣，色泽鲜
艳，体干肉厚，可生吃，可去核炒制“酥枣”，可制做枣糕、
枣卷子、枣米饭、粽子和枣窝窝等食品。鲜枣熏制成乌枣，
香甜俱佳，更增风味。

范家烧鸽
范家烧鸽选用优质乳鸽，利用传统方法，结合现代

工艺精制而成。其香嫩酥脆，风味独特。宴饮馈赠，堪称
一绝。目前，燕店烧鸽已成为莘县名吃，产品远销中国
的多个城市，在聊、莘等地已有分销店。

康园肉饼
房氏康园肉饼系清光绪初年，莘县康园村房登山独

创。该肉饼选用小麦精粉和鲜精肉，经文火煎制而成。造
型美观、色泽金黄、香气四溢。味道鲜美。

张鲁烧麦
张鲁烧麦起源于张鲁回族镇，距今已有一百多年的历

史，是很具民族特色的食品。其特点是外甜里咸鲜香可口。
将半膘羊肉剁成泥，加料调成馅。将面粉用开水烫匀，揉
匀，晾凉后掐成四钱一个的剂子，用烧麦油擀成面皮，加上
馅，包成石榴嘴形，上笼急火蒸 15 分钟即成。

莘县鸳鸯饼
鸳鸯饼选用精猪肉和小麦精粉为原料，制成八层肉

锅饼，两两相扣(故称鸳鸯)，上蒸笼蒸制而成。皮薄筋道、
香而不腻、鲜香味美、回味悠长。亦可用鸡蛋、葱为馅，称
为素锅饼。其选料、配料讲究，别有风味。

(陈洋洋 任洪忠 整理)

“双节”到了，探亲访友带什么东西好？宴请宾客怎么才能显出特色？很多市民都会想到选用一些富有家乡特色的美食食
小吃。咱聊城都有哪些富有特色的小吃呢？本报记者特意为您整合出全市各地知名的特色小吃，供您参考。

细数咱聊城那些特色小吃
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