
荸荠丸子
以鲜荸荠为主要原料，配以糖、精肉及其它佐料，团

成丸子状，入油锅炸熟后，勾芡制做而成，是莘县的传统
名菜，具有色泽光亮、外形美观、蜜甜味浓等特点。

老王寨驴肉
高唐驴肉出名，犹以尹集老王寨驴肉更负盛名，加工

好的驴肉，呈酱紫色，清香鲜美，香而不腻、烂而不散，具有
活血、降压、滋补益身之作用。其驴鞭称作“金钱肉”，更具
补肾壮阳之功，是肴中难得之佳品。

武大郎炊饼
其味道香脆可口，外焦内柔，韧性十足，咀嚼时有芝

麻的破碎声响与芳香，韧面饱含着麦子、水气、盐的咸味
和胡椒粉味，交揉一体，至嚼成饼团吞咽，成功地给食者
以大力吞咽的快感。

(陈洋洋 任洪忠 整理)

鸡汤豆腐脑
浓郁的鸡汤配上嫩白的豆腐脑，再加上香菜、香油

和炸的香脆的面琪，喜欢辣可以来点辣椒油，一口下
去，就让人食欲大开。豆腐脑的做法可能全国都一样，
卤水点豆腐变成豆腐脑。但用鸡汤配豆腐脑的可能只
有阳谷吧。

冠县“马家肉包”
马家肉包名闻遐迩，是著名的地方名吃。“马家包”选

肉严格，佐料独特，具有“浓香不腻、灌汤不漏”的特点，深
为广大群众和四方游客喜爱。

阳谷布袋鸡
做法独特，整鸡脱骨，将五脏抽去，腹内装入海参、鱿

鱼、海米、竹笋、香菇、火腿，脖颈装入水氽丸子，鸡蛋煮熟
剥皮放于腹后，加料物蒸煮，清蒸后汤白如奶，称奶汤布
袋鸡；过油蒸汤呈红色，称红扒布袋鸡。

“双节”到了，探亲访友带什么东西好？宴请宾客怎么才能显出特色？很多市民都会想到选用一些富有家乡特色的美食食
小吃。咱聊城都有哪些富有特色的小吃呢？本报记者特意为您整合出全市各地知名的特色小吃，供您参考。

细数咱聊城那些特色小吃(下)
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