
电视直播后厨操作全过程
泗水七家餐馆率先推行“阳光厨房”向消费者“晒”后厨
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本报济宁10月29日讯(记者
刘守善) 记者从济宁市道路容貌
整治工程动员会议上获悉，红星
路、建设路等4条道路将进行容貌
整治。目前，4条道路容貌整治施工
招标公告已经向社会公布，施工企
业招标即将开始。道路容貌整治工
程预计将于今年12月底前完成。

据介绍，这4条道路分别是红
星路、建设路、琵琶山路和车站东
路。琵琶山路和车站东路的整治范
围南起济宁火车站，北至红星路，
总长度为2 . 3公里，红星路东起火
炬路，西至古槐路，总长度为3 . 86
公里，建设路南起济宁火车站，北
至金宇路，总长度为4公里。

道路容貌整治主要是对沿线
建筑物外立面的容貌整治，广告牌
匾的整治，楼体立面的清洗、粉刷
和改造，空调室外机的规范，临街
围墙的整治，园林绿化的提升，市
政设施的更新等内容。

1日记者从济宁市公共资源交
易网站上看到，4条道路容貌整治
施工招标公告已经向社会公布，公
告中指出，此次立面整治的建设规
模为22 . 3万平方米，将入围10家
企业，公告中还明确指出投标企业
必须具有建筑装饰装修专业承包
二级及以上资质，并在人员、设备、
资金等方面具有相应的施工能力。
而监理单位的招标公告中明确，将
确定3家单位入围。

在本次整治中将进行立面整
治的建筑共有136个，整治方式包
括重点整治、一般整治、立面清洗
和保留现状等。

工程指挥部展示的设计效果
图显示，火车站广场附近的一栋建
筑将主要改造外墙和空调隔栅，车
站东路一汽车销售公司的三层楼
房将进行外墙和玻璃橱窗的改造，
而华新大酒店的整治，外墙以白色
为主，显得非常大气、干净。红星路
上的几栋重点整治建筑包括孔孟
书画院等，将着重体现传统建筑风
格，机关幼儿园的设计效果，在整
体上保持协调，但又不失活泼的个
性特色，老师专办公楼通过对墙
面、窗子的处理，体现出庄重、典雅
的色彩。

本报济宁11月1日讯(记者
马辉 ) 泗水县7家餐馆率先试
点推行“阳光厨房”模式，通过电
视直播的方式，向消费者展示后
厨操作全过程。济宁食品药品监
督管理部门表示，有在全市推广
这一模式的打算，但是，推广过
程中的一些细节需要进一步论
证。

1日中午，泗水县三发舜和
商业街上，21家餐馆吸引了不少
的消费者。泗水县做服装生意的
孙先生，打算在这里请朋友吃
饭。他走进一家名为尚善的餐
厅，在大厅内，墙上的电视吸引
了他。“这节目怎么没声音？还是

厨师做饭的场景？”孙先生觉得
有点奇怪。

这台电视屏幕正在播放厨
师们加工菜品的直播画面。只见
一名身穿白色厨师服、脸上戴着
口罩的厨师正在切菜，而一旁的
另一名厨师则在炒菜。“做的菜
卫生不卫生，看看这个屏幕的画
面，心里有数了。”孙先生说。

泗水县食品药品监督管理
局局长王文学是这一措施的推
动者。他告诉记者，他在出差时，
曾看到一些南方酒店的已有“晒
后厨”的先例。他找到曾做过电
子监控设备安装生意的荀文啸，
在荀文啸的餐馆里做起实验。

2011年7月的一天，荀文啸在后
厨装上了摄像头，开始向顾客

“晒后厨”。“对于餐饮行业而言，
一旦出现食品安全问题，就是致
命性的打击，我们也十分紧张。”
荀文啸告诉记者，通过这一方
式，让厨师们的责任心更强。

随后，泗水县的7家餐饮企
业率先“晒”出自己的后厨。“没
什么压力，都是按照规程操作，
让顾客吃的更明白，更放心。”摸
错门负责人王俊说。目前，泗水
县的部分学校食堂也试点推行
了“阳光后厨”模式。

“从目前的试点效果看还是
不错的。”王文学说，通过视频晒

后厨，无形中增加了厨师的压
力。如果不按食品安全规范来操
作，就会被顾客看见，有可能就
会受到消费者的投诉。

济宁市食品药品监督管理
局也透露出有在全市推广这一
模式的打算。“通过‘晒后厨’这
种模式，可以提升食品安全的保
障水平，多数餐饮企业是赞同
的。但是，也有一些连锁餐饮企
业担心泄露商业机密。‘阳光后
厨’毕竟是个新事物，推广过程
中的一些细节需要进一步论
证。”济宁市食品药品监督管理
局副调研员朱秀娟表示。

在1日举行的济宁餐饮服务
食品安全示范创建工作现场会
上，济宁市食品药品监督管理局
相关负责人表示，有意在全市推
行“阳光后厨”模式。对此，记者
采访了一些餐饮业人士，一些餐
馆老板担心，通过“晒后厨”，有
可能会将一些商业机密流出。

“我们是一家连锁鱼馆，如

果把后厨“晒”出来，一些特色菜
的配料、制作过程等就会泄露出
去。”济宁某品牌鱼馆老板向记
者说出了他的担忧，晒后厨肯定
是件好事，但是如果泄露商业机
密的话，他们还是很担心的。

对此，王文学也曾考虑过。他
告诉记者，“这种情况，只将粗加工
过程和炒菜过程‘晒出来’，而有关

配菜、调料等过程放在摄像头覆盖
之外的地方操作，而为了防止这一
环节出现食品安全问题，监管部门
则会定期进行抽查”。

王文学表示，泗水县食品药
品监督管理局将建立餐饮食品
电子监管网络平台，把各餐饮服
务单位各环节的监控图像实时
传输到监管平台上。监管人员通

过该平台对餐饮单位进行远程
监管。

对于在全市推广这一模式
的工作，很多县市区食品监管部
门的负责人都感觉具有可行性。

“各个地方有其自己的实际情
况，推行过程中的细节还需探
讨。”朱秀娟说。

本报记者 马辉

建设路等四条道路

沿街建筑将“整容”

整治工程预计

于12月底前完成

延伸阅读：

少数餐馆担心泄露“配方”

泗水一
家餐馆的

“阳光后
厨”。 本
报记者
马辉 摄


	H07-PDF 版面

