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四家餐饮具消毒单位被取缔
本报11月15日讯(记者 马云

云 ) 15日，市政府食安办组织
召开餐饮具消毒专项整治工作
调度会，记者从会上获悉，济南
市于近日又取缔 4家不合格餐
饮具消毒单位，至此，济南市共
有73家合格消毒单位。此前，已
有15家单位被取缔，并通过媒体
公布名单。

7月至10月，济南市开展了为
期3个月的餐饮具消毒专项整治，
范围涉及十个县(市)区和高新
区，对不符合条件的单位予以取
缔。

整治发现了一些问题，市卫
生局食品安全处有关人士介绍，
多数餐饮具集中消毒单位不同程
度地存在选址不符合规定；通风、
防尘、防鼠、防蚊蝇等设施不健
全；生产场所总面积小于200平方
米；生产车间的墙面、地面、顶面
和工作台面未使用易清洗、耐腐
蚀的材料；从业人员不能做到持
证上岗；生产用水多数用井水，达
不到生活饮用水标准；没有检验
设备，无自检能力，也未委托有资
质的检验机构对每批产品进行检
验，不能出示每批次消毒后餐饮
具的出厂检验报告；餐饮具独立
包装上未标注消毒日期、保质期，
即使标注保质期，也无检验依据
等问题。

根据卫生部印发的《餐饮具
集中消毒单位卫生监督规范》，餐
饮具集中消毒单位具有九类情形
之一的，卫生监督检查结论为不
合格，其中第七条为“未提供餐饮
具批次出厂检验报告的”，也就是

餐饮消毒单位出厂的产品必须做
到批批检验，而目前济南市相当
一部分消毒单位没有自检能力，
做到这一点有一定难度。而且由
于检测需要一定的时间，与销售
形成了时间差，这也影响了消毒
单位的积极性。

11月1日，济南市曾通过媒体
公布了15家不合格消毒单位名
单，15日，在原有基础上又公布4

家。不过，本报记者调查发现，个
别名单内的消毒单位仍在偷偷营
业，济南市对此将严查。市政府食
安办主任孙法星要求，对不合格
单位，相关部门和县(市)区要进
一步监督检查，不合格的绝不能
再继续经营，而对合格的以及新
建消毒单位，也要继续实行动态
管理，“一定让合格的进来，不合
格的出去。”

此次取缔的4家餐饮具消毒
单位分别为：

历城区华宇餐具清洗服务中心
位于历城唐王北殷村；
历城区兴雨消毒餐具配送中心
位于历城绣川付家峪村；
历城区华龙餐具清洗服务中心
位于历城唐王北殷村；
历城区明鸿餐具消毒服务中心
位于历城港沟车脚山村253号。

本报11月15日讯(记者 马云
云) 近日，记者获悉，餐饮具消毒
单位卫生不达标，将无法申领工商
营业执照。

据了解，一个困扰监管的难题
是，餐饮具消毒的卫生状况应由卫
生部门监管。但几年前起，国家取
消了消毒服务机构的卫生许可，他
们可以直接到工商局办理营业执
照，之后再由卫生部门进行监管。
而工商部门在办理营业执照时，并
没有职责对消毒单位的卫生状况
进行检查，这就可能给消毒单位的
卫生留下隐患。

另外，由于两个部门之间缺乏有
效的信息沟通，卫生部门可能无法及
时获得消毒单位的信息，事后监管可
能陷入被动，甚至不知道哪里新开办

了餐饮机构，要等人投诉了才能发现
问题。而由于工商营业执照吊销需要
非常严格的条件，餐饮单位一旦申领
了执照，就不易被吊销，这也让卫生、
食药监等部门的监管显得乏力。现场
不少食安办负责人对此十分头疼。

对此，济南市政府食安办主任
孙法星要求，工商部门在给消毒单
位办理营业执照时，先向卫生部门
征求意见，由卫生部门把关，不达
标不得发放执照。建立情况通报制
度，即工商部门要主动向卫生和食
药监部门通报办理营业执照的情
况，便于监管。而在证照的办理方
面，孙法星要求，建立现场办理制
度，新建的餐饮具消毒单位申领营
业执照时，卫生、工商、食药监到现
场查看，合格的才能发放执照。

餐饮具消毒单位：

卫生不达标 无法办执照

一家餐饮具消毒单位，工作人员正在进行清理。 本报记者 赵伟 摄

本报11月15日讯(记者
马云云) 针对餐饮具消毒市
场的乱象，曾有市民致电本报
建议，可从饭店入手，对使用
不合格消毒餐具的饭店处以
重罚，本报曾以《餐具作坊不
好查不如直接罚饭店》为题
报道。1 5日，记者从济南市
餐饮具消毒专项整治工作调
度会上获悉，济南市将严查
餐饮单位消毒餐具使用情
况，使用不合格产品的饭店可
能被罚款，严重的可能被吊销
许可证。

有市民致电本报建议，相
关部门应该对不使用合格消
毒餐具的饭店从严处罚。“只
要这些饭店都不使用那些不
合格的餐具了，那些黑作坊也
就没有了生意，不用查处，自
然也就都没有了。”

事实上，不少餐饮单位都
没有建立起索证索票制度，无
法提供餐饮消毒单位的资质
证明，“有些餐饮单位留下的
消毒单位电话根本打不通，听
说有些是单线联系的”，一位
工作人员在检查中遇到了这
样的事。

对此，济南市政府食安办
主任孙法星要求，完善索票索
证制度，作为餐饮具消毒管理
的最后一关，食药监部门必须
要求饭店不得使用无资质单
位消毒的餐具，让合格消毒餐
具有市场，有钱赚。

据济南市食药监局有关
负责人介绍，根据《餐饮服务
食品安全监督管理办法》第十
六条第九款规定，餐饮服务提
供者应当按照要求对餐具、饮
具进行清洗、消毒，并在专用
保洁设施内备用，不得使用未
经清洗和消毒的餐具、饮具；
购置、使用集中消毒企业供应
的餐具、饮具，应当查验其经
营资质，索取消毒合格凭证。
违反这一规定的，依据《中华
人民共和国食品安全法》第八
十七条之规定，由有关主管部
门按照各自职责分工，责令改
正，给予警告；拒不改正的，处
二千元以上二万元以下罚款；
情节严重的，责令停产停业，
直至吊销许可证。下一步，各
县区食药监部门将对餐饮单
位消毒餐具使用情况“逢进必
查”。

饭店：

使用不合格餐具

或被吊销许可证

以后餐饮具消毒单位卫生不达标，将无法办执照。本报记者 赵伟 摄
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