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饭菜怎么做，视频全监控
黄岛区在药品食品加工单位安装视频监控系统

本报11月21日讯(记者 杨林) 只
要动一动鼠标，小饭桌饭菜怎么烹制，食
药监管部门的工作人员就能全知道，执
法人员还可以与经营者实时对话。21日，
记者从黄岛区食安办获悉，在药店和小
饭桌实施视频24小时监控以后，黄岛区
的大中型餐饮摊位也正在纳入视频监管
之中，目前已有50家餐饮单位安装了视
频监控和语音对讲系统。

21日上午，记者来到黄岛食品药品
监管局，设在该局的食品药品电子监管
中心的大屏幕上，药店、小饭桌和大中型
餐饮单位从业人员的经营情况一目了
然。“方舟托管中心，听到请回答。请把你
们中午的菜单报一下。”工作人员通过视
频监控与语音对讲系统向记者演示监管
食品加工企业的全过程。方舟托管中心
是黄岛区规模较大的一家小饭桌经营单
位，听到呼叫的工作人员通过麦克风向
监管中心汇报了中午的饭菜品种。记者
获悉，针对小饭桌经营单位安装的视频
监控与语音对讲系统已经安装了一年的
时间，同时配套的还有一种软件。食药局
的工作人员每天通过这个系统收集小饭

桌当日的菜单，查看食物是否生熟分开，
查看原材料的各种票据和证件，监督餐
具的消毒情况。

视频监控与语音对讲系统也应用到
了黄岛区的所有药店。记者现场试验了
一下，只要在监管中心的电脑上输入某
一种药品的名称，销售这种药品的药店
地址就一清二楚，轻轻动一下鼠标既可
以监视药店内的所有角落。黄岛区食药
局已经通过视频监控与语音对讲系统紧
急查控国家公布的问题药品74批次，排
查假药28种。

目前，黄岛区正将这套视频监控与
语音对讲系统在大中型餐饮企业中推
广，并打造“透明厨房”。宏远东都是首批
安装系统的餐饮企业之一，记者在酒店
内看到，酒店的灶间、凉菜间、消毒间都
安装了摄像头，视频信号除了传送到监
管中心以外，酒店的点菜区、大堂和就餐
区域也有显示屏显示，来酒店消费的市
民很直观地就看到自己吃的菜是怎么做
出来的。目前黄岛区已经对50家大中型
餐饮企业安装了视频监控系统，今年还
将再安装50家。
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看！28斤重的大鳗鱼！
天气降温渔船提前回港，带回一批新鲜海产品

本报11月21日讯 (记者
邱晓宇 通讯员 张涛
管波) 由于22日起将开

始降温，不少渔船提前回
港避风。21日上午，在胶
南积米崖码头，渔民正将
一箱箱新鲜的海产品从船
上搬下来，一些客商和市
民蜂拥而至，其中一条约
1 . 5米长、 2 8斤重的大鳗
鱼，被多家酒店看好，最
后被一家酒店以每斤30元
的价格买走。

21日，记者在胶南积
米崖码头看到，一箱箱海
产品被陆续搬下渔船，堆
到岸边待售。由于天气越
来越冷，近海水域的鱼类
越来越少，因此待售海产
品的种类并不多，鱼的个
头也不大。据一条渔船的
船长肖先生介绍，以前出
海一般3天左右回来一次，
现在需要一个星期，因为
他们要尽量往深海开船。
平时只有一些小的拖网渔
船在近海捕捞杂鱼出售。

积米崖港区码头管理
站的工作人员介绍，由于
22日起有一次强冷空气降
临，很多渔船都提前赶回

港口。虽然现在很多渔船
出海捕鱼赚不到多少钱，
但也有一些运气好的船长
捕获到大型海鱼，21日上
午，一位渔船捕到的一条
长约1 . 5米，重28斤的大鳗
鱼成了码头“明星”，不
少酒店争相抢购，最后被
积米崖周边一家酒店以30

元一斤的价格买走。
肖先生介绍，虽然这

次出海拉回来近 1吨海产
品，但比前段时间拉的货
差了很大，以前都是10多

元一斤的带鱼、鲅鱼、鲳
鱼等经济鱼类，一船至少
能卖七八万元。而现在的货
大部分是红头鱼和少量的
章鱼、乌贼，红头鱼市场价
每斤才2 . 7元，章鱼和乌贼每
斤也才12元，这样算下来一
吨货仅能卖四万元左右，除
去人工费和油钱基本不赚
钱。“这两天要降温，如果最
近下场小雪的话，乌贼和章
鱼也捕不着了，到时候只
能 去 更 远 的 海 域 捕 捞
了。”肖先生说。

28斤重大鳗鱼在胶南积米崖码头售出。
本报通讯员 张涛 管波 摄
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