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百余人的公司里有14组家庭
威海浦源食品有限公司自改制以来，已走过十个年头

┬记者 王帅 报道

本报 1 1月28日讯 11月28
日，威海浦源食品有限公司举办
十周年庆典活动，十年间，公司
员工由最初的14人发展到120
余人，其中有14组家庭。随着海
洋资源日益匮乏，公司利用科技
创新完成企业转型和产品升级，
走上精深加工之路。今年1月到
10月，公司产品销售额较去年同
期增长30%以上。

28日上午，浦源食品有限公
司在新厂区举办了十周年庆典，
全体员工参加了活动。公司董事
长曲文学回顾了十年不易的发
展历程，他几度哽咽，动情之处
落下泪来。曲文学多次致谢对公
司给予不懈支持的员工们，并现

场为公司元老赠送礼品。据了
解，十年间，公司员工由最初的
14人发展到现在的120余人，其
中，入厂10年以上的员工有12
人，6年以上7人，父子兵3组，夫
妻档 1 1对，百余名员工中共有
1 4组家庭。当日的活动还设置
了唱歌、朗诵、游戏等环节。

虽然国内外市场不景气，
但浦源食品逆势而上，利用科
技创新，打出了自己的品牌，今
年1月到10月，国内市场订单和
出口订单分别比去年同期增长
80%和120%，产品销售额较去
年同期增长 3 0% 以上。曲文学
介绍，严峻的经济形势让公司
加快了科研的投入，企业由粗
放型加工生产转型至生产高附
加值产品，走上精深加工之路。

浦源生产的调味海鲜酱、鱼露
等产品持续出口日韩等国家，

近日，公司也接到了美国的订
单。

格相关链接：

浦源食品简介

据了解，浦源食品有
限公司是集水产冷冻、海
产品精深加工出口、水产
调味品生产为一体的大
型综合性企业。

公司拥有万吨冷库
和18000吨的鱼露、鱼酿
酱油发酵基地，已获得
HACCP和ISO9001两大
管理体系认证，拥有自主
研发的低温酵酿生产技
术以及独特的发酵、清
汁、提纯、脱腥、去苦、降
盐六项专有技术工艺。经
过数年持续发展，浦源食
品已成为中国最具规模，
最有影响力的鱼露和鱼
酿酱油生产企业，2 0 0 9
年，公司成为鱼露国家标
准起草执笔单位。

目前公司的产品主
要有鱼酿酱油、鱼露、海
鲜酱等，产品按照天然提
鲜、健康调味的产品宗
旨，精选黄海优质鲜鱼，
保持三年以上低温发酵，
不添加任何色素和防腐
剂。产品富含人体必需的
蛋白质、氨基酸、微量元
素，已成为居家佐餐烹调
和餐饮酒楼的天然海鲜
调味品。

记者 王帅 整理

11对夫妻档效力浦源
夫妻同公司，增强了对企业的责任心和向心力

┬记者 王帅 报道

本报11月28日讯 很多公司
规定，夫妻不能在同一单位任
职，但浦源食品有限公司百余名
员工中竟然有11对夫妻档，更有
夫妻在岗位上奉献了20多年。公
司董事长曲文学说，夫妻二人对
公司信任，注入感情和希望，公
司有责任为其创造优良的发展
空间。

2002年，公司改制后名为威

海浦源食品有限公司。今年54岁
的乔志林与妻子于1990年便在
公司上班，距今已有22年。回顾
20年，乔志林说，他对公司有特
殊的感情割舍不断，而且公司带
头人始终坚持一股劲儿，让员工
对公司的未来有充分的信任感，
乔志林见证了企业十年的发展，

“作为一名老员工，我很自豪。”
王旭光、于燕青夫妻经营着

公司的首家浦源鱼酿酱油专卖
店，正是欣赏企业“关爱激励，高

效执行”的管理理念，两人于两
年前成为企业员工。经营专卖店
初期，打市场遇到很多困难，于
燕青曾有放弃的念头，但在曲文
学和公司同事的鼓励下，她和丈
夫凭借产品质量和个人品格慢
慢吸引到了不少回头客。据了
解，去年销售额30万，而今年到
目前为止的销售额已比去年全
年翻番。

工作中，于燕青喊丈夫为
“王经理”，“工作中我俩是同事，

不会把家庭琐事牵扯进来。”王
旭光说，成家之后感受到“责任”
二字的重量，夫妻一起工作更能
体会到“一荣俱荣一损俱损”的
含义，在此过程中，公司营造了
勇于肩负责任的大环境。

曲文学介绍，夫妻二人将感
情和希望注入到公司，“给他们
创造优良的发展空间、提供好的
发展平台，是公司的责任。”据了
解，公司还有3组父子兵一同在
企业里拼搏。

浦源食品有限公司董事长曲文学(左)与员工共唱生日歌
记者 王帅 摄
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