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本报12月2日讯 受较强
冷空气影响，3日，各海区西
北风逐渐增强到7到8级阵风
9级，内陆风力亦高达6到7级
阵风8级，并伴有小雨雪，威
海市气象台于2日下午发布
海上大风黄色预警信号。本

周内，几乎都为阴天，3日和5
日有雨雪天气，预计7日和8
日也将出现雨雪天气。自4日
起，进入低温天气，沿海和内
陆的最高气温将维持在2℃
左右。

3日，阴有小雨雪，温度
沿海0℃到7℃，内陆-2℃到
6℃；3日夜间，阴转多云，温
度沿海0℃到-2℃，内陆-2℃
到-5℃。4日，多云，温度沿海
-2℃到3℃，内陆-5℃到3℃。
5日，多云转阴有阵雪，温度
沿海-2℃到2℃，内陆-5℃到

2℃。
自6日起，威海各地持续

北风，且风力较大，气温持续
走低，沿海和内陆的最高气
温均在2℃左右，沿海最低气
温-2℃左右，内陆最低气温
可达-5℃。预计7日和8日，将
出现小雨雪、强风天气。

本周的风力较大，气温
较低，且多次出现雨雪天气，
请市民及时关注天气变化，
增加衣物御寒。雨雪、低温天
气下，路面易结冰，驾车出行
的市民需格外小心。

多风低温“扰”本周
雨雪、低温天气，路面易结冰，司机开车需格外小心

“绿色社区”开始报名评选
┬记 者 林丹丹 报道
┬通讯员 王力召

本报12月2日讯 近日，
第七批市级“绿色社区”评选
活动正式启动。

市级“绿色社区”创建工
作是2003年由市文明办、市

环保局联合发起的，为了提高
社区居民的环保意识，推进生
态文明建设。截至目前，威海
已创建市级绿色社区139个。

此次评选活动中，凡符合
以下条件的社区均可申报：居
民对社区环境状况满意率大
于80%，社区60%以上的居民

承诺遵守《绿色社区居民公
约》，社区经常开展环保课堂
或讲座等环保公益活动，社区
内各种污染源达标排放，建立
环境管理和监督机制等。

市级“绿色社区”每两年
复查一次，若不符合评估标
准，将被摘牌。

排列3第12330期中奖号
码：2、1、9。

排列5第12330期中奖号
码：2、1、9、8、7。

七星彩第12142期中奖号
码：0、9、8、3、2、2、2。

联网22选5第12330期中
奖号码：06、09、10、14、15。

兑奖有效期为60天，兑奖
截止日为2013年1月30日，逾
期作弃奖处理。

今日威海

《一九四二》(35元/位)9：30 10：40 12：00
13：10 14：30 15：40 17：00 19：00 19：
30
《王的盛宴》(30元/位)9：20 11：20 13：20
15：20 17：20 19：20
《寒战》(30元/位)9：00
《恋爱三万英尺》(30元/位)10：00 13：10
16：20 19：50
《幸福迷途》(30元/位)11：40 14：50 18：
00
《无间罪》(25元/位)9：30 11：40 13：20
《一次别离》(30元/位)15：10 17：30 19：
40
《茱莉亚的眼睛》(30元/位)9：50 13：50
17：40
《万箭穿心》(30元/位)15：40
《给野兽献花》(30元/位)19：40
《借你俩胆》(25元/位)12：00
《爱谁谁》(25元/位)10：10 11：40 14：10
16：10 18：50
持本报影讯可享受当月会员票价！
地址：少年路4号(大世界北门西·鑫城大
厦西50米)
咨询电话：5232510 5232595

记者 王帅 整理

作品描述：一家餐厅把椅子一字
排开，占着门口的停车位。
拍摄时间：11月
拍摄地点：东莞
作者：戚景源

“联通电影城杯”草根拍客
征稿启事

读者来稿时，请提供以下信
息：1、作品名称及描述2、拍摄时
间3、拍摄地点4、作者姓名5、联
系电话、通信地址。投稿信箱：wangshuai399@126 .com，QQ：846465852。

我们将每月月底对投稿的摄影作品进行评比，择优评出5张作品，5名获奖读者分别获联通电影
城电影票2张(60元/张)奖励。

作品名称：

统一“占”线

12月3日6时至12月4日6时 主要赛事
10：30NBA常规赛湖人-魔术(网络电视直
播)
19：30黄金赛场-2012/2013赛季中国排球
联 赛 - 女 排 第 8 轮 ( 江 苏 队 - 恒 大 队 )
(CCTV5)
04：00英超纽卡斯尔-维冈(网络电视直播)
04：30西甲塞维利亚-瓦拉多利德(网络直
播)

实习记者 王天宇 整理

1 .苹果洗净去核切片，鸡翅焯水；
2 .少许油煎鸡翅两面，放入苹果也
煎一下；
3 .入生抽、盐、白糖、米醋，调成合
口的酸甜味；
4 .加水淹没鸡翅的一半，加入番茄
酱、姜丝汁，大火煮开，中火再烧
10分钟，收汁；
5 .最后放少许鸡精提味即可

记者 林丹丹 整理

苹果鸡翅
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